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株式会社 DDホールディングスの連結子会社である株式会社ダイヤモンドダイニング(本社：東京都港区 代表取締役社長：

松村 厚久、以下「ダイヤモンドダイニング」)が運営する『chano-ma 秋葉原（チャノマ アキハバラ）』では、期間限定で

「バレンタインアフタヌーンティーセット」及び「ホワイトデーアフタヌーンティーセット」を展開いたします。 

 

大切な人を想う気持ちを 2つの記念日に託して… 

バレンタイン＆ホワイトデーアフタヌーンティー 
「chano-ma≪チャノマ≫秋葉原」で予約受付開始！ 

Welcome Back to our home―みなさまの”home＝家"になりますように。 

との想いをこめて、心も身体も芯から寛げるようなお食事と空間をお届けしている「chano-ma 秋葉原」。 

特に、昨春よりご提供を開始、四季折々、旬の食材や季節イベントを取り入れた 

「季節のアフタヌーンティー」がご好評いただいております。 

2023年、最初の新作テーマは、「バレンタインデー」と「ホワイトデー」です。 

ローマ帝国に起源がありながら、今では洋の東西を問わず記念日として浸透している「バレンタインデー」。 

日本では長年チョコレートが、贈り主の気持ちを届ける役割を果たしてきました。 

そして、気持ちのこもった贈り物のお返しができるのが「ホワイトデー」。 

わずか一か月の間に訪れる２つの記念日は、 

普段は気恥ずかしくてなかなか言葉にできない気持ちを大切な人に届けるため、 

そっと背中を押してくれるかのようです。 

「chano-ma 秋葉原」では、そんな特別なひと時を彩るべく、 

期間限定のプレミアムなアフタヌーンティープランをご用意しました。 

真っ白で柔らかなマットレスの小上がり席や、ナチュラルな木目のカウンター席など、 

「chano-ma 秋葉原」の空間も、相手との距離を自然と近づけるお手伝いをしてくれるはずです。 

ここで過ごすひと時が、かけがえのない思い出となりますように…。 

Valentine & White day Afternoon Tea Plan 

▪期間 バレンタインデーアフタヌーンティー 2023 年 2 月 11日（土・祝）～20 日（金） 11:00～16:00 

ホワイトデーアフタヌーンティー   2023 年 3 月 1 日（水）～14 日（火）       11:00～16:00 

▪料金  通常プラン 4,000 円 ／ 90 分ティーフリープラン 4,500 円 （税込） 

MENU 

・チョコレートプリン ライチザクロソース ／ ホワイトチョコレートプリン ストロベリーカシスソース 

・生チョコオレンジタルト／ ホワイトチョコオレンジタルト ・ミルクチョコロリポップ／ ホワイトチョコロリポップ 

・チョコがけ苺 ／ ホワイトチョコがけ苺 ・ガトーショコラ ・フルーツ盛り合わせ ・ショートケーキ 

・チーズケーキ はちみつキルシュソース ・チェリームース ・ラズベリーマカロン  ・生チョコアイス 

・海老とトマトのブルスケッタ ・ローストビーフのブルスケッタ ・ポテトフライ バター醤油 ・赤キャベツと生姜のマリネ 

・珈琲 ・紅茶 ・ハーブティー ・オレンジジュース 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング ブランドサポート部 佐々木 

TEL 03-6858-2192 FAX 03-6858-2193 

E-mail pr@dd-holdings.com     HP https://www.dd-holdings.jp 

 

 

Shop Information 

〜食事をする 人とふれあう 音楽を聴く リラックスする お酒を飲む〜 

五感を通して心から寛げる、そんな場所を追求した空間こそ「chano-ma秋葉原」。 

メインフロアは、一面のガラス窓から人々が行き交う秋葉原の街の賑わいを望むことができる小上がり座敷と、 

座り心地の良いソファと椅子で設えられたテーブル席が、白で統一された空間の中に遊び心を漂わせ、 

奥に進むと、個室の小上がり席と、柔らかなカーテンで仕切られたテーブル席が、隠れ家のような雰囲気を醸し出します。 

パンケーキを焼くバターの香りがふわりと立ち昇るカウンター席は、大切な方と語らう時やひとりでゆっくり過ごしたい時にピッタリ。 

「chano-ma秋葉原」のどこかに、きっとあなたのお気に入りの場所が見つかるはず…！ 

 

■店名   chano-ma 秋葉原（チャノマ アキハバラ） 

■住所            〒101-0021 東京都千代田区外神田 1-18-18 BiTO AKIBA PLAZA5F 

■アクセス   ＪＲ 秋葉原駅 電気街口 徒歩 1分 ／ 地下鉄日比谷線 秋葉原駅 A3出口 徒歩 4分 

■ＴＥＬ   03-5244-4740 

■営業時間    11:00〜22:00（L.O.21:30） 

■定休日     不定休日あり 

■席数            95席 

■平均予算    ランチ 1,200円 ／ ディナー 2,500円 

■公式 URL    https://www.dd-holdings.jp/shops/chanoma/akihabara 

■公式 Instagram https://www.instagram.com/chanoma.akihabara/ 
 

 

※ダイヤモンドダイニングが運営する各店舗では、お客様に安心してお食事を楽しんでいただくため、 

行政が定める方針に基づいた感染防止対策を最大限に講じ「DD PROTECT Guidelines」として実施しております。 

■DD PROTECT Guidelines https://www.diamond-dining.com/news/2020/12/01/9182 
 

 
 
 
 

Sweets & Savory 

チョコの甘さとベリーの酸味が奏でる Sweets Harmony! 

今回のアフタヌーンティーの主役素材はもちろんチョコレー

ト！種類も増えて、より一層華やかなラインナップになりまし

た。お店で手作りしているプリンやタルト、見た目も可愛らしい

ロリポップなどの甘いチョコスイーツに、いちごやブルーベリ

ーなどの甘酸っぱいフルーツをあしらい、甘×酸の絶妙な味のハ

ーモニーをお楽しみいただけます。 

 

甘いものの合間に…お食事系メニュー「セイボリー」 

❝塩気のある食べ物❞を意味する「セイボリー」には、ディナーメ

ニューでもご好評いただいているトライチップのローストビー

フを使ったブルスケッタや、まさしくその塩味が後を引くポテ

トフライなど、ランチとしても食べ応えのあるメニューをご用

意しました。さっぱりとした赤キャベツと生姜のマリネも、お口

直しにピッタリです。 

 
※写真は 2名様分です。※内容は当日の仕入れ状況等によって変更になる可能性がございます。 

mailto:pr@dd-holdings.com
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