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株式会社ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）が運営する『美食米門 渋谷』 
『さかえや 高田馬場』『バネバグース赤坂見附』では料理やお酒を楽しみながらお花見ができる桜テラスをオープン
します。 
また、『京町恋しぐれ 新宿』『隠れ房 御庭』『さかえや』3 店舗では、店内に桜の生け花を設置し、桜の季節にちなん
だメニューをご用意します。 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 寒さが徐々に和らぐと、あっという間にお花見シーズン到来！ 

テラスや暖かい店内でお花見はいかが？ 
桜にちなんだメニューもご用意「桜フェア」開催！！ 

 

 

【『美食米門 渋谷』お花見テラス BBQ】  
 
雨でも安心のテラスで桜を見ながら BBQ を楽しめるコース料理を 

「10 品のスタンダード BBQ コース」と「13 品の豪快美食 BBQ コース」の 2

種類ご用意しました。 

気の知れた仲間内の飲み会や合コンにぴったりです。 
 
<「スタンダード米門 BBQ コース」2 時間飲み放題付き 5,000円> 

◇米門バーニャカウダー ◇烏賊ゲソとポテトフライ 

◇串焼き野菜  ◇有頭海老の浜焼き 

◇スルメイカのホイル焼き ◇鶏のバジル焼き 

◇豚トロ塩だれ焼き  ◇骨つきフランク 

◇霜降り国産牛  ◇本日の甘味 

◇黄金パイン棒 

「桜テラス」のあるお店 

 

 

 

美食米門  渋谷店 http://r.gnavi.co.jp/g398516/ 

渋谷区宇田川町 15-1 渋谷パルコパート 1 8F 
ＪＲ渋谷駅 6 番出口 徒歩 5 分／TEL  03-3464-6644  

【『Bane BAGUS 赤坂見附』お花見テラス BBQ】 
 
解放感たっぷりのテラス席で桜を見ながらＢＢＱが楽しめるプランをご用意。ダー

ツやカラオケも楽しめる桜テラスつき個室で BBQ をお楽しみいただける「個室で

BBQ コース」も〒1,000 円でお楽しみいただけます。 

雨でもＯＫのルーフつきで、屋外ヒーターも完備しています。 

 
＜「桜 BBQ プラン」2時間飲み放題つき 4,800円＞ 

◇枝豆  ◇前菜 3 種盛り  

◇魚介の盛り合わせ（エビ・イカ・ホタテ） 

◇野菜盛り合わせ（シイタケ・ニンジン・カボチャ・タマネギ） 

◇肉の盛り合わせ（カルビ・豚ロース・鶏肉・ソーセージ・） 

◇サンチュ ◇本日のデザート 

 

 BaneBAGUS赤坂見附 http://r.gnavi.co.jp/g486515/ 

港区赤坂 3-10-4 月世界ビル 4F 

地下鉄赤坂見附駅 徒歩 1 分、地下鉄千代田線 赤坂駅 徒歩 5 分 

TEL  03-5561-6006 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店内でお花見が楽しめるお店 

【『京町恋しぐれ 新宿』お花見プラン限定のお花見シート】 
 
京都の町家をモチーフにした「和」の癒し空間「京町恋しぐれ 新宿」で
は満開の桜を店内にてお楽しみいただけます。さらに「お花見プラン」コ
ースをご利用いただいたお客様限定で桜の下の特等席「お花見シート」を
ご用意。 
また、桜をテーマに、この季節限定のオリジナルカクテルをご用意します。 
 
＜「お花見プラン」2 時間飲み放題つき 4,300 円（日月火は 3時間）＞ 
【前菜】 前菜 8 品盛り合わせ 

(生麩の田楽/真鯛昆布締め/玉子焼き/菜の花昆布締め/ 

湯葉あんかけ/れんこんきんぴら/チーズ豆腐/生湯葉春巻き） 

【逸品】 逸品盛り合わせ 

（鶏の唐揚げ/鰆の塩焼き/豚ロースカツ/うずらフライ/ 

いなり蒸し餃子/ひろうすの含め煮） 

【メイン】美明豚ばら肉と野菜の蒸篭蒸し 

【飯物】 桜えびの炊き込みご 

 
＜桜の季節限定 オリジナルカクテル＞ 
◇桜舞～おうぶ～780 円 カルピスがベースの甘酸っぱいカクテル  

◇桜しぐれ 780 円  スパークリングワイン入りの大人っぽいカクテル 

 

 

 

京町恋しぐれ 新宿 http://r.gnavi.co.jp/g465407/ 

新宿区新宿 3-27-10 武蔵野会館 6F 

新宿駅 徒歩 2 分ｃ 

TEL  03-5360-7644 

 

【『さかえや 高田馬場』桜ガーデンテラス】 
 
桜を設置した屋外暖房完備のガーデンテラスでお花見をしながらコース
料理をお召し上がりいただけるがお花見プランをご用意。 
お花見プランの「春爛漫コース」は、「蚕豆」「初鰹」といった春菜春魚を
はじめ、さかえや看板メニューの「水炊き」をお楽しみいただけるライン
ナップとなっています。 
開花に向かって日に日につぼみを膨らませる生花ならではの様々な桜の
表情をお楽しみいただけます。 
 
 
＜春爛漫コース 3時間飲み放題付き 4,200円＞ 
◇【前菜】お花見前菜 6 種  

◇【刺身】初鰹と真鯛の 2 店盛り  

◇【焼物】蚕豆と筍の炭火焼き  

◇【鍋物】コラーゲン水炊き鍋   

◇【鍋追加】自家製鶏つみれ  

◇【鍋野菜】6 種の水炊き野菜盛り合わせ ◇【〆物】〆の雑炊  

◇【甘味】桜アイス 

 

さかえや高田馬場總本店 http://r.gnavi.co.jp/g398506/ 

新宿区高田馬場 3-4-16 第二双葉ビル 1～2F 

ＪＲ・地下鉄・西武新宿線高田馬場駅 徒歩 3 分 

TEL  03-3360-8200 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 亀田 

TEL 03-6858-6085 FAX 03-6858-6086 

E-mail pr@diamond-dining.com HP http://www.diamond-dining.jp/ 

 

【『隠れ房 御庭』桜の生け花と楽しむ「桜のおすすめ料理」】 
 
空間テーマに自然を取り入れ季節ごとの生け花をお楽しみいただける『隠れ
房 御庭』では、この季節ならではの桜の生け花を設置。 
また目だけでなく舌でも桜を楽しめる「桜メニュー」をご用意しました。 
 
<春のおすすめ「桜」メニュー> 
◇桜鯛と彩り野菜の冷菜 800 円 

◇浅利と筍の桜香蒸し 900 円美桜鶏の手羽先 1,100 円 

◇アオリイカの変わり揚げ 850 円 

◇焼き立てワッフル 桜アイス添え 450 円 

◇桜蕎麦 780 円 

◇【桜の季節限定酒】阿櫻 純米吟醸 秋田酒こまち 800 円 

◇【桜の季節限定ワイン】 

さくらワイン／グラス 700 円 ボトル 4,200 円 

さくらスパークリング／グラス 800 円 ボトル 4,600 円   
 

 

 

隠れ房 御庭 http://r.gnavi.co.jp/g141100/ 

新宿区新宿 3-37-12 新宿 NOWA ビル 7F 

ＪＲ新宿駅 東口 徒歩 3 分、地下鉄新宿三丁目駅 徒歩 1 分 

 

※桜の生け花は 2012 年撮影のものです。 

実際と写真が異なる場合があります。 

※料理は桜を使った料理イメージになります 

【『さかえや』桜の生け花と楽しむ「春のおすすめ料理」】 
 
下記「さかえや」各店では、3 月中旬から「東海桜」、3 月末には「染井吉野」
と開花時期に合わせた桜の生け花を設置いたします。 
また春を味わう旬の野菜や魚をふんだんに使ったコース料理やおすすめメニ
ューをご用意しています。 
 
 

さかえや 横浜みなとみらい本店 http://r.gnavi.co.jp/g052830/ 
横浜市西区みなとみらい 2-3-8 クイ-ンズスクエア横浜［アット!］2nd3F みなとみ

らい線 みなとみらい駅 徒歩 1 分 

TEL  045-682-2700 

 

さかえや 浦和パルコ本店 http://r.gnavi.co.jp/g398539/ 

さいたま市浦和区東高砂町 11-1 浦和パルコ 5F 

ＪＲ 浦和駅 東口 徒歩 1 分 

TEL  048-793-6522 
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さかえや 恵比寿本店 http://r.gnavi.co.jp/g398522/ 

渋谷区恵比寿西 1-9-12 

ＪＲ・地下鉄日比谷線 恵比寿駅 徒歩 2 分 

TEL  03-5728-3322 
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