
2015 年 9 月吉日 

株式会社ダイヤモンドダイニング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社 ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）は、『French Kiss September 

Fest !』と称し、毎年フランス・ボルドーで行われる秋の祭典、メドックマラソンを記念して、Marche aux 

Poissons（マルシェ オ ポワソン）、French Paradox（フレンチ パラドックス）にて、本日より 9 月末まで半

額キャンペーンを実施致します。 

両店舗の「French Kiss Course」、Marche aux Poissons では「マルセイユ風ブイヤベース」、French Paradox

では、「牛ほほ肉のシチュー トリュフの香り ポテトのムースリーヌ」が対象となります。両店舗の本場フラン

スの味をこの機会に楽しんで頂きたく、特別価格（50％OFF）でご提供致します。 

 

 

 

PRESS RELEASE 

＜報道関係者各位＞ 

French Kiss September Fest!!  
半額キャンペーン! 

『フレンチキスコース』50％OFF!! 

『Marche aux Poisson』ブイヤベース 50%OFF!! 

『French Paradox』牛ほほ肉のシチュー50％OFF!! 

 

 

 



【"フレンチキス"を日本中に】 

フランス芸術文化勲章シュバリエの称号を持ち、フランス文化に造詣が深

いフランス本国のミシュランシェフ松嶋啓介氏と共に、高級フレンチでも

ない、フランス風料理でもない、リアルにフランス本国で親しまれている

食文化の楽しさを伝え、啓蒙して参ります。 

本場フランスの様々な地方で修業を重ねた松嶋シェフの知識と知恵、調理

技術を当社展開店舗に伝播。日本では味わえなかった“本質的”なフランスの

文化に触れ、知る（フレンチキス）事で、お客様にも新しい発見をしてい

ただき、幸せな気持ちになっていただきたい…そんな想いをベースに、フ

ランスの各地域文化に着目し、異なったテーマでフレンチのマルチコンセ

プト展開をして参ります！ 

居酒屋のようにカジュアルにご利用いただけるフレンチレストランを皆様

にお届け致します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

フランス・ボルドー秋の祭典：『メドックマラソン』ご紹介 

 

海外マラソンに憧れる方ならほとんどの方が知っている「メドックマラ

ソン」。フランスはボルドー・メドック地区で開催されるマラソンの祭

典！ボルドーワインの名産地であるメドック地区で、ぶどうの収穫前の

９月に開催され、約 1 万人が参加。日本人からの人気も大変高く、毎年

ツアーも組まれています。 

≪公式サイト≫ http://www.marathondumedoc.com/ 

【特徴その１】 

給水所ならぬ給ワイン所が設置されており、後半ではエイドステーショ

ンでフルコースを堪能！これを楽しみに頑張るランナーも多い。各ステ

ーションのメニューは、生牡蠣＆白ワイン、メインのステーキ、チーズ

＆ロゼワイン、デザートのアイスバー＆シャンパーニュ等！ 

【特徴その 2】 

仮装を楽しむ！メドックマラソンは仮装必須。毎年、仮装のテーマが設

定されています。今年のテーマは『盛装』。ランナーは、設定されたテ

ーマを自分なりに解釈して衣装を選んで参加します。様々な仮装を見る

だけでも盛り上がります。 

【特徴その 3】 

完走賞は、ボルドーワイン 1 本。このワインは、ボルドーのいろんな地方から集められたワインで、どの種類が

もらえるかお楽しみ。女性には薔薇１輪プレゼント。 

French Kiss プロジェクト 

http://www.marathondumedoc.com/


 

 

 

この９月開催の秋の祭典・メドックマラソンを記念して、『BISTRO French Paradox』、『Marche aux Poissons』両店にお

いて、『French Kiss September Fest！』半額キャンペーンを実施致します！ 

繊細かつエレガントな洗練された味わいが特徴のボルドーワインを主役として、その魅力を最大限に引き立てる肉料理を取

り揃えました。牛の最高級部位「アントルコート」のローストをはじめ、牛ほほ肉のシチュー、フォアグラのポアレ等 

ワインにあう豊富な種類の料理をご用意しております。 

ドリンクはボルドーを中心に厳選ワインをご用意。12 種類のサーバーワインをグラスで気軽に楽しめる！フレンチカジュア 

ルレストラン。メドックマラソンで各シャトーのワインを楽しむかのごとく、12 種の銘醸ワインを順番に制覇していてはい

かがでしょうか？ボルドー秋の祭典メドックマラソンにちなんで、ワインマラソンをお楽しみいただけます。 

リアルにフレンチ・パラドックスを体感しましょう！ 

『BISTRO French Paradox』での対象商品は下記の通りです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

９月開催の秋の祭典・メドックマラソンを記念して、『Marche aux Poissons』、『BISTRO French Paradox』両店において、

『French Kiss September Fest！』半額キャンペーンを実施致します！ 

フランスにある港町のマルシェをイメージしたスタイリッシュで開放的な空間。魚介等の厳選食材を用意し、フランスの豊

かな食文化の一端を担っている南仏・地中海の新鮮なシーフード料理をご提供。本質的なプロヴァンスの食文化をベースに

代表的な料理であるブイヤベースの他、季節の旬の魚を使用したオススメの黒板メニュー等もご用意しています。 

 

【牛ほほ肉のシチュー トリュフの香りポテトのムースリーヌ】 

フランスを代表する料理。赤ワインで煮込んだ牛ほほ肉にトリュフで風

味を出しました。とろける牛ほほ肉をご堪能ください。 

1,600 円→800 円（税抜） 

（他のクーポン・サービスとの併用はご遠慮ください。） 

 

 

【French Kiss course】：５品 

・田舎風パテ 

・生ハム 

・子羊のグリエ 

・牛ほほ肉のシチュー 

・パン 

2,350 円⇒1,175 円（税抜） 

（他のクーポン・サービスとの併用はご遠慮ください。） 

※食材の仕入れ状況により、一部内容が変更になる場合がございます。 

French Kiss September Fest!! 

『BISTRO French Paradox』 

 

French Kiss September Fest!! 

『Marche aux Poissons』 



他では味わえない『ブイヤベース憲章』を推進する、ミシュランのレシピを忠実に再現した日本ではここでしか味わえない

本物のブイヤベース。世界 3 大スープに選ばれる本物の味をお楽しみください。 

南仏の港マルセイユでは、料理と共にラム酒を楽しむ文化が根付いており、本場さながらの楽しさを皆さんにも味わって頂

きたいという想いから、実際に現地で飲まれているラム酒を全 20 種取り揃えております。また、ソムリエ厳選のフランス

を中心とした銘醸ワインを多種ご用意しております。 

『Marche aux Poissons』での対象商品は下記の通りです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店舗名  BISTRO French Paradox（ビストロ フレンチ パラドックス） 

業態名  フレンチカジュアルレストラン 

住所  東京都千代田区大手町 1-5-1 ファーストスクエア B１ 

アクセス  ＪＲ東京駅徒歩 4 分、地下鉄「大手町駅」C11 番、C12 番出口直結 

TEL / FAX 03-6212-5260 / 03-6212-5261 

営業時間  ランチ 11：30～14：30 (L.O 14：00) 

ディナー17：00～23：00 (L.O FOOD 22：00/DRINK22：30) 

定休日  土日祝 

総席数  58 席 

平均客単価 昼 1300 円、夜 4500 円 

メールアドレス bistro_french_paradox@diamond-dining.com 

関連 URL     http://www.diamond-dining.com/news/2015/08/21/3992 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

RESTAURANT DATA 

 

【マルセイユ風ブイヤベース】 

フランスの地中海側地方の代表的な海鮮スープ料理。ブイヤベース憲章

を推進する、ミシュランのレシピを忠実に再現した日本ではここでしか

味わえない本物のブイヤベース。世界 3 大スープに選ばれる本物の味

をお楽しみいただけます。 

2,980 円→1,490 円（税抜） 

（他のクーポン・サービスとの併用はご遠慮ください。） 

 

 

【French Kiss course】：５品 

・真実のラタトゥイユ 

・エビのフランベ パスティスの香り 

・本日の魚のカルパッチョ 

・ブイヤベース マルセイユ憲章 

・パン 

2,900 円⇒1,450 円（税抜） 

（他のクーポン・サービスとの併用はご遠慮ください。） 

※食材の仕入れ状況により、一部内容が変更になる場合がございます。 

 

 

mailto:bistro_french_paradox@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.com/news/2015/08/21/3992


店舗名  「Marche aux Poissons（マルシェ オ ポワソン）」 

業態名  フレンチカジュアルレストラン 

住所  東京都中央区日本橋２−７−１ 東京日本橋タワーB１ 

アクセス  地下鉄「日本橋駅」直結又は B8 出口徒歩１分、JR 線・丸ノ内線「東京駅」八重洲北口より徒歩 6 分 

TEL / FAX 03-3510-9637 / 03-3510-9638 

営業時間          ランチ 11：30～14：30 (L.O 14：00)  ディナー 17：30～23：00 (L.O 22：30)  

定休日  日曜日定休 

総席数  30 席 

平均客単価 昼 1500 円、夜 5500 円  

メールアドレス marche_aux_poissons@diamond-dining.com 

関連 URL     http://www.diamond-dining.com/news/2015/08/21/3992 

 

 

French Kiss プロジェクトを拡大・推進するにあたり、社員・アルバイトスタッフを募集しております。 

「一流の技術を学びたい」「フランス文化を身近に感じたい」という方を初め、是非一緒に【"フレンチキス"を日本中に】広

めていきたいという意欲ある方々を募集しています。是非、お気軽にお問い合わせください。 

【問い合わせ先】TEL：03-6858-6073（担当：宝木原） 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 
株式会社ダイヤモンドダイニング 広報チーム 小江・阿部 

TEL 03-6858－6074 ／ FAX 03-6858-6086 or 020-4662-1757 

E-mail： pr@diamond-dining.com  

コーポレートサイト： http://www.diamond-dining.com/ 

店舗情報サイト：http://www.diamond-dining.jp/ 

 

 

フレンチキスプロジェクト：店舗採用スタッフ募集 

mailto:marche_aux_poissons@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.com/news/2015/08/21/3992
mailto:pr@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.jp/
http://www.diamond-dining.jp/

