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株式会社 ダイヤモンドダイニング（本社：東京都港区、代表取締役社長：松村厚久）が運営する下記店舗では、イルミネーションや夜

景などクリスマス気分を演出する空間とともにクリスマス期間限定のコース料理をご用意いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ロマンティックなイルミネーション、きらめく夜景、心躍るクリスマスツリーなど 

クリスマス気分満喫ポイントが揃う 

プレミアムクリスマスレストラン 

 

 

青い光に包まれる光の渓谷『カノン・ダジュール』を見下ろすダイニングラウンジ 
汐留『GLASS DANCE Caretta Shiodome』 

 

 

 

 

『GLASS DANCE Caretta Shiodome』（グラスダンス カレッタシオドメ） 
 

住所：  〒105-7090 東京都港区東新橋 1-8-2  
    カレッタ汐留 キャニオンテラス 1 階 
アクセス：  JR・地下鉄銀座線「新橋駅」より徒歩 5 分 
TEL：  03-3572-4681 
営業時間：  ランチ 11:30～15:00 
  ディナー 月～金 18:00～23:00、土・日・祝 17:00～22:00 
URL：  http://r.gnavi.co.jp/g600161/ 
 

カレッタ汐留で毎年開催されるダイナミックなイルミネ

ーション「カノン・ダジュール」今年は「青い星の谷」

と題し、約 27 万球の LED と、新機軸のタワーツリーや

光のウォールで魅せる昨年よりさらにグレードアップし

たイルミネーションを是非お楽しみいただけます。 

このイルミネーションを窓際のお席から眼下にのぞめる 

『GLASS DANCE カレッタ汐留』では、イルミネーショ

ンとともに楽しめるロマンティックなクリスマスディナ

ーをご用意しています。 

お席は、イルミネーション席 4,000 円をはじめ、窓を望

む屋内テラス席 2,000 円などご用意しています。 

（※右写真は 2014 年の「「カノン・ダジュール」）  

【12 月 23 日～25 日】Cabyon d'Azur X’mas 7 品 ８,000 円  

 

【アペリティーヴォ】 スパークリングワイン 

【アミューズ】 フォアグラのブリュレ 

【オードブル】 サーモンとクリームチーズのムースリーヌ 

【スープ】  そら豆とホタテのスープ 

【ポワソン】 真鯛のポシェとキャビア  ピストソース 

【ヴィアンド】 牛ホホ肉のブラザード バローロ風味  

～トリュフとマッシュポテトを添えて～ 

【デザート】 ミックスベリーのパルフェ 

※お席によって別途お席チャージ料金がかかります。 

窓からイルミネーション 

 

http://r.gnavi.co.jp/g600161/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

よこはま「みなとみらい」の夜景が彩る限定数の窓側席をご用意 
横浜『美食米門 横浜』 

 

 

『美食米門 横浜』（ビショクマイモン ヨコハマ） 
 

住所：  〒231-0001  神奈川県横浜市中区新港 2-2-1 横浜ワールドポーターズ 5F 

アクセス：  みなとみらい線 みなとみらい駅 徒歩 5 分、ＪＲ 桜木町駅 徒歩 10 分 

TEL：  045-222-2520 

営業時間：  ランチ 11:00～14:30 

  ディナー17:00～23:00、土・日・祝日 15:00～23:00 

URL：  http://r.gnavi.co.jp/g398517/ 

 

人気スポット・横浜みなとみらい地区の夜景や「よこはまコスモワー

ルド」の大観覧車・イルミネーションを望む店内には、ロマンティッ

クな窓際カップルシートもご用意しています。 
 

special x'mas コース 8品 <12月 23日～25日>8,000円 

<12 月 19 日～22 日>6,000 円、※各日窓際席〒1,000 円 

【前菜】 フォアグラ茶椀蒸し    

【椀物】 青さ海苔と柚子真丈の清汁椀 

【刺身】 特選鮪と真鯛、サーモンのお造り三種盛合せ  

【焼物】 ロブスターの雲丹焼き 

【強肴】 牛フィレ肉のロースト 彩り野菜を添えて 

【〆物】 輝くイクラとズワイ蟹の海鮮小丼   

【止椀】 しじみの赤出汁     

【甘味】 Special X'mas ケーキ 

※23 日～25 日の窓際席は、当日抽選にてお席決定となります。 

 
 

地上 200ｍ 新宿ビル群の夜景と星空を目の前に広がる絶景レストラン 
新宿『星空の中へ』 

 

 

 

『星空の中へ』 
 

住所：  〒163-0590  東京都新宿区西新宿 1-26-2 新宿野村ビル 50F 

アクセス：  ＪＲ 新宿駅 西口 徒歩 5 分  

  地下鉄丸ノ内線 西新宿駅 2 番出口 徒歩 4 分 

TEL：  03-5325-2181 

営業時間：  ランチ  11:30～14:00 

  ディナー 月～土 17:00～23:30、日・祝日 17:00～23:00 

URL：  http://r.gnavi.co.jp/g600181/ 

 

見渡す限り新宿ビル郡のきらめく夜景が広がる天空の和食スカイダ

イニングです。地上 200ｍの瞬く星空に囲まれた空間で厳選素材の美

食の数々をお楽しみください。 
 

<12 月 23 日～25 日>「星空 Hoshizora」Xmas コース 

７品 12,000 円 別途サービス料 10％、窓際席〒1,000 円 

【前菜】  聖夜に贈る 前菜三種盛合せ 

【刺身】  旬のお造り三種盛合せ 

【焼物】  ロブスターの雲丹焼き 

【強肴】  牛フィレ肉とフォアグラのステーキ 

【食事】  雲丹とイクラの合わせ飯 UNIKURA 丼 

【止椀】  青さ海苔と豆腐のお吸い物 

【甘味】  スペシャルクリスマスケーキ 

きらめく夜景 

 

http://r.gnavi.co.jp/g398517/
http://r.gnavi.co.jp/g600181/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ホワイトイルミネーションの木々が彩る幻想的なクリスマステラス 
渋谷『美食米門 渋谷』 

 

 

 

『美食米門 渋谷』（ビショクマイモン シブヤ） 
 

住所：  〒150-0042  東京都渋谷区宇田川町 15-1 渋谷パルコパート 1 8F 

アクセス：  ＪＲ 渋谷駅 6 番出口 徒歩 5 分 

TEL：  03-3572-4681 

営業時間：  ランチ 11:00～15:00、ディナー 17:30～23:30 

URL：  http://r.gnavi.co.jp/g398516/ 

 

四季折々の色合いを見せるガーデンテラス席のある『美食米門 渋

谷』。クリスマスシーズンには、ホワイトカラーに彩られた木々と青

い光に包まれた幻想的なテラスを店内からお楽しみいただけます。 
 

<12 月 23 日～25 日> 

Special X'mas コース 全 8 品 4,000 円 

【前菜】フカヒレ茶碗蒸し 

【刺身】特撰鮪と愛媛産真鯛の二種盛合せ 

【揚物】若鶏の漆黒揚げ ～黒七味風味～ 

【焼物】サーモンの柚庵焼き 

【強肴】国産牛フィレ肉のステーキ 

【〆物】輝くイクラと葱トロの合せ飯 

【止椀】手造り豆腐と青さ海苔の赤出汁 

【甘味】クリスマス スペシャルデザート 

店内イルミネーション 

ブルーのライトがきらめく巨大なツリーが店内を彩りラグジュアリーな時間と演出 
恵比寿『MAIMON EBISU』 

 

 

 

『MAIMON EBISU』（マイモン エビス） 
 

住所：  〒150-0022  東京都渋谷区恵比寿南 2-3-14 CONZE 恵比寿 7～8F 

アクセス：  ＪＲ 恵比寿駅 西口 徒歩 3 分 

  地下鉄日比谷線 恵比寿駅 3 番出口 徒歩 1 分 

TEL：  03-3715-0303 

営業時間：  17:00～23:30、金・祝前日 17:00～24:00 

URL：  http://r.gnavi.co.jp/g398511/ 

 

7・8 階が吹き抜けとなったゴージャスな空間には、天井まで届く圧

巻のワインセラーをはじめ、マーブル模様のイタリア産の大理石を

敷き詰めた床、クロコダイルレザーを使用したシートなど洗練され

た大人の非日常感溢れる時間を演出します。 
 

<12 月 24 日> 

Christmas Eve Premium Dinner Course 6品7,500円 

■タタキトロ鮪と彩り野菜のバーニャカウダ－   

■海の恵み クリーミークラムチャウダー 

■金目鯛のポワレ ハーブバターソース 

■和牛ローストビーフとフォアグラのソテー～オレンジポルトソース～ 

■天使海老とトリュフのアメリケーヌリゾット 

■クリスマススペシャルデザート  

※12 月 23 日・25 日限定の「Christmas Special Dinner Course6,000 円」

もご用意しています。  

※24 日のご予約時間は 2 部制となっております。  

 

http://r.gnavi.co.jp/g398516/
http://r.gnavi.co.jp/g398511/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

※一部を除き価格は税抜です。 ※コースは 2 名様より承ります 

※仕入れの状況により内容が変更になる場合が御座います 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社ダイヤモンドダイニング 広報部 亀田 

TEL 03-6858-6085  FAX 03-6858-6086 

E-mail pr@diamond-dining.com     HP http://www.diamond-dining.jp/ 

『美食米門 六本木』 

【六本木エリア】 
毎年大注目の「六本木ヒルズ」と「東京ミッドタウン」」の

イルミネーションが楽しめる六本木エリア。 

六本木ヒルズの「けやき坂 Galaxy イルミネーション」は、

寒色系の"SNOW＆BLUE"と暖色系の"CANDLE＆RED"の

全く異なる 2 つのイルミネーションを六本木けやき坂通り

の欅 65 本を中心に実施されます。 

また、東京ミッドタウンではイルミネーションで惑星を中

心とした宇宙空間を演出。今年初めて登場する「星空イル

ミネーション」はイルミネーションでは初の頭上で星屑の

ようにきらきらと光る LED を導入しています。 

 

イルミネーションスポット 

 

「ＭＡＩＭＯＮ ＧＩＮＺＡ」 
 

【銀座エリア】 
銀座エリアでは今年、「ヒカリミチ 2015 ～未来を照らす光

～ 」と題し、銀座中央通りを埋めつくす 209 本の光り輝く

ツリーが出現。約 1,500 メートルの沿道を、スペシャル・

シャンパンゴールド色に輝く約 13 万個の LED が華やかに

包み込みます。 

銀座エリアに近い丸の内エリアでは、有楽町と大手町をつな

ぐ約 1．2ｋｍの丸の内仲通り沿いの街路樹など約 200 本が

上品に輝く丸の内オリジナルカラー「シャンパンゴールド」

のＬＥＤ約 100 万球で彩られる「丸の内イルミネーション

2015」を開催。また、東京駅丸の内駅舎にはフルカラーLED

照明によるスペシャルライトアップが実施されます。 

 

全国各地から発掘した美食食材の数々、素材そのものが放

つ誇り高き味わいを追及し、和食の基本であるシンプルな

調理法で仕上げた料理をご提供いたします 

極彩色がまばゆいキッチンスタジアムを中心に寛ぎとプ

ライベート感のある様々なお席をご用意しています。 
 

<12 月 23 日～25 日> 

special x'mas コース 10 品 6,500 円 
 

【前菜】聖夜の前菜三種盛合せ 

【刺身】厳撰鮪と北海帆立の盛合せ 

【揚物】天使海老と柚子真丈のカダイフ揚げ 

【焼物】ズワイ蟹の豆乳パン粉焼き 

【強肴】厳撰牛フィレ肉のステーキ 

【食事】輝くイクラご飯 

【椀物】青さ海苔のお吸い物 

【甘味】聖夜を彩るロールケーキ 

＜『美食米門 六本木』店舗情報＞ 

■住所： 港区六本木 6-1-3 六門ビル 3F 

■アクセス： ＪＲ 恵比寿駅 西口 徒歩 3 分 

■TEL： 03-5413-3322 

■URL：http://r.gnavi.co.jp/g398530/ 

 

曲線美と硬質な質感を巧みに組み合わせたシックな空間に

斬新なアートを織り交ぜた通好みの空間です。 

四季折々の魚介、野菜、厳選した肉といった素材をフラン

ス料理やイタリア料理をベースにその素材に合った調理法

でご提供いたします。 
 

<12 月 23 日～25 日> 

X'mas Chef's Course 6 品 6,000 円 
 

【Amuse】タラバ蟹と生雲丹のロワイヤル 

【Hot Appetizer】オイスターホットプレーﾄ 

【Fish Soup】サフラン香るブイヤベース アイオリソース添え 

【Main】牛フィレ肉のステーキ 

【Meal】黒トリュフ、西洋茸のクリームリゾット 

【Dessert】聖夜を彩る X'mas デザート 

＜『MAIMON GINZA』店舗情報＞ 

■住所： 中央区銀座 8-3 西土橋ビル 1～2F 

■アクセス：地下鉄六本木駅 3 番出口 徒歩 1 分 

■TEL： 03-3569-7733 

■URL：http://r.gnavi.co.jp/g398526/ 

 

 

mailto:pr@diamond-dining.com
http://www.diamond-dining.jp/
http://r.gnavi.co.jp/g398530/
http://r.gnavi.co.jp/g398526/

