
 

      2017 年 12 月吉日 

株式会社バグース 

 

 

 

 

 

 

 

 

DD グループの株式会社バグース（本社：東京都港区、代表取締役社長：矢口 健一）が運営する六本木『THE PUBLIC 

SIX』、赤坂『THE PUBLIC RED AKASAKA』では期間限定で『SPRING PLAN』をスタートいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

華やぐ“春”をイメージした「スペシャルドリンク」をフリーフローでご提供 

贅沢春メニューとともに愉しむ大人のマリアージュ 

期間限定『2018 SPRING PLAN』開催 
『THE PUBLIC SIX』『THE PUBLIC RED AKASAKA』 

 

PRESS RELEASE 

＜報道関係者各位＞ 

 

THE PUBLIC【SPRING PLAN】 

4 月末まで THE PUBLIC 各店で開催する「SPRING 

PLAN」は、旬の国産食材を贅沢に使用した料理と春を感

じるスペシャルドリンクがフリーフローでお愉しみいた

だける季節限定のプランです。プランの主役であるスペ

シャルドリンクは、桜色で仕上げた見た目も春らしいメ

ニューを 6 品ご用意しました。贅沢なパブフードとの相

性は抜群です！この春、大人にこそお勧めしたい珠玉の

マリアージュを THE PUBLIC 各店でお愉しみください。

■期間：～4/30（月・祝）迄 

■価格：5,000円（税抜）/お一人様 

※4 名様～ ※前日までにご予約をお願いいたします。

※上記は全て税抜表記となります。 

  
SPECIAL DRINK （フリーフロー120 分） 

❖サンクトガーレンサクラビール  

～長野県伊那市高遠の桜の花・桜の葉を使った桜餅風味のビールで 

柔らかく優しい口当たり～ 

❖国産イチゴと桜モヒート 

～桜の塩付けと桜リキュールに国産イチゴとソーダで仕上げた 

甘酢ぱい春の恋のような味わい～ 

❖SAKURA  ※THE PUBLIC SIX のみ 

～日本酒と桜リキュールを合わせたシュートカクテル。 

桜チップの香りを閉じ込めた中には桜の花びらが･･･～ 

❖南高梅とサクラのアイスボール ※THE PUBLIC SIX のみ 

～public RED で大人気のアイスボールを春らしく 

桜リキュールで作り、中には南高梅を丸ごと入れた、 

maid in Japan の public RED オリジナルカクテル～ 

 

＜ノンアルコールカクテル＞ 

❖国産イチゴと桜のモヒートスカッシュ 

～桜の塩付け、桜シロップに国産イチゴで甘みを引き立て、 

ソーダとトニックウォーター 

で満たして爽やかなドリンクに仕上げました～ 

❖国産赤カブとビーツのラテ 

～国産の赤カブに今話題のスーパーフード、ビーツをかけ合わせて 

ミルクで仕上げたピンクで可愛いい、ちょっと珍しいヘルシーラテです～ 

※その他、飲み放題プランございます。 

 

  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『THE PUBLIC』はジャパニーズスタイルの「ガストロパブ」と「スポーツバー」を融合した新しいナイトスポット

です。料理は代表的なパブフードを国産食材でアレンジした、ご馳走感のある PUBLIC オリジナルメニューを提供い

たします。また 6 種の国産クラフトビールをはじめ国産にこだわったドリンクメニューも多数取り揃えております。

普段はシックな BAR の趣きを持ちながらイベント時にはエキサイティングなスポーツバーへと変化する、「静と動」

を兼ね備えた他には無い空間です。肩肘張らずカジュアルに美食とお酒を楽しむ場として、独自のスタイルを紡いで

まいります。 

 

 

 

 

 

 

 

THE PUBLIC 

   

 
SPECIAL FOOD 
 

❖前菜 プレート 

・ロンサカパの自家製レーズンバター 

～香り高く熟成されたロンサカパをレーズンバターに～ 

・燻製三種盛り 

～サクラのチップでじっくりと自家製燻製された食材を３種ご用意

します～ 

・紫キャベツのコールスロー 

～紫キャベツの食感とりんご酢の酸味でいただきます～ 

 

❖サラダ 

春野菜のチョップドサラダ 桜のドレッシング 

～旬の食材たちを桜が香るドレッシングで合わせた春を感じる 

サラダ～ 

     

❖フライドディッシュ 

SPRINGフィッシュ＆チップス 

～脂の乗った旬魚の鰆を使用し、ビールの香りを纏わせました～ 

 

❖メイン 

三種肉のグリル    

～厳選された国産のブランド肉を香ばしくグリルで焼き上げ、それぞ

れの旨みを 3 種のソースで味わって頂きます～  

静岡県産美桜鳥ムネ肉 / 総州三元豚 / 山形県産蔵王牛 

（淡路たまねぎソース・粒マスタードソース・BBQ ソース） 

 

❖パスタ 

えびとほうれん草のフィットチーネ・アルフレッド 

～チーズの王様パルミジャーノ・レジャーノを使用した濃厚クリーム

ソースとフィットチーネソースが絡み合う えびの香ばしさと、ほう

れん草の食感と共に～ 

 

❖デザート 

アップルコブラーレッドチェダーソース 

～国産りんごを使いカスタードと一緒にパイで焼き上げます、冷たい

バニラアイスを添えてキャラメルソースで仕上げます～ 

 

 

 

 

 

 



【THE PUBLIC SIX】 

■店名：   「THE PUBLIC SIX」（ザ パブリック シックス） 

■業態：   ガストロパブ&スポーツバー 

■住所：   〒106-0032 東京都港区六本木 6-8-22 イケガミビル１F 

■アクセス： 日比谷線「六本木駅」3 番出口より徒歩 6 分 

大江戸線「六本木駅」3 番出口より徒歩 5 分 

■坪数：   62 坪  

■席数：   108 席 

■営業時間： 月～土曜 17：00～5：00（L.O.4：00）  

日曜・祝日 17：00～3：00（L.O.2：00） 

■定休日 ：  無休 

■TEL：   03-5413-3182/03-5413-8299（FAX） 

■公式 HP： http://www.bagus-99.com/public6/ 

 

【THE PUBLIC RED AKASAKA】 

■店名：  「THE PUBLIC RED AKASAKA」（ザ パブリック レッド アカサカ） 

■業態 ：  ガストロパブ&スポーツバー 

■住所 ：  〒107-0052 東京都港区赤坂 3-11-8 ザ・センチュリオンホテルクラシック赤坂 1F 

■アクセス：千代田線「赤坂駅」1 番出口より徒歩 3 分 / 丸の内線/銀座線「赤坂見附駅」10 番出口より徒歩 3 分 

■坪数：  80 坪 

■席数 ：  126 席 / 個室 3 部屋  

■営業時間： 月～土曜 17：00～5：00（L.O.4：00）  

日曜・祝日 17：00～3：00（L.O.2：00） 

■定休日：  無休 

■TEL：   03-5545-3953/03-5545-3954（FAX） 

■公式 HP： https://www.bagus-99.com/publicred/ 

 

 

 

 

 

【本リリースに関するお問い合わせ】 

株式会社 DD ホールディングス 広報部：中田 

〒108-0014 東京都港区芝 4-1-23 三田 NN ビル 18F 

ＴＥＬ：03-6858-6085 ＦＡＸ：03-6858-6086 または 020-4662-175 

Ｅ-Mail：pr@dd-holdings.com / 店舗情報サイト：https://www.dd-holdings.jp/ 

 

 

(c)SEIRYO YAMADA 
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