
 

 

2022 年 12 月 1 日                                         

～キリンビール オンライン工場見学～ 

見学者だけの特別体験。キリン一番搾り オンライン工場見学で 

夜の工場見学が体験できる新たなコンテンツ 

「KIRIN NIGHT BREWERY」を開始 
 

キリンビール株式会社（社長 堀口英樹）は、12 月 1 日（木）から、全国９カ所にあるキリンビール工場（北海道千

歳、仙台、取手、横浜、名古屋、滋賀、神戸、岡山、福岡）の見学来場者限定で、夜の工場見学が体験できる新しい

コンテンツ「KIRIN NIGHT BREWERY」を開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「KIRIN NIGHT BREWERY」は、夜ならではの画像と映像で「臨場感のある世界」を表現しています。昼間の工場見

学ではお伝えしきれない、普段は見ることができない工場の裏側をオンラインで体験することを通し、ビールづくりに向き合う 

工場の従業員の様子や商品づくりへの安全安心に向けた取り組みなどをご紹介します。  

当社の工場見学は、リアルとオンラインが融合した新たな工場見学を目指しています。今回開始するオンライン工場見学

体験コンテンツを通じて、ビール好きの大人のお客様にさらに満足いただける工場見学を展開していきます。 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

添付資料： 見学者だけの特別体験。キリン一番搾り オンライン工場見学「KIRIN NIGHT BREWERY」 概要 

補足資料① オンラインビール工場見学概要 

補足資料② 「工場だけの特別体験。キリン一番搾り おいしさ実感ツアー」 概要 

                                                                                             
                                      
 
（お客様お問い合わせ先）  

キリンホールディングス株式会社 キリンビールお客様相談室（フリーダイヤル）0120-111-560 
企業情報 Web サイト https://www.kirinholdings.coｍ/   

 
 
 
 

 

https://www.kirinholdings.com/


見学者だけの特別体験！キリン一番搾り オンライン工場見学「KIRIN NIGHT BREWERY」 概要 
 

1．公開日  2022 年 12 月 1 日（木） 0:00～ 

 

2．内容  スマートフォンで縦スクロールをしていく簡単な操作で楽しめる仕様となり、昼の工場見学では知り得なかった 

「夜のビール工場の魅力」を体験できるオンラインコンテンツです。夜ならではの画像と映像から「臨場感のある 

世界」を表現。画面を進めていくたびに、工場の中を探索していくような没入感を体感いただけます。 

また、製造工程（コントロール室、ホップ庫、検査室、パッケージングライン、原材料倉庫）ともに 

従業員の仕事内容やつくり手としての思いについて紹介します。 

 

３．参加方法  キリンビール工場見学ツアーの見学時にお渡ししているオリジナルコースター※1に印字されている 

二次元コードから専用ページにアクセスし、ご参加いただけます。 

※1 二次元コードの配布方法は変更になる事があります 

４．所要時間   約 7 分間 

 

５．参加費用  無料 

 

６．補足情報  現在公開中の「見学体験者だけのオンライン体験コンテンツ」※2 

公開コンテンツ１：映像コンテンツ おうちで一番搾りを楽しむための 8 つの心得 

おうちでもおいしく一番搾りを楽しんでいただくための心得を「ブルワリードラフトマスター」 

がご紹介します。 

公開コンテンツ２：映像コンテンツ 一番搾り〈黒生〉の秘密 ミニセミナー 

一番搾りシリーズの隠れた人気者、一番搾り〈黒生〉の魅力をたっぷりお伝えします。 

 

※2 参考資料やコンテンツ閲覧ページの URL をご希望の場合はお問い合わせ先へご連絡ください。 

お問い合わせ先：キリンホールディングス株式会社 キリンビールお客様相談室（フリーダイヤル）0120-111-560 

（見学者限定公開のため、URL/二次元コードの転載はできません。） 

（KIRIN NIGHT BREWERY ページは 12 月 1 日（木）公開） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

補足資料① オンラインビール工場見学概要 

 

見学者だけの特別体験。キリン一番搾り オンライン工場見学に KIRIN NIGHT BREWERY を新たに追加 

 

① ツアー名称 360°楽しめる。キリン

一番搾り おいしさ体

感オンラインツアー 

 

見学者だけの特別体験。 

キリン一番搾り オンライン工場見学 

ご自宅でも特別体験。

キリン一番搾り おいしさ

実感グラスセット（動画

コンテンツ付き） 

② 公開日 公開済 ・おうちで一番搾りを楽し

むための 8 つの心得 

・一番搾り〈黒生〉の秘密 

ミニセミナー 

新設 

KIRIN NIGHT BREWERY 

公開済 

公開済 2022年 12月 1日（木） 

０時～ 

③ 参加可能者 どなたでも参加可能 工場見学参加者のみ 工場見学参加者のみ 商品購入者 

④ 視 聴 可 能 時

期 

制限無し（何時でも

視聴可） 

工場見学来場後 工場見学来場後 工場見学来場後 

工場見学の前のご視

聴をお勧めします 

⑤ 参加費 無料 無料 無料 無料 

⑥ アクセス方法 キリンのホームページか

らアクセス 

見学当日にお知らせする 見学当日にお知らせする 商品に付いている 

2 次元コードからアクセス 2次元コードからアクセス ２次元コードからアクセ

ス 

⑦ 所要時間 ・「おいしいとこだけ体感

コース」 体験目安時

間：5 分間 

おうちで一番搾りを楽しむ

ための 8 つの心得/一番

搾り〈黒生〉の秘密 ミニセ

ミナー 

約 3 分間（1 コンテンツに

つき） 

約７分間 約３分間（1コンテンツ

につき） 

・「おいしさたっぷり体感

コース」 体験目安時

間：20 分間 

  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.kirin.co.jp/experience/factory/is/o

nline.html 

https://www.kirin.co.jp/experience/factory/is/online.html
https://www.kirin.co.jp/experience/factory/is/online.html


補足資料②：「工場だけの特別体験。キリン一番搾り おいしさ実感ツアー」 概要 
 

「工場だけの特別体験。キリン一番搾り おいしさ実感ツアー」に関する補足情報です。※こちらのツアーは実際に工場に来場

いただいて体験する見学ツアーです。 
現在新型コロナウイルス感染症予防のため、当面は工場見学ツアーの定員数を縮小して営業しています。 
感染の収束状況に応じて、徐々にツアー定員を拡大します。詳細は当社工場ホームページで随時お知らせします。 

 
１．ツアー概要 （ツアー所要時間は工場により多少異なります。） 

 

  工場見学ツアー 

ツアー参加費 有料（20 歳以上のお客様 500 円/税込） 

ツアー名称 工場だけの特別体験。キリン一番搾り おいしさ実感ツアー 

ツアー所要時間 約 75 分間 

ツアー定員 最大 25 名* 

テイスティング 

（試飲） 

時間 約 25 分間 

内容 

●「一番搾り生ビール」1 杯 

（330ml） 

●150ml 小サイズ×3 種類の 

「一番搾り」シリーズの比較試飲 

●試飲量合計：約 780ml 

セミナー あり 

 
*現在コロナ過の為ツアー定員数を縮小しています。 
*工場によりツアー定員が異なる場合があります。 
 

2．工場見学ツアーのポイント 

①臨場感ある映像 

よりビール好きの大人が楽しめることを目的に、臨場感ある映像をお楽しみいただけます。シアター映像では、CM キャラク

ターである堤真一さんからのメッセージ動画に加え、中味の最高責任者である当社のマスターブリュワー田山智広が、「一

番搾り」のおいしさのポイントを紹介します。 

②五感に訴える体験 

大麦畑、ホップ畑※3、仕込み映像など、よりリアルに視覚に訴える動画や、麦芽の試食、ホップの香り体験、麦汁比較試

飲などの体感要素を増やして、これまで以上に見て、知って、味わえる工場見学となっています。 

※3 一部の工場では、大麦畑、ホップ畑の映像ではなく AR 技術を使ったご案内となります。 

③ミニセミナー形式のテイスティング 

見学最後のテイスティングでは、「ブルワリードラフトマスター※4」が注ぐ、ビールの鮮度、サーバーの状態、グラス、注ぎ方ま

で徹底的にこだわった、おいしい「一番搾り」をお楽しみいただけます。「ビールのことを

もっと深く知りたい」というビール好きのお客様のニーズにお応えするため、ビールに関

する知識を学びながらテイスティングを楽しんでいただける 「一番搾りおいしさ実感

セミナー」を提供します。おいしさの理（ワケ）を学んでいただくことで、自宅へ帰って

からもよりおいしい「一番搾り」の体験を再現いただくことができます。 

※4 おいしい生ビールを提供するための知識や技術を習得したスタッフに与える、新たに設けた社内資格制度。 

筆記と実技試験に合格したスタッフのみに与えられる 

 


