
報道関係者各位

ふたくちサイズが大人気！！ワッフル・ケーキの店R.L（エール・エル）

◎4月のNEWワッフル

ピーチショコラ：126円

4月のマンスリーワッフルは、見た目からも味からも春を感じられる商品が多数登場。
お花見のお供に、ご入学・ご就職のお祝いに「R.L」（エール・エル）のワッフルはいかがでしょうか。

ラズベリーチーズケーキ： 116円

つぶいちごプリン：126円春うらら：126円

2009年4月1日

株式会社新保哲也アトリエ

ふわっと広がるきなこの香り
とあっさり仕上げたあずきが
ぴったり。

チーズの風味と甘酸っぱいラズベ
リー。彩りもあざやかな組み合わせ。

カットした黄桃とピーチクリーム。食感
も楽しいワッフルです。

なめらかなプリンといちごのつぶつぶ。

爽やかな酸味をアクセントに。

桜あんと抹茶クリームが相
性ばつぐん。春の人気ワッフ
ルです。

2009年度に17周年を迎え、全国で展開中のワッフルケーキ専門店「R.L」（エール・エル）
（運営：株式会社新保哲也アトリエ、本社：兵庫県西宮市、代表取締役社長：新保哲也）は、毎月季節に合わせ
た新作ワッフルを展開しております。1枚1枚丁寧に焼き上げているので、ふわふわしっとり。毎月変わる商品を
含め常時20種類を店頭販売しており、これまでにお店に並んだ品種は数百種類に上ります。選ぶときの楽しみ
をいつも感じていただきたいという思いから様々な開発を重ね、毎月、季節にあった商品や新しいおいしさを求
めて意外な組み合わせだけど美味しいと自信をもっていえる商品を提供しています。
４月は春を意識した、さくら餡入りのワッフルなどを展開。5月は抹茶を使用した爽やかなワッフルを中心に展開
いたします。
また、「R.L」（エール・エル）はインターネットやフリーダイヤルなどでも地方発送を承っており、楽天スイーツ
ランキングで2年連続1位を獲得するなど、大変ご好評をいただいております。
お花見やゴールデンウィークのお出かけなど、行楽のお供に「R.L」（エール・エル）のワッフルをお楽しみ下さい。

きなこあずき：116円 ミルクチョコ： 105円 クレームブリュレ： 105円

～お出かけのお供にはR.L（エール・エル）のワッフルを～

4月・5月は見た目も鮮やかなお出かけワッフルが登場！！

春の行楽シーズンにぴったり！

ミルクチョコ生クリームを
サンドしたシンプルな味わい。

ほろ苦いキャラメルの風味
がおいしい。



くるくるワッフルは、ワッフル専門店が作るロールケーキ。
旬のフルーツやクリーム、餡をふわふわのワッフル生地で包み込みました。
ワッフルのふわふわ感、しっとり感が病みつきになります。
4月は、バナナをまるごと1本使用した豪華なくるくるワッフルや、大人気の「抹茶あずき」などを展開いたします。

◎4月のNEWくるくるワッフル

抹茶あずき： 630円まるごとバナナッツ：840円

バナナ1本まるごとロール！
やさしいバニラの香りと香ばしい
ナッツはお子様も大喜びです。

春うらら：630円

抹茶生クリーム、あずき、
生クリームをロールした、大人気
のくるくるワッフル。新緑の季節に
ぴったりの一品

◎5月のNEWワッフル

アメリカンチェリー：126円

5月のマンスリーワッフルは、爽やかな季節にぴったりの、抹茶を使用した商品を多数展開いたします。
行楽シーズンのお出かけ先でも、「R.L」（エール・エル）のワッフルをお召し上がり下さい。

抹茶ショコラ： 116円

ぷちぷちチョコナッツ：126円さつき：126円

いちごジャム入り生クリーム、
抹茶生クリームの
綺麗なストライプ。

チョコ生クリーム、
抹茶生クリームの
意外な組み合わせがおいしい！

チェリーとヨーグルト生クリー
ムが爽やか

ぷちぷちのチョコチップとカリカリの
ナッツ入り！異なる食感がおいしい！

抹茶の皮に、黒豆、栗、抹茶
生クリームを入れた爽やか
な「和」を感じる一品

いちご抹茶：116円 バナナカスタード： 105円

バナナカスタードの風味が
やみつきに

ミルクキャラメル： 105円

キャラメル入り生クリームと
練乳生クリームの甘さが
口に広がる

あっさりとした桜あんと香りゆたか
な抹茶クリームをつつみこんだ、
春においしいワッフルです。



◎5月のNEWくるくるワッフル

5月は、抹茶を贅沢に使用したくるくるワッフルの他、人気のプリンやチーズを使用したくるくるワッフルを展開
いたします。

濃い抹茶：945円 フルーツプリン：735円
２層のチーズケーキ:735円

通常より濃い（当社比）抹茶
生クリーム、抹茶ガナッシュを
ロールした抹茶好きにはたま
らない一品。

プリン生クリーム、メープルゼリー、
洋梨、キウイをロールした
リッチな味わい。

チーズ生クリームでチーズケーキとカス
タードクリームをロール。
チーズケーキ好きも納得のおいしさ。

≪商品に関するお問合せ先≫
株式会社新保哲也アトリエ （ワッフル・ケーキの店R.L）

担当：島田
TEL 0120-21-8840（月～金 10:00～18:00）

≪掲載に関するお問合せ先≫

ワッフル・ケーキの店R.L（エール・エル） PR事務局

（株式会社アンティル 担当：高橋・福本）
TEL 03-5572-6063 FAX 03-5572-6065
yo-takahashi@vectorinc.co.jp


