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お鍋も焼肉もこれ1台！２WAYで使える『コンパクトグリル鍋』
おひとりでのお食事からご家族の食卓まで
～食材のうまみを逃さない温度設計でおいしく調理～

報道関係者各位

ピーコック魔法瓶工業株式会社（本社:大阪市、社長:山中千佳）は、なべと焼肉プレートがセットになった『コンパクトグリ
ル鍋』を8月下旬より順次発売いたします。収納しやすいコンパクトサイズでありながら、1台で2役を担う便利家電です。
なべ・焼肉プレートどちらも料理を美味しく仕上げる工夫を施し、インテリアになじむスタイリッシュなデザインにもこだわりました。

ピーコック魔法瓶工業株式会社

WEBサイト：https://www.the-peacock.co.jp/pickup23.php

▼オンラインでのお求めは、こちらの楽天ショップにアクセスください。
楽天URL：https://item.rakuten.co.jp/the-charme/10000114/

▼商品の詳細は動画でもご覧いただけます。
YouTube：https://youtu.be/lNqrwSDqWlQ

■製品特徴

【なべ使用時】
お鍋調理の際は、肉や野菜がおいしく仕上がる60〜
80°Cで加熱される仕組みです。じっくりと加熱すること
で素材本来のおいしさが際立ちます。

【焼肉プレート使用時】
焼肉プレートは傾斜付きで、食材の余分な油を落とせ
ます。ヘルシーにお召上がりいただけるので、日常使い
にもぴったりです。

【お客様からのお問い合わせ先】

ピーコック魔法瓶工業株式会社 お客様相談室

0570-094891（受付時間：平日9:00〜12:00、13:00〜17:00）
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商号 ：ピーコック魔法瓶工業株式会社
代表者 ：代表取締役 山中 千佳
所在地 ：〒553-0002 大阪府大阪市福島区鷺洲5-12-20
設立 ：1950年9月
事業内容 ：ガラス製魔法瓶、ステンレスボトル、電気ポット、キーパー、調理家電などの製造・販売
資本金 ：3,000万円
URL ：https://www.the-peacock.co.jp

■会社概要

■レシピブックつきでお料理がますます楽しく

なべと焼肉プレート両方にフッ素コーティングを施しているので、焦げ付きにくくお
手入れも簡単です。
さらに、なべと焼肉プレートはそれぞれ本体から取り外しが可能で、丸洗いする
ことができます。
気になる油汚れもすっきり洗い流せます。

■丸洗いできてお手入れも簡単

コンパクトグリル鍋をより美味しく楽しめる６種のオリジナルレシピブック付き！レシピブックの一部をご紹介いたします。

煮込みハンバーグ チキンのクリーム煮 フレンチトースト おでん

■スペック表

品名 コンパクトグリル鍋

品番 WGV-A60

定格電圧 AC100V(50/60Hz)

消費電力 600W

本体寸法
(約)

(なべ使用時)
幅30.4cm×奥行26.4cm×高さ20.7cm
(焼肉プレート使用時)
幅24.0cm×奥行25.7cm×高さ10.9cm

質量(約)
2.7kg(なべ使用時)
1.85kg(焼肉プレート使用時)

コードの長
さ(約)

1.4m

温度調節範
囲

WARM～HIGH


