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 株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート(本社：東京都中央区、代表取締役社長：須田貞則)は、現代社会で単

身者や高齢者などの個食化が進む中、安心して手軽に食べられるものをお届けしたいという想いから、「化学調味

料不使用」「保存料不使用」そしてカロリーは控えめに 77～137kcal と健康にも配慮した、フリーズドライシリーズ 6種

を、11月 19日より「グランビスタ ショッピングオンライン」（http://granvillage.granvista.co.jp/）にて発売いたします。 

                                                  

本商品は、グランビスタが各地で運営する施設の特徴や地域素材を活かした商品展開となっており、ホテルの料

理長がこだわりを持って監修・開発し、フリーズドライ化したものです。お湯を注いでから 1 分程度で完成する手軽さ

に加え、素材の食感をそのままに本格的な味わいをお楽しみいただける仕上がりになりました。また、軽量のため手

土産にもオススメです。 

当社では、引き続き「多様な文化の伝承と創造」と「自然との積極的な共生」という 2 つのテーマに向き合うことで、

地域や社会の課題解決を目指し、様々な活動を推進して参ります。 

単身者や高齢者も応援！安心の美味しさと手軽さをお届け 

「グランビスタ フリーズドライディッシュ」6種 11月 19日より発売開始 
 

■章月グランドホテルより 「紅ずわい蟹雑炊」、「根菜の味噌雑炊」 

■白良荘グランドホテルより 「うめ雑炊」、「豆乳仕立て 湯葉雑炊」 

■鴨川シーワールドより「ラタトゥユ風 トマトリゾット」、「カルボナーラ風 チーズリゾット」 
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【グランビスタ フリーズドライディッシュ 商品概要】 

商品種類 ： 全 6種類（「ラタトゥユ風 トマトリゾット」・「カルボナーラ風 チーズリゾット」・「紅ずわい蟹雑炊」 

  「根菜の味噌雑炊」・「うめ雑炊」、「豆乳仕立て 湯葉雑炊」）※化学調味料、保存料不使用 

賞味期限 ： 12 ヶ月  

価 格 ： ￥400（税抜）／1食入り 

発売場所 ： グランビスタ ショッピングオンライン http://granvillage.granvista.co.jp/shopping/ 

商品詳細 ： 

＜鴨川シーワールド：千葉・日本を代表する施設からお届け＞                                

■名称：ラタトゥユ風 トマトリゾット 

■特徴：野菜をトマトでじっくり煮込み、お米と押麦を加え食べ応えのある 

リゾットにいたしました。オリーブオイルの香りを効かせた、まろやかに仕上

げたトマトリゾットです。 

 

■名称：カルボナーラ風 チーズリゾット 

■特徴：卵に千葉県産のほうれんそうを加え、チーズの風味を生かした 

カルボナーラ風のチーズリゾットに仕上げました。  

 

＜章月グランドホテル：札幌・定山渓地域、北海道産米、鮭節を使用＞ 

■名称：紅ずわい蟹雑炊 

■特徴：北海道産の鮭節でとった出汁に紅ずわい蟹を加え、北海道産の 

米を使用した風味豊かな雑炊です。  

 

■名称：根菜の味噌雑炊 

■特徴：北海道産の鮭節でとった出汁に味噌を加え、玉ねぎ、人参、大豆      

等の野菜と北海道産米を使用した雑炊です。  

 

＜白良荘グランドホテル：和歌山、郷土の味をお届け＞ 

■名称：うめ雑炊 

■特徴：和歌山県産の梅肉をじっくり煮込み、梅のさわやかさが楽しめる 

雑炊に仕上げました。  

 

■名称：豆乳仕立て 湯葉雑炊 

■特徴：出汁を効かせたスープに豆乳を加え、やさしい味わいの雑炊に仕上げました。 

柚子のさわやかな香りもお楽しみくいただけます。  
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【グランビスタホテル＆リゾートについて】 

グランビスタ ホテル&リゾートは、北海道で初めての本格的洋式ホテルとして誕生した北の迎賓館・札幌グランド

ホテルを有し、全国各地にシティホテル、ビジネスホテル、温泉旅館、総合海洋レジャー施設、ゴルフ場、ハイウエイ

レストランなどの施設運営を通じ、ホテル運営受託事業、物販事業を展開、地域とともに歩んでいます。 

 

企業名： 株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート 

所在地： 東京都中央区新川 1-26-9 

創立： 1958年 8月 27日 資本金： 1億円 

代表取締役社長： 須田 貞則 

TEL： 03-3297-8611 URL： http://www.granvista.co.jp/ Facebook：https://www.facebook.com/granvista.co.jp 

 

≪施設一覧≫ 札幌グランドホテル 札幌パークホテル ホテル大阪ベイタワー 熊本ホテルキャッスル 銀座グランドホテル 

章月グランドホテル 黒部観光ホテル 白良荘グランドホテル 鴨川シーワールド 鴨川シーワールドホテル 苫小牧ゴルフリゾート 72 

ホテルゆもと登別 ホテル・ザ・ルーテル  佐野ハイウエイレストラン 足柄ハイウエイレストラン 大津ハイウエイレストラン 熱海ビーチライン 

 

 

【商品に関するお問い合わせ先】  

グランビスタ ホテル＆リゾート物販事業部  

TEL： 0120-386-531 

 

http://www.granvista.co.jp/
https://www.facebook.com/granvista.co.jp

