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 株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート

共有価値創造活動「Shaping the Global Future

おります。「地域の価値で、未来を変えていく。」

変えていく、そして地域とともに歩んでいくことを目指して

 その活動の一貫として、2016 年グランビスタグループとして、札幌グランドホテル、札幌パークホテル、ホテル大阪

ベイタワー、の 4 ホテルにて、毎年ご好評頂いているそれぞれの地域特性を活かしたおせちを販売しております。

なお、札幌グランドホテルのおせちについては、

（http://granvillage.granvista.co.jp）」でも購入

ではの原材料を存分に活かした味をお楽しみください。

 

 当社では、引き続き「多様な文化の伝承と創造」と「自然との積極的な共

地域や社会の課題解決を目指し、様々な活動を推進して参ります。

 

各ホテルのおせち詳細は次頁よりご参照ください。

全全全全国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ

グランビスタグループグランビスタグループグランビスタグループグランビスタグループ
～グループ施設：札幌グランドホテル、札幌パークホテル、

ホテル大阪ベイタワーの

株式会社グランビスタ

ホテル＆リゾート(本社：東京都中央区、代表取締役社長：須田貞則

Shaping the Global Future（シェーピング ザ グローバル フューチャー）」に積極的に取り組んで

「地域の価値で、未来を変えていく。」というビジョンのもと、地域の価値を磨くことで、発信の拠点へと姿を

ともに歩んでいくことを目指してしております。 

 

年グランビスタグループとして、札幌グランドホテル、札幌パークホテル、ホテル大阪

にて、毎年ご好評頂いているそれぞれの地域特性を活かしたおせちを販売しております。

なお、札幌グランドホテルのおせちについては、10 月よりスタートした EC サイト「グランビスタ

）」でも購入、全国発送対応が可能となります。食材の宝庫といわれる北海道

味をお楽しみください。 

「多様な文化の伝承と創造」と「自然との積極的な共生」という 2 つのテーマに向き合う

地域や社会の課題解決を目指し、様々な活動を推進して参ります。 

各ホテルのおせち詳細は次頁よりご参照ください。 

国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ国各地にグループ施設をもつグランビスタ    地域特性を活かした地域特性を活かした地域特性を活かした地域特性を活かした

グランビスタグループグランビスタグループグランビスタグループグランビスタグループ    新春おせち新春おせち新春おせち新春おせち
～グループ施設：札幌グランドホテル、札幌パークホテル、章月グランドホテル

ホテル大阪ベイタワーの 4 ホテルにて限定予約受付中～

http://www.granvista.co.jp/http://www.granvista.co.jp/http://www.granvista.co.jp/http://www.granvista.co.jp/    
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GHR-15-04 
株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート 

2015 年 12 月 18 日 
 

本社：東京都中央区、代表取締役社長：須田貞則)は、2014 年度より 

フューチャー）」に積極的に取り組んで

というビジョンのもと、地域の価値を磨くことで、発信の拠点へと姿を

年グランビスタグループとして、札幌グランドホテル、札幌パークホテル、ホテル大阪

にて、毎年ご好評頂いているそれぞれの地域特性を活かしたおせちを販売しております。 

サイト「グランビスタ ショッピングオンライン

が可能となります。食材の宝庫といわれる北海道なら

つのテーマに向き合うことで、 

地域特性を活かした地域特性を活かした地域特性を活かした地域特性を活かした    

新春おせち新春おせち新春おせち新春おせち    
章月グランドホテル、 

～    



    

【グランビスタグループ【グランビスタグループ【グランビスタグループ【グランビスタグループ    おせち概要】おせち概要】おせち概要】おせち概要】    

＜札幌グランドホテル＜札幌グランドホテル＜札幌グランドホテル＜札幌グランドホテル    特製おせち料理＞特製おせち料理＞特製おせち料理＞特製おせち料理＞
ご予約期間：2015 年 12 月 20 日（日）まで 

お届け日：2015 年 12 月 30 日（水） 

予約 HP：http://granvillage.granvista.co.jp/shop/pages/osechi2016.aspx

 

・和洋中おせち・和洋中おせち・和洋中おせち・和洋中おせち    祝の宴祝の宴祝の宴祝の宴    三段重三段重三段重三段重    

和食・洋食・中華の調理長が選び抜いた一品一品を彩り豊かに盛り付けた料理の数々をお

愉しみください。鱈子昆布煮、椎茸旨煮、鰊の昆布巻、帆立とイカの柚子胡椒マヨネーズ風

味、牛蒡の赤ワイン煮、海の幸海藻テリーヌ、海老のチリソース煮、豚肉カレー風味揚げ煮、

鮭の香り醤油煮他、計

 

人数：

金額：

外寸：縦

材質：木箱

 

 

 

フランス料理最高の名誉の一つ、「レ・ディシブル・ド・オーギュスト・エスコフィエ」の称号を持つ、札幌グラン

ドホテル総料理長 小泉哲也が徹底的にこだわり監修。年々、味の見直し改良を重ね、今年も長年培われ

てきた調理技術が織りなす絢爛豪華なおせちを完成させました。限定販売となるため早期予約が必須とな

ります。2016 年札幌グランドホテルの豪華おせちで素敵な

    

    

    

札幌グランドホテルとは：札幌グランドホテルとは：札幌グランドホテルとは：札幌グランドホテルとは：    

札幌グランドホテルは、 故、秩父宮殿下提唱のもと、政財界の応接室、市民の社交場として

年に誕生し、「北海道初の本格的洋式ホテル」とし

登録国際観光ホテルとなり、1978年 6 月には日本初のベルパーソン（女性）が登場、

ホテルメイドのコーンスープ缶を販売するなど、豊かな北海道の自然の恵みのもと、

駆者として歩み続けております 

 

ご予約・お問合せ TEL：011-261-3311   

URL： http://www.grand1934.com 

    

    

    

＜札幌パークホテル＜札幌パークホテル＜札幌パークホテル＜札幌パークホテル    おせち料理＞おせち料理＞おせち料理＞おせち料理＞
※オンラインから購入はできません。北海道道内でのみ発送可能です。

ご予約期間：2015 年 12 月 25 日（金）まで 

お引き渡し：2015 年 12 月 30 日（水）13時～

        2015 年 12 月 31 日（木）9時～

        札幌パークホテル地下 2階「特設カウンター」

 

・祝い重ね・祝い重ね・祝い重ね・祝い重ね    

札幌パークホテルと和の老舗なだ万の贅としつらいを尽くしたおせち料理です。豊潤な味わいをお楽しみください。

    

壱の重（洋食）：総料理長

弐の重（和食）：なだ万雅殿

参の重（

三段

人数：

金額：

外寸：縦

材質：紙製

 

 

    

特製おせち料理＞特製おせち料理＞特製おせち料理＞特製おせち料理＞    
  

http://granvillage.granvista.co.jp/shop/pages/osechi2016.aspx  

和食・洋食・中華の調理長が選び抜いた一品一品を彩り豊かに盛り付けた料理の数々をお

愉しみください。鱈子昆布煮、椎茸旨煮、鰊の昆布巻、帆立とイカの柚子胡椒マヨネーズ風

味、牛蒡の赤ワイン煮、海の幸海藻テリーヌ、海老のチリソース煮、豚肉カレー風味揚げ煮、

鮭の香り醤油煮他、計 41 品 

人数：3～4人前 

金額：16,800円（税込） 

外寸：縦 18.0㎝×横 18.0㎝×高さ 4.7㎝ 三段 

材質：木箱 

フランス料理最高の名誉の一つ、「レ・ディシブル・ド・オーギュスト・エスコフィエ」の称号を持つ、札幌グラン

小泉哲也が徹底的にこだわり監修。年々、味の見直し改良を重ね、今年も長年培われ

てきた調理技術が織りなす絢爛豪華なおせちを完成させました。限定販売となるため早期予約が必須とな

年札幌グランドホテルの豪華おせちで素敵な新年をお迎えください。 

     

故、秩父宮殿下提唱のもと、政財界の応接室、市民の社交場として 1934

年に誕生し、「北海道初の本格的洋式ホテル」として誕生しました。1951 年 5 月に北海道初の政府

月には日本初のベルパーソン（女性）が登場、日本で初めて

ホテルメイドのコーンスープ缶を販売するなど、豊かな北海道の自然の恵みのもと、常に時代の先

 

おせち料理＞おせち料理＞おせち料理＞おせち料理＞    
※オンラインから購入はできません。北海道道内でのみ発送可能です。 

  

時～18 時、 

時～18 時 

階「特設カウンター」  

札幌パークホテルと和の老舗なだ万の贅としつらいを尽くしたおせち料理です。豊潤な味わいをお楽しみください。

    

壱の重（洋食）：総料理長 江本 浩司 監修 

弐の重（和食）：なだ万雅殿 調理長 白井 浩 監修 

参の重（中華）：中華料理長 千葉 浩 監修 

三段 全 57 品、 

人数：4人前 

金額：37,800円（税込） 

外寸：縦 28 ㎝×横 28 ㎝×高さ 7㎝ 三段 

材質：紙製 

 

札幌グランドホテル

総料理長 小泉 哲也
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和食・洋食・中華の調理長が選び抜いた一品一品を彩り豊かに盛り付けた料理の数々をお

愉しみください。鱈子昆布煮、椎茸旨煮、鰊の昆布巻、帆立とイカの柚子胡椒マヨネーズ風

味、牛蒡の赤ワイン煮、海の幸海藻テリーヌ、海老のチリソース煮、豚肉カレー風味揚げ煮、

フランス料理最高の名誉の一つ、「レ・ディシブル・ド・オーギュスト・エスコフィエ」の称号を持つ、札幌グラン

小泉哲也が徹底的にこだわり監修。年々、味の見直し改良を重ね、今年も長年培われ

てきた調理技術が織りなす絢爛豪華なおせちを完成させました。限定販売となるため早期予約が必須とな

札幌パークホテルと和の老舗なだ万の贅としつらいを尽くしたおせち料理です。豊潤な味わいをお楽しみください。 

札幌グランドホテル  

哲也 



    

IKA 世界料理オリンピックに日本代表選手として参加、金・銀・銅メダルを獲得。

2002 年札幌パークホテル洋食料理長、2006

翌年、フレンチ最高の称号「Escoffier（エスコフィエ）」の栄誉を受ける。

 

 

 

札幌パークホテルとは：札幌パークホテルとは：札幌パークホテルとは：札幌パークホテルとは：    

札幌パークホテルは、中島公園に囲まれビジネス・観光ともに適した札幌を

代表するシティホテルです。緑豊かな中島公園の景観と心地よい空気、

素材を吟味した料理、キャストのホスピタリティが評判高いホテルです。

 

ご予約・お問合せ TEL：011-511-3131   

URL：http://www.park1964.com 

 

 

 

 

＜章月グランドホテル＜章月グランドホテル＜章月グランドホテル＜章月グランドホテル    日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞
※オンラインから購入はできません。北海道道内でのみ発送可能です。

ご予約期間：2015 年 12 月 25 日（金）まで 

お届け日：2015 年 12 月 31 日（木）午前 8

ご予約お問い合わせ先 TEL：011-598-2231

 

・・・・吉祥吉祥吉祥吉祥    和食おせち三段和食おせち三段和食おせち三段和食おせち三段    

料理長の藤井は、過去にテレビ番組の「料理の鉄人」にも出演した事があり、ラジオパーソ

ティーであるとともに、多くの料理ファンを持つ、北海道を代表する料理人です。

    

    

章月グランドホテル章月グランドホテル章月グランドホテル章月グランドホテルとは：とは：とは：とは：    

定山渓で唯一、全室から渓谷を一望できる

らでも、移りゆく季節の風情、豊かな自然の営み、窓に広がる美しい景観をお楽しみい

ただけます。また、自慢のお風呂は 75℃の源泉かけながし。源泉ならではの豊な効能

となめらかな肌触りにゆったりと浸れば、湯のやさしさとやすらぎが体と心にしみ渡りま

す。春夏秋冬その時季ならではの心づくしの料理をゆったりとした空間でお楽しみくだ

さい。 

    

ご予約・お問合せ TEL：011-598-2231 

URL：http://www.shogetsugrand.com    

    

    

＜ホテル大阪ベイタワー＜ホテル大阪ベイタワー＜ホテル大阪ベイタワー＜ホテル大阪ベイタワー    日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞
※オンラインから購入はできません。配送は承っておりません。

ご予約期間：2015 年 12 月 25 日（金）まで 

お引き渡し：2015 年 12 月 31 日（木） 11：30

ご予約お問い合わせ先ＴＥＬ：06-6573-3202

ＨＰ： http://www.osaka-baytower.com/restaurant/isokaze/detail206.html

世界料理オリンピックに日本代表選手として参加、金・銀・銅メダルを獲得。 

2006 年に同総料理長に就任し、 

（エスコフィエ）」の栄誉を受ける。 

 

まれビジネス・観光ともに適した札幌を 

緑豊かな中島公園の景観と心地よい空気、 

素材を吟味した料理、キャストのホスピタリティが評判高いホテルです。 

 

日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞    
※オンラインから購入はできません。北海道道内でのみ発送可能です。 

  

8 時～午後 6時 

2231 

 

商品詳細： 

人数：4～5 人前             

金額：39,000円（税込） 

内容量：縦 27.2㎝×横 27.2㎝×5.6cm 三段 

    

    

    

    

料理長の藤井は、過去にテレビ番組の「料理の鉄人」にも出演した事があり、ラジオパーソ ナリ

ティーであるとともに、多くの料理ファンを持つ、北海道を代表する料理人です。    

章月グランドホテル 

調理長 藤井修一 

る章月グランドホテルのお部屋はどの部屋か

らでも、移りゆく季節の風情、豊かな自然の営み、窓に広がる美しい景観をお楽しみい

の源泉かけながし。源泉ならではの豊な効能

となめらかな肌触りにゆったりと浸れば、湯のやさしさとやすらぎが体と心にしみ渡りま

春夏秋冬その時季ならではの心づくしの料理をゆったりとした空間でお楽しみくだ

日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞日本料理「磯風」特製おせち料理＞    
※オンラインから購入はできません。配送は承っておりません。 

  

30～21：00 20F日本料理「磯風」にてお渡し  

3202 

baytower.com/restaurant/isokaze/detail206.html 

札幌パークホテル 

総料理長 江本浩司 
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・弐段重御節・弐段重御節・弐段重御節・弐段重御節    

ホテル大阪ベイタワー内、日本料理「磯風」が皆様の一年の慶福を祈り、心を込めて作り

上げたおせち料理。厳選素材を多彩に盛り込んだ贅を尽くした豊かな滋味をおたのしみ

いただけます。

 

厳選素材を贅沢な二段に詰め込んだ『二段重御節』です。

金額：

外寸：

金額：

 

    

ホテル大阪ベイタワーとは：ホテル大阪ベイタワーとは：ホテル大阪ベイタワーとは：ホテル大阪ベイタワーとは：    

大阪でいちばん夜景が綺麗なホテルとして有名です。

ンキング」に上位入賞の絶好のロケーションとして、大阪ベイエリアのランドマークとして、

内をはじめ、六甲山～神戸～淡路島の大パノラマが一望

ディシプルシェフのもとで洋食・日本料理などシェフ自慢の料理でゲストをおもてなし

ナミックな大阪市内の夜景とともに食の都大阪の美食をお楽しみください。

大阪城・通天閣・京セラドーム大阪などの観光地へも

 

ご予約・お問合せ TEL：06-6577-1111  

URL：http://www.osaka-baytower.com/ 

    
【【【【Shaping the Global FutureShaping the Global FutureShaping the Global FutureShaping the Global Future」とは】」とは】」とは】」とは】    

誰もが持つ課題には「つながり」があり、視点を変える（広げる）と、それらの身近な課題は様々な社会課題ともつながっていま

す。環境や地域、食についての様々な課題に事業活動を通じて向き合うことで、地域や世界へ価値を生み出す取り組みを行いま

す。 

    

【グランビスタホテル＆リゾートについて】【グランビスタホテル＆リゾートについて】【グランビスタホテル＆リゾートについて】【グランビスタホテル＆リゾートについて】    

グランビスタ ホテル&リゾートは、北海道で初めての本格的洋式ホテルとして誕生した北の迎賓館・札幌グランドホテルを有し、

全国各地にシティホテル、ビジネスホテル、温泉旅館、総合海洋レジャー施設、ゴルフ場、ハイウエイレストランな

通じ、ホテル運営受託事業、物販事業を展開、地域とともに歩んでいます。

 

企業名： 株式会社グランビスタ ホテル＆リゾート

代表取締役社長： 須田 貞則 

TEL： 03-3297-8611  

URL： http://www.granvista.co.jp/  

Facebook：https://www.facebook.com/granvista.co.jp

 
≪施設一覧≫ 札幌グランドホテル 札幌パークホテル

章月グランドホテル 黒部観光ホテル 白良荘グランドホテル

ホテルゆもと登別 ホテル・ザ・ルーテル  佐野ハイウエイレストラン

ホテル大阪ベイタワー内、日本料理「磯風」が皆様の一年の慶福を祈り、心を込めて作り

上げたおせち料理。厳選素材を多彩に盛り込んだ贅を尽くした豊かな滋味をおたのしみ

いただけます。    

厳選素材を贅沢な二段に詰め込んだ『二段重御節』です。 

金額：30,000円（税込） 

外寸：6.5 寸 2段 

金額：30,000円（税込） 

大阪でいちばん夜景が綺麗なホテルとして有名です。51 階建で、「全国夜景のきれいなホテルラ

ンキング」に上位入賞の絶好のロケーションとして、大阪ベイエリアのランドマークとして、大阪市

内をはじめ、六甲山～神戸～淡路島の大パノラマが一望できます。フランス料理界の最高峰の

ディシプルシェフのもとで洋食・日本料理などシェフ自慢の料理でゲストをおもてなしします。ダイ

ナミックな大阪市内の夜景とともに食の都大阪の美食をお楽しみください。 

大阪城・通天閣・京セラドーム大阪などの観光地へも One Access。 

 

誰もが持つ課題には「つながり」があり、視点を変える（広げる）と、それらの身近な課題は様々な社会課題ともつながっていま

す。環境や地域、食についての様々な課題に事業活動を通じて向き合うことで、地域や世界へ価値を生み出す取り組みを行いま

    

リゾートは、北海道で初めての本格的洋式ホテルとして誕生した北の迎賓館・札幌グランドホテルを有し、

全国各地にシティホテル、ビジネスホテル、温泉旅館、総合海洋レジャー施設、ゴルフ場、ハイウエイレストランな

通じ、ホテル運営受託事業、物販事業を展開、地域とともに歩んでいます。 

ホテル＆リゾート 

https://www.facebook.com/granvista.co.jp 

札幌パークホテル ホテル大阪ベイタワー 熊本ホテルキャッスル 銀座グランドホテル

白良荘グランドホテル 鴨川シーワールド 鴨川シーワールドホテル 苫小牧ゴルフリゾート

佐野ハイウエイレストラン 足柄ハイウエイレストラン 大津ハイウエイレストラン
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ホテル大阪ベイタワー内、日本料理「磯風」が皆様の一年の慶福を祈り、心を込めて作り

上げたおせち料理。厳選素材を多彩に盛り込んだ贅を尽くした豊かな滋味をおたのしみ

 

誰もが持つ課題には「つながり」があり、視点を変える（広げる）と、それらの身近な課題は様々な社会課題ともつながっていま

す。環境や地域、食についての様々な課題に事業活動を通じて向き合うことで、地域や世界へ価値を生み出す取り組みを行いま

リゾートは、北海道で初めての本格的洋式ホテルとして誕生した北の迎賓館・札幌グランドホテルを有し、

全国各地にシティホテル、ビジネスホテル、温泉旅館、総合海洋レジャー施設、ゴルフ場、ハイウエイレストランなどの施設運営を

グランドホテル 

苫小牧ゴルフリゾート 72 

大津ハイウエイレストラン 熱海ビーチライン 


