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東京ミッドタウン「Midtown Blossom 2014」開催 

屋外カフェ『MARTINI Blossom Lounge』 オープン！ 
～ザ・リッツ・カールトン東京とのコラボレーションによる特別なマルティーニ体験を～ 

 
 

 世界 No.1*イタリアン スパークリングワイン&ヴェルモットのマルティーニ(バカルディ ジャパン株式会社（代表取締役  

社長 皆川昌三）輸入、サッポロビール株式会社（代表取締役社長 尾賀真城）販売）は、マルティーニの屋外カフェ

「MARTINI Blossom Lounge」を 2014年 3月 20日（木）から 4月 20日（日）の間、東京ミッドタウンの春イベント「Midtown 

Blossom 2014」において期間限定でオープンいたします。*2012年 IWSR調べ 

 

 今年の「Midtown Blossom2014」は“開花”をテーマに春の訪れを祝うイベントを実施いたします。その中に登場する

「MARTINI Blossom Lounge」は、マルティーニを堪能しながら、オープンエアの開放的な空間で、桜並木や夜桜などを 

眺めながら都会的でスタイリッシュなお花見が楽しめる屋外ラウンジです。 

 

 このラウンジは、ザ・リッツ・カールトン東京が運営し、こだわりの春限定メニューを提供いたします。「桜の花で熟成させ

た生乳チーズ」や「春のフレッシュハーブのオイルサーディン」など、マルティーニのスパークリングワインやシグネチャー

カクテル「マルティーニ ロワイヤル」に合うスペシャルフードメニューを展開します。また、食前酒を楽しむイタリアの食 

文化をアレンジした「アペリティーボ」セットもご用意しております。ラウンジの一角にはイタリア・ミラノにあるマルティーニ

のフラッグシップバー“マルティーニ テラッツァ”の雰囲気を感じられるエリアがあり、スタイリッシュな空間でゆったりと   

スパークリングワインやカクテルをお召し上がりいただけます。 

 

同時期には東京ミッドタウン内ザ・リッツ・カールトン東京１F「ザ・リッツ・カールトン カフェ＆デリ」でもマルティーニ   

スプマンテ、マルティーニ ロワイヤルを展開します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  [マルティーニ] 

  1863 年創業のワイン、ヴェルモット、リキュールカンパニー。ヴェルモットで圧倒的なシェアで No.1 ブランド

で          であり、イタリア産スパークリングワインでも世界 No.1 の売り上げを誇ります。その品質は高く評価され、 

  各国の王室や団体より、数々の賞やメダルを受賞しています。 

 

 

 

『MARTINI Blossom Lounge』 

■名称  ：マルティーニ ブロッサム ラウンジ 

■期間  ：3月 20日(木)～4月 20日（日） 

■場所  ：ミッドタウン・ガーデン 

   (東京都港区赤坂 9-7-1)  

             さくら通り沿いエリア 

■開催時間 ：12：00～20：00 (L.O.19:30) 

■座席  ：100席程度（予約不可） 

■主催  ：東京ミッドタウン 

■協賛  ：マルティーニ 

■運営          ：ザ・リッツ・カールトン東京 

 

 

 

 

＜本イベントに関する報道関係からのお問い合わせ先＞ 

バカルディ ジャパン PR事務局 （ファイズマン内） 担当：小山内、松浦 

Tel: 03-5510-1144 Fax:03-5510-1145  Mail: bacardi＠fiseman.co.jp 

バカルディ ジャパン株式会社 マーケティング本部 児島麻理子 

Tel: 03-5843-0672 Fax:03-6418-3285 Mail: jppress@bacardi.com 



 
 

■フード&デザートメニュー（抜粋） 

‹各税込 850円›                        ‹各税込 300円› 
 

・ライムの香るシェルフィッシェのセヴィーチェ       ・桜ブランマンジェ 

・パルマ産 生ハム、ピコス・ド・パン、ミックスベリー   ・桜マカロン 

・桜の花で熟成させた生乳チーズ 

・春野菜のスティックと桜ディップ 

・本日のパニーニ 

‹各税込 500円› 

・春のフレッシュハーブのオイルサーディン 

・黒オリーブと地中海風オムレツのピンチョス 

・黒トリュフのポップコーン 

・田舎風パテ 春のサラダ 

・スパイシーミックスナッツ 

 
 

■セット&プレートメニュー 
 

アペリティーボセット 税込 1,000円 

・スパークリングワイン グラス（ロゼ orブリュット）+スペシャルミニプレート（2品） 
 

桜スイーツプレート  税込 1,500円 

・桜ブランマンジェ、抹茶カステラ、ストロベリータルトレット、桜エクレア、桜マカロン 
 

アフタヌーンスパークリングセット（個数限定）  税込 7,200円 

・ボトルスパークリングワイン+スペシャルセット（パルマ産 生ハム、桜の花で熟成させた生乳チーズ、春野菜の    

スティックと桜ディップ、黒オリーブと地中海風オムレツのピンチョス、黒トリュフのポップコーン+桜スイーツプレート） 
  

■ドリンクメニュー 
 

・マルティーニ スパーグリング ブリュット  ボトル        税込 3200円 

・マルティーニ スパーグリング ブリュット  グラス        税込 500円 

・マルティーニ スパーグリング ロゼ     ボトル        税込 3200円 

・マルティーニ スパーグリング ロゼ     グラス        税込 500円 

・マルティーニ ロワイヤル               グラス        税込 600円 
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