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餃子激戦区京都で人気のあの「餃子の専門店 福吉」が 

バーチャルレストランでフランチャイズで全国展開を開始 

 

関西屈指の餃子激戦区である京都市内において、「餃子の専門店 福吉」を展開する株式会社時代

屋（本社：京都市伏見区 代表者：井上 雅晶）は、Uber Eats 等のデリバリーサービスを活用す

る「餃子の専門店 福吉」のバーチャルレストラン型フランチャイズの一次加盟店の募集を開始い

たします。 

 

 

 

■餃子激戦区京都で生まれ育った老舗「餃子の専門店 福吉」 

京都は、多くの餃子専門店がしのぎを削っ

ている、言わずと知れた餃子激戦区。 

行列ができる人気店も多く、京都で生き残

り続けるお店は全国トップレベルの有名店

ばかりです。そんな競合揃いの中で人気を

博しているのが「餃子の専門店 福吉」。 

全国的な餃子イベントや催事などの出店依

頼も多く、百貨店バイヤーからも高い評価

を得ています。 

贈答用ギフトや大手コンビニのカタログにも選ばれています。 

 

 



  

 

■生産者の笑顔を未来につなぐサステナブルな伏見餃子プロジェクト 

①京都の契約農家の九条ネギ、京都府認定のブラン

ド豚「京都ぽーく」使用。 

餃子に使用する食材の多くを地元京都伏見の顔が

見える生産者のこだわりのある食材を積極的に取

り入れています。顧客と生産者の間に立って、地域

食材を取り入れた食文化を全国に広め、地域活性化

の一端を担っていくことが餃子専門店 福吉の使命

です。 

 

■商品開発など龍谷大学との産学連携の取組みも活発 

②深草を本拠地とする、龍谷大学経営学部（藤岡ゼミ）と餃子の専門店福吉は和歌山県有

田川町のぶどう山椒を使ったオリジナル餃子の開発を開始します。 

 龍谷大学と和歌山県有田川町は、2019年より包括連携協定を締結しており、藤岡ゼミナ

ールでは有田川町と連携しながら「ぶどう山椒の発祥地を未来へつなぐプロジェクト」に

取り組んでいます。本プロジェクトでは、ぶどう山椒の発祥地である有田川町の産地存続

とぶどう山椒の高付加価値化を図るべく、同ゼミナールではぶどう山椒に関する研究調査、

認知促進活動、商品開発などを行ってきました。このたび、プロジェクトの１つとして、

ぶどう山椒を具材に混ぜ込んだ「ぶどう山椒餃子」を株式会社時代屋と共同開発し、2021

年秋から発売を開始します。 

 オリジナル「ぶどう山椒餃子」は、学生たちがターゲット設定、コンセプト開発、具材

選定、パッケージデザインなどのマーケティング活動に取り組んでまいりました。ぶどう

山椒の持つインパクトのあるスパイシーさと上品な香りが非常によい味わいになっており

ます。またぶどう山椒の効能の一つとして発汗作用があり、身体も温まるとともに整腸作

用の効果がある商品となっております。 

今後は株式会社時代屋グループである餃子の専門店福吉のメニューの１つとして提供され

る他、深草地域のイベントなどで販売をしていく予定です。ぶどう山椒餃子の売上の 1割

は、「ぶどう山椒の発祥地を未来へつなぐプロジェクト」の一環として、ぶどう山椒の産地

存続のため、ぶどう山椒の苗木購入資金に充てられる予定です。 

 

■飲食店の DX が老舗の京餃子の食体験を全国に届ける 

DX（デジタル・トランスフォーメーション）とは、「企業がテクノロジーを活用し、顧客・社会に

対する価値提供の方法を変革させること」を意味します。 

本来、実店舗における食の体験は、デジタルや他のものによる代替ができないと考えられてきまし

た。実際に、コンビニや小売店、EC サイトを利用した商品の購入など、様々な方法で餃子を食べる



  

ことができますが、実店舗でのリアルな食体験の優位性は、「出来たて、焼き立て」の餃子を食べる

ことができることです。 

バーチャルレストラン型店舗とデリバリーサービスを掛け合わせることで、京都でしか食べること

ができなかった福吉の美味しい餃子を全国のお客様のご自宅にお届けすることが可能になりまし

た。コロナ流行下の日本において加盟店の飲食事業をアップデートし、顧客・社会に対する新しい

食体験を提供していきます。 

 

 

 

■福吉の商品の特徴 

①福吉の餃子は、中国東北部に味のルーツを持ち、ごまの香り豊かな「みそダレ」で食す。 

②にんにく不使用でシーンを選ばず食べていただけるのが魅力である。 

③餡の素材は、京都の契約農家より仕入れた九条ネギ、京都ぽーく、奥丹波どりなど地元の厳選さ

れた食材を用い 10 種類以上の香辛料で味付けたスパイシーな味わいが特徴である。 

④餃子の他にもまぜそば・黒チャーハン・とり天といった実店舗で人気の商品もラインナップし、

幅広いお客様にご満足いただけるようなメニュー構成である。 

 

 

 

 



  

 

 

■WEB 

公式ホームページ：https://jidaiya1010.wixsite.com/fukuyoshi?fbclid=IwAR1AqQTOo0v4GRKfqAcSs

IoaEU0ATqgfXX6lazvIXf_KEuXbsv63lzsAPaM 
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