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博多発、スイーツショップ「NeufNeuf(ヌフヌフ)」が
エキュート品川サウスに期間限定、初出店いたします。

JR博多駅 博多デイトス内のスイーツショップ「NeufNeuf（ヌフヌフ)」は5月22日(月)
～6月4日(日)の期間、エキュート品川サウスに14日間限定で出店いたします。2012
年発売以来、累計20万個を販売した同店一番人気の「クレーム・フォンデュ」をはじめ、
新商品「ベリー・ベリー・ガレット」など手土産にぴったりの商品をそろえました。品川初出店
となるこの機会にどうぞお求めくださいませ。

クレーム・フォンデュ

価格 ： 1,728円（税込）

NeufNeuf（ヌフヌフ）の人気No.1商品。阿蘇・小国のジャージー牛乳を使用したとろとろのクレー
ムパティシエールをクリームチーズを使ったふわふわのスフレでとじこめました。仕上げに表面を香ばしく
キャラメリーゼした新感覚のスイーツです。

■催事情報

出店場所 ： エキュート品川サウス イベントスペースB
出店期間 ： 2017年5月22日（月）～6月4日（日）
取扱商品 : クレーム・フォンデュ、マリールゥ、フロマージュ・フレ、プレミアムエキゾチック、

ショコラ、ガレットブリュレ、ベリー・ベリー・ガレット
営業時間 ： 月～土 8時～22時（日・祝 8時～21時）
アクセス ： http://www.ecute.jp/shinagawasouth/access/

・ケーキはお持ち歩きに便利な冷凍でのお渡しのため、最大7時間お持ち歩きが可能
・新商品「ベリー・ベリー・ガレット」が東京初登場！

■注目ポイント

http://www.ecute.jp/shinagawasouth/access/


2017年5月22日 株式会社九十九島グループ
News Release

■手土産におすすめ！ガレットシリーズ

イラストレーター イフクカズヒコ 思わず手に取りたくなるブック型パッケージ

ガレットブリュレ ベリー・ベリー・ガレット

ガレットブリュレ

バターの風味豊かなフルーツガレットの表面を香
ばしくキャラメリゼ。7種のフルーツをまぜたフルー
ティーな味わいの生地にホワイトチョコクリームをと
じ込め、ティータイムにぴったりのほっとする味わい
に仕上げました。

ベリー・ベリー・ガレット 【新商品】

福岡特産のいちご「あまおう」、ラズベリーを使用
し赤いベリーカラーに焼き上げたガレット。
生地に九州産みどりバター、ココナッツを加え、
中にホワイトチョコクリームをとじこめることでフルー
ティーでコクのある味わいに。

価格 ： 4個入り 648円（税込）
8個入り 1,188円（税込）

価格 ： 4個入り 648円（税込）
8個入り 1,188円（税込）

イラストレーター イフクカズヒコ氏のイラストによるブック型パッケージが手土産に最適。
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【お問い合わせ先】 NeufNeuf 株式会社九十九島グループ 広報担当：荒金（あらかね）
TEL:092-715-2300／FAX:092-715-2377 E-mail：s_arakane@99grp.co.jp

■他取扱い商品

■NeufNeuf 店舗情報

住 所 ：福岡市博多区博多駅中央街1番1号1階 博多デイトス みやげもん市場
営業時間：8時～21時 店休日：無休（博多デイトスに準ずる）
WEB ：http://www.neufneufplus.jp/

フロマージュ・フレ

価格 ： 1,944円（税込）

フランスのクリームチーズを使用した紅茶風味の
レアチーズムースと、あまくさ晩柑のペースト、国
産りんご、オレンジピールを重ねました。
チアシードとココナッツオイル入りの紅茶サブレが
食感のアクセントになった、上品な味わいに仕上
げたレアチーズケーキです。

マリールゥ

価格 ： 1,620円（税込）/3種各1個入り

3種の味をお楽しみいただける、カラフルでユニー
クな形のカップスイーツです。
ベリーシロップを染み込ませたスポンジと、カスター
ドクリームを重ね、3種類のムースをのせました。
※フランボワーズ、ピスタチオ、メープル

プレミアムエキゾチック【夏季限定】

価格 ： 2,000円（税込）

バターとジンジャーでソテーしたパイン果肉をなめ
らかなペースト状にし、ふんわりココナッツクリーム
とともにとろけるスフレチーズケーキに重ねました。
表面はエキゾチックソースでつややかに、ゴジベ
リー（クコの実）で彩りを添えています。隠し味
のジンジャーが香る、夏にぴったりのスイーツです。

ショコラ

価格 ： 2,160円（税込）

ヴァローナ社のチョコレートを使用した濃厚なガ
トーショコラ。シャンパンとホワイトチョコ風味の
ムースを流し、仕上げにクランベリーとクルミ、アー
モンドをトッピング。甘過ぎない大人のチョコレー
トケーキに仕立てました。

mailto:s_arakane@99grp.co.jp
http://www.neufneufplus.jp/

