
 

 

２０１８年１０月２３日 

イオンサヴール株式会社 

 

11月のテーマは“今日はだれと乾杯する？” 

パーティーを華やかにする“シェアおつまみ”をご提案 

来客時や手土産にぴったりな新作スイーツも続々登場！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
写真左から、“今日はだれと乾杯する？”キービジュアル / サパン・フイユテ（アレンジ例） 

 
 

イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、 
10 月 29 日（月）から 11 月 25 日（日）まで“今日はだれと乾杯する？”をテーマに、 
パーティーシーズンの幕開けにぴったりな“シェアおつまみ”をご提案します。 
 
期間中は、出来たてのサクサク感とバターの香りをお楽しみいただける「食前のおつまみ 4 種類の 

ミニパイ」やシャンパンとトリュフのリッチなソースでパーティーシーンを盛り上げる「サンジャック
のアペリティフ」など、家族や仲間、大切な人との乾杯に華を添え、大人数でシェアできるおつまみを
ラインナップし、一部商品を特別価格にてご提供します。 
 
また、来客時や手土産としても活躍する「フランボワーズのチーズケーキ」など可愛らしい     

新作スイーツが登場し、店頭や通販サイト内 Picard Channelでは、クリスマスツリーを象ったアレンジ
レシピも公開します。 
 
今月のおすすめ商品は、下記８店舗のほか、通販サイトでもお買い求めいただけます。 

 
【今月のおすすめ商品例】 

■ピカールパーティーの定番  ■シャンパンとトリュフのリッチなソース 

食前のおつまみ 4種類のミニパイ 

[360g（30個入)] 

 サンジャックのアペリティフ 

[180g（12個入）] 

10月 29日（月）から 11月 25日（日）の 

特別本体価格 648円（税込 700円） 

※通常本体価格 680円（税込 735円） 

  本体価格 1,380円（税込 1,491円）  

4種類のミニパイ（トマトとモッツァレラのスクエアパイ、

ほうれん草とリコッタのロールパイ、シェーブルの六角 

パイ、ブラックオリーブのロールパイ）の詰め合わせです。 

 2 種類のソース（シャンパン・トリュフ）で仕上げた     

サンジャックのアペリティフを小さな貝殻に盛り付け 

ました。特別なパーティーにも華を添えます。  



■ゴルゴンゾーラが豊かに香る  ■大皿料理でシェアできる 

キノコとゴルゴンゾーラチーズの 

薄生地タルト 

[290g] 

  モッツァレラチーズと 

野菜のラザニア 

[900g] 

 

10月 29日（月）から 11月 25日（日）の 

特別本体価格 548円（税込 592円） 

※通常本体価格 580円（税込 627円） 

 10月 29日（月）から 11月 25日（日）の 

特別本体価格 880円（税込 951円） 

※通常本体価格 980円（税込 1,059円） 

薄く伸ばしたタルト生地に 4 種類のキノコ（マッシュルー

ム、ヌメリイグチ、アンズタケ、ヤマドリタケ）にゴルゴ

ンゾーラチーズをトッピングしたタルトです。 

 グリル野菜をたっぷり使用し、美しい層が重なる野菜の 

ラザニアです。2 種類のチーズとトマト、オリーブオイ

ルで仕上げました。 

 

【11月の新商品】※入荷が遅れる場合もございます。 

■甘味と酸味の絶妙なバランス    

フランボワーズのチーズケーキ 

[590g] 

   

 

 

本体価格 1,780円（税込 1,923円）   

スペキュロスの上に濃厚なクリームチーズ生地を重ね、 

相性の良いフランボワーズを合わせたチーズケーキです。 

来客時にも、手土産としても喜ばれる一品です。 

  

 

【クリスマスアレンジレシピ例：サパン・フイユテ】3～6人分 

■ピカールの食材   ■他に必要な食材  

・パイシート 1箱  ・バジルペースト 200g 

・トマトソース 12ポーション  ・ミニトマト 6個程度 

   ・パルメザンチーズ 適量 

   ・卵黄 1個 

   ・塩 小さじ 1/2 

■手順 
1．「パイシート」をパッケージ記載の方法で解凍しておきます。 
2．鍋でトマトソースを加熱し、水分を飛ばすように中火で約 8分煮詰め、塩を加えます。 
3．1．を１枚広げ、左半分にトマトソース、右半分にバジルペーストを塗り、もう 1枚を重ねます。 
4．ナイフで木の形にカットし、切り込みを入れ、切り込み部分をねじります。 
5．余った生地は星形などに型抜きします。 
6．4．と 5．に卵黄を塗り、210℃に予熱したオーブンで 20～25分焼きます。 
7．6．を器にのせ、ミニトマトを飾ります。 
8．仕上げに、パルメザンチーズを雪のように削りかければ出来上がりです。 
 
【Picard Channel】 
https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
※「サパン・フイユテ」他、アレンジレシピ動画公開中 
 
【Picard店舗】 
■Picard青山骨董通り店 ■Picard麻布十番店 ■Picard中目黒店 
■Picard代官山店 ■Picard品川シーサイド店 ■Picard自由が丘店 
■Picard広尾店 ■Picard神楽坂店（11/15オープン予定） 

 
【通販サイト】 

https://www.picard-frozen.jp/ 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx

