
 

 

2 0 2 0 年 3 月 1 8 日 

イオンサヴール株式会社 

 

4 月のテーマは“カラフル朝ごパン”  

新生活にぴったりな Picard のお手軽＆彩り朝食をご提案 

新商品にレンチンするだけのカラフルな温野菜サラダが登場 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
写真左から、「クロワッサン」と「パンオショコラ」/「パンケーキ」と「BIO マンゴー(角切り)」/「フルーツサラダ（赤いフルーツ）」 

 
 
 イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、  

3 月 23 日（月）から 4 月 19 日（日）まで“カラフル朝ごパン”をテーマに、Picard のパンと食材で叶える、

新生活にぴったりな彩り豊かでお手軽な朝食をご提案します。 

 

同期間中は、カフェやオレンジジュースを組み合わせて、フランス風の朝食が味わえる「クロワッサン」、

黄色の「BIO マンゴー」や赤色の「フルーツサラダ」など、お好みのフルーツを添えるだけでビタミンカラー

の朝食に仕上がる「パンケーキ」など、新生活を機に、気軽に朝食習慣をスタートできる商品をライン    

ナップし、一部を特別価格にてご提供します。 

 

また、新商品には、電子レンジでチンするだけの 3色温野菜「カラフルサラダボール」が登場します。 

 

4 月のおすすめ商品は、下記 14 店舗のほか、通販サイトでもお買い求めいただけます。 

 

 
◆4 月のおすすめ商品 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

朝食にはバターやハチミツを添えて 

ミューズリーパン 

上記期間中の特別本体価格 480 円 

本体価格 580 円 [330g] 

砂糖漬けにした 3種類のドライフルーツ  

（クランベリー、レーズン、アプリコット）、

ライ麦粉、オーツフレーク、ヘーゼルナッツ、

ごま、アーモンドを練りこんだ、      

食べごたえのあるお食事パンです。 

レンチンできる朝ごパン 

パンケーキ 

上記期間中の特別本体価格 298 円 

通常本体価格 398 円 [25ｇ×6 個入] 

フランス産の牛乳、小麦、平飼い卵で作った 

素材の風味が感じられるパンケーキです。 

朝食、ブランチ、ティータイムなどに 

お好みのフルーツやソースをトッピングして

お召し上がりください。 

ピカールの人気ナンバーワン 

クロワッサン 

上記期間中の特別本体価格 680 円 

本体価格 780 円 [55g×10 個入] 

ヨーロッパ産の発酵バターと小麦粉を 

使用した、風味豊かなクロワッサンです。 

カフェオレに浸したり、具材を挟んで 

サンドイッチにしたりと、バリエーションも 

お楽しみいただけます。 



 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆週末ブランチをもっと楽しく 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

手順 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
◆Picard Channel https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
「ミューズリーパンのフレンチトースト」他、ピカールの商品を使用した、アレンジレシピ動画を公開中。 

 

◆Picard 店舗 
■Picard 青山骨董通り店 ■Picard 麻布十番店 ■Picard 神楽坂店 

■Picard キラリナ京王吉祥寺店 ■Picard 代官山店 ■Picard 品川シーサイド店 

■Picard 自由が丘店 ■Picard 中目黒店 ■Picard 広尾店 

■Picard 南町田グランベリーパーク店 ■Picard 武蔵小杉店 ■Picard 武蔵小山店 

■Picard 横浜ベイクォーター店 ■Picard 横浜元町店  

 
◆通販サイト https://www.picard-frozen.jp/ 
 

スムージーやヨーグルトとともに 

フルーツサラダ（赤いフルーツ） 

上記期間中の特別本体価格 980 円 

本体価格 1,080 円 [750g] 

フランボワーズ、チェリー、ブラックベリー、

ブルーベリーに 2種類のソース（パッション 

フルーツとブルーベリー）を加えた、 

大容量のフルーツミックスです。 

朝からたっぷり彩り野菜が摂れる 

カラフルサラダボール 

新商品 

本体価格 348 円 [250g] 

ブロッコリー、カリフラワー、 

ベビー人参の野菜ミックスです。 

電子レンジ調理で簡単に 

温野菜サラダが出来上がります。 

いつでも食べごろの完熟マンゴー 

BIO マンゴー（角切り） 

 

本体価格 980 円 [450g] 

BIO のマンゴーを使いやすい 

ダイス状にカットしました。 

サラダやフルーツカクテルなど 

幅広いシーンで活躍します。 

ミューズリーパンのフレンチトースト 材料（4 人分） 

■ピカールの食材 

・ミューズリーパン[1 個] 

・フルーツボール(赤いフルーツ) 

[1 個] 

■他に必要な食材 

・生クリーム[80ml] 

・牛乳[150ml] 

・全卵[2 個] 

・きび砂糖[40g] 

・有塩バター[30g] 

・ピスタチオアイス[4 スクープ] 

・ピスタチオ[10g] 

1.ミューズリーパンをパッケージ記載の

方法で焼きます。粗熱が取れてから 8 等

分にスライスします。ボウルに生クリー

ム、牛乳、全卵、きび砂糖半量を入れて 

かき混ぜます。 

3. 片面数分ずつ、カラメル色になるまで

焼きます。お皿に盛り付け、赤いフルー

ツ、ピスタチオアイス、砕いたピスタチオ

をトッピングして出来上がりです。 

2.バットにパンを並べ、①の卵液を流

し入れ、冷蔵庫で半日程度浸します。

フライパンでバターを溶かし、沸々し

てきたらパンをのせ、残りのきび砂糖 

をふりかけます。 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx
https://www.picard-frozen.jp/

