
 

 

 

 

 

2 0 2 1 年 2 月 1 6 日 

イオンサヴール株式会社 

 
3月のテーマは、イベントの多い季節にぴったりな“春の彩りオードブル” 

お祝いやおうち花見に華を添える“ひとくちグルメ”をご提案 
期間限定でお弁当にも便利な“オードブルセット”をセット特別価格にて販売 

https://www.picard-frozen.jp/ 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

写真左から、サーモンのブーシェ（ひと口サイズのアペリティフ）／ムール貝のファルシー／サーモンとスモークサーモンのケークサレ 

 
 イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、  
3 月 1 日（月）から 3 月 28 日（日）まで“春の彩りオードブル”をテーマに、ひなまつりや卒業・卒園など 
家族のお祝いの席にも、暖かな日差しの中で楽しむおうち花見にもぴったりな“ひとくちグルメ”をご提案  
します。 
 
同期間中は、味も見た目も上品な仕上がりの「サーモンのブーシェ（ひと口サイズのアペリティフ）」や、 

ワインやビールがすすむ「ムール貝のファルシー」、“おかずケーキ”として軽食にもなる「サーモンとスモー
クサーモンのケークサレ」など、彩り豊かで食卓が華やぐ商品をラインナップし、一部商品を特別価格にて  
ご提供します。 

 
また、お弁当や春休み中の食事にも便利な「チキンナゲット」や「エビのパン粉付け」など 4商品が詰まっ

た、「オードブルセット」を期間限定のセット特別価格で販売します。 
 
3 月のおすすめ商品は、下記 15 店舗のほか、通販サイトでもお買い求めいただけます。 
 

 

◆3 月のおすすめ商品一例 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

上記期間中の特別価格 1,275 円（税込） 

通常価格 1,383 円（税込） 

内容量 250g（24 個入） 

ムール貝に、パセリとガーリックを 

練りこんだバターを盛りつけました。 

ワインやビールとぴったりの 

オードブルです。 

上記期間中の特別価格 1,707 円（税込） 

通常価格 1,815 円（税込） 

内容量 108g（8 個入） 

粒マスタードで風味づけしたクリーム 

チーズをスモークサーモンで包み、 

ブリニの上にのせた、ひと口サイズの 

アペリティフです。 

上記期間中の特別価格 627 円（税込） 

通常価格 735 円 （税込） 

内容量 220g 

サーモンとスモークサーモン、ルッコラ、 

トマト、レモンピールなどを混ぜ込んだ 

パウンドケーキです。温製、冷製ともに 

お楽しみいただけます。 

フランスらしい味わいのひとくちグルメ 

ムール貝のファルシー 

 

繊細な味と見た目で大人気 

サーモンのブーシェ 

（ひと口サイズのアペリティフ） 

2 種類のサーモンがたっぷり 

サーモンとスモークサーモンの 

ケークサレ 

https://www.picard-frozen.jp/


 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆春が旬の野菜を使ったプチプチ食感サラダ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
◆Picard Channel https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
「鶏肉とグリンピースのサラダ ミント風味」他、ピカールの商品を使用した、アレンジレシピ動画を公開中。 

 

 

◆Picard 店舗 
■Picard青山骨董通り店 ■Picard麻布十番店 ■Picard神楽坂店 

■Picardキラリナ京王吉祥寺店 ■Picard代官山店 ■Picard品川シーサイド店 

■Picard自由が丘店 ■Picard中目黒店 ■Picard広尾店 

■Picard南町田グランベリーパーク店 ■Picard武蔵小杉店 ■Picard武蔵小山店 

■Picard横浜ベイクォーター店 ■Picard横浜元町店 ■Picardソコラ武蔵小金井店 

 
 
◆通販サイト https://www.picard-frozen.jp/ 
 

上記期間中の特別価格 3,240 円（税込） 

通常組み合わせ価格 3,607 円（税込） 

「チキンナゲット」 

「ベトナム風エビ春巻き」 

「イカリングのフリット」 

「エビのパン粉付け」 

4点のお得なセットです。 

上記期間中の特別価格 1,167 円（税込） 

通常価格 1,275 円（税込）  

内容量 310g 

ヨーロッパ産のバターと小麦粉を使用した

パイ生地に、バジルの風味がきいた 

トマトソースをはさみ、 

太陽のような形に仕上げました。 

お弁当にも使える！ 

オードブルセット 

 

おやつからアペリティフまで幅広く 

チキンバトン 

 

家族での食事におすすめ 

タルト・ソレイユ ペストロッソ 

 

 

上記期間中の特別価格 627 円（税込） 

通常価格 735 円 （税込） 

内容量 400g 

柔らかな鶏ムネ肉をスティック状にカット

しクラッカー粉入りの衣で揚げました。 

おやつからアペリティフまで幅広く 

お楽しみいただけます。 

鶏肉とグリンピースのサラダ 

ミント風味 

■ピカールの食材 

・鶏肉のソテー レモン風味[150g(3個)] 

・グリンピース（大粒）[130g] 

・エシャロット[大さじ 1] 

■他に必要な食材 

・サラダ油[小さじ 1] 

・ルッコラ[70g] 

・ミント[適量] 

材料（約 6 人分） 

手順 

1.フライパンにサラダ油を入れ、鶏肉の両面

を均等に焼きます。 

2.グリンピースを約 7 分塩ゆでし（塩は分量

外）、火を止める直前にエシャロットを加え、

湯を切ります。 

3.1.の鶏肉、ルッコラ、ミントを食べやすい大

きさにカットし、2.のグリンピースとエシャ

ロット、A の材料を合わせたドレッシングを混

ぜて、器に盛りつけます。 

Aドレッシング 

オリーブオイル[大さじ 2] 

白ワインヴィネガー[大さじ 1] 

塩・コショウ[適量] 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx
https://www.picard-frozen.jp/

