
 

 

 

 

2 0 1 9 年 8 月 2 2 日 

イオンサヴール株式会社 

 

ビールにぴったりの「ムール・フリット」やフィンガーフードが勢揃い 

9 月のテーマは「おうち観戦」を楽しむ“サポーターズアペロ” 
新商品には、大人数でシェアできるブルーベリータルトが登場！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

写真左から、モッツァレラチーズスティックのフライ/キノコとゴルゴンゾーラチーズの薄生地タルト 
 

イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、   

8 月 26日（月）から 9月 29 日（日）まで“サポーターズアペロ”をテーマに、スポーツの秋におうち観戦を

盛り上げるフィンガーフードをご提案します。 

 

同期間中は、チーズのコクと風味が豊かな「モッツァレラチーズスティックのフライ」、ベルギーや    

フランスでは定番のおつまみ“ムール・フリット”がご自宅で手軽にお楽しみいただける「ムール貝の漁師風」

や「フレンチフライ」などの商品を特別価格で販売します。また、新商品として大人数でシェアできるブルー

ベリータルトが登場します。 

 

さらに、店頭や通販サイト内 Picard Channel では、Picard の「パイシート」を使用したアレンジレシピ   

“ソーセージのミニパイ”を公開します。9 月のおすすめ商品は下記 11 店舗のほか、通販サイトでもお買い

求めいただけます。 

 
◆9 月のおすすめ商品 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

お好みのソースをつけてアレンジもできる 

モッツァレラチーズスティックのフライ 

上記期間中の特別本体価格 680 円（税込 735 円） 

通常本体価格 780 円（税込 843 円）[300g] 

黄金色の衣に包まれたモッツァレラと    

エメンタールを加えた、コクととろける  

風味をお楽しみいただけるチーズ    

スティックです。 

旬のキノコをふんだんにトッピング 

キノコとゴルゴンゾーラチーズの薄生地タルト 

上記期間中の特別本体価格 480 円（税込 519 円） 

通常本体価格 580 円（税込 627 円）[290g] 

薄くのばした生地に 4種類のキノコ（マッシュ

ルーム、ヌメリイグチ、アンズタケ、ヤマドリ

タケ）にゴルゴンゾーラチーズをトッピング 

したタルトです。秋の味覚をシンプルに   

お楽しみいただける一品です。 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆ビールに合うおつまみレシピ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

手順 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆Picard Channel https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
「ソーセージのミニパイ」他、アレンジレシピ動画公開中 

 

◆Picard 店舗 
■Picard青山骨董通り店 ■Picard麻布十番店 ■Picard神楽坂店 

■Picardキラリナ京王吉祥寺店 ■Picard代官山店 ■Picard品川シーサイド店 

■Picard自由が丘店 ■Picard中目黒店 ■Picard広尾店 

■Picard武蔵小杉店 ■Picard横浜ベイクォーター店  

 
◆通販サイト https://www.picard-frozen.jp/ 

2. 1.で残したパイシートの切れ端を細長く

カットし、卵黄を塗ります。材料 Aをふり

かけて、ねじります。 

3. ソーセージ入りのパイシートをひと口

大にカットして 2.とともにオーブンの  

天板に並べます。卵黄を塗り、チアシード

をトッピングします。180℃に予熱した 

オーブンで 15～20 分焼き上げれば出来上

がりです。 

ソーセージのミニパイ 

■ピカールの食材 

・パイシート［1本］ 

■他に必要な食材 

・マスタード[50g] 

・シュレッドチーズ[70g] 

・ソーセージ[4～5本] 

・卵黄[1個] 

・チアシード[適量] 

 

A:  
・粉チーズ[10g] 

・粗挽き黒コショウ[適量] 

・パセリ(みじん切り) [適量] 

1. パイシートをパッケージ記載の方法で

解凍しておきます。パイシートを広げ、 

上下をカットし、中央部分を残して冷蔵庫

で冷やします。中央部分にはフチを残して

マスタードを塗り、シュレッドチーズを 

ちらします。下半分にソーセージを並べ、

パイシートを丸め、冷蔵庫で冷やします。 

材料（4~6 人分） 

ブルーベリーを贅沢に使用 

ブルーベリータルト 

新商品 

本体価格 1,280 円（税込 1,383 円）[500g] 

フランス産のバターと小麦粉を使用しました。

風味豊かなサックリとしたタルト生地に、  

ブルーベリーのフィリングを詰め、     

果実をぎっしりトッピングしています。 

ベルギーやフランスで定番の組み合わせ「ムール・フリット」 

上記期間中の特別本体価格 780 円（税込 843 円） 

通常本体価格 880 円（税込 951 円）[400g] 

ムール貝の殻を取り除き、白ワイン、 

生クリーム、玉ネギ、パセリで味付け 

しました。フライパンや電子レンジで 

温めるだけの即席おつまみです。 

上記期間中の特別本体価格 348 円（税込 376 円） 

通常本体価格 398 円（税込 430 円）[1kg] 

細いタイプのフレンチフライです。 

油を使わずにオーブンで焼けるので、 

スポーツ観戦のおつまみとして 

マストアイテムです。 

ムール貝の漁師風 フレンチフライ（アリュメット） 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx
https://www.picard-frozen.jp/

