
 

 

 

 

2 0 1 9 年 1 1 月 2 0 日 

イオンサヴール株式会社 

過去最多約 40 種類のクリスマス限定商品が登場！  

今年は平日クリスマス！手軽に楽しめる“らくちんパーティー”をご提案 

冷凍食品専門店 Picard 2019 年新作クリスマス商品 

プチ贅沢なアペリティフや素材にもこだわった美しいケーキなど新作商品が続々上陸 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

写真左から、モンターニュ（3種類のシーフードアペリティフ）、フォアグラとイチジクのアペリティフ そば粉のビスケットにのせて、
素敵な贈り物、白くまのアイス（チョコレートとバニラ）、チョコレートのファビュルーサパン 

 

 イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、 

11 月 25 日（月）から 12 月 25 日（水）まで“クリスマスの魔法”をテーマに、過去最多となる約 40 種類の

クリスマス限定商品を順次発売します。 

 

クリスマスが平日にあたる今年は、準備に時間をかけなくても手軽に楽しめる“らくちんパーティー”を  

ご提案します。解凍するだけでプチ贅沢が味わえる「モンターニュ(3 種類のシーフードアペリティフ)」や、

サンジャックの貝柱に付け合わせを彩りよく添えたワンプレート「サンジャックのスペシャルディッシュ」 

などをラインナップします。 

 

クリスマスディナーの締めくくりに欠かせないスイーツは、シェアして楽しむクリスマスツリーの形を  

模した「チョコレートのファビュルーサパン」や、リッチな気分が味わえるおひとりさま向けの       

「素敵な贈り物」など、華やかな 2019 年の新作商品がフランスから続々上陸します。 

 

クリスマスの新商品やおすすめ商品は、下記 14 店舗のほか、一部商品は通販サイトでもお買い求めいただ

けます。 

 
◆Picard クリスマス限定商品一例 
■プチ贅沢なアペリティフ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

素材の産地にもこだわり抜いた 

フランス南西部産フォアグラのテリーヌ 

（いちじくのコンフィ） 

本体価格 2,980 円 [240g] 

フォアグラと同じフランス南西部産の 

白ワイン（モンバジャック）を合わせた 

テリーヌです。フォアグラと相性の良い 

いちじくのコンフィを包み込み、 

フルーティーに仕上げました。 

パーティーを彩るアペリティフ 

フォアグラといちじくのアペリティフ 

そば粉のビスケットにのせて 

本体価格 1,480 円 [140g(2 個入)] 

樹皮をそば粉のビスケットで表現し、 

その上にいちじくのピューレとクリームで

まろやかにしたフォアグラを層に 

重ねました。チーズクリーム、いちじく、

カボチャの種をトッピングした 

アペリティフです。 

贅沢な素材を組み合わせた 

モンターニュ 

（3 種類のシーフードアペリティフ） 

本体価格 980 円 [130g(6 個入)] 

3 種類のシーフードアペリティフ 

（サヴァイヨンソースと合わせたスズキ、 

カボチャのムースと栗を合わせたホタテの 

貝柱、オレンジの風味を添えたエビと野菜） 

のアソートメントです。雪が積もった山を 

モチーフにした器にもりつけました。 



 

 

■気軽にクリスマス気分が味わえるワンプレート 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■華やかなクリスマスケーキ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
■お子さまが喜ぶアイスクリーム 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

2019 年クリスマスのイチオシ 

チョコレートの 

ファビュルーサパン 

 

本体価格 2,580 円 [610g(約 6 人分)] 

チョコレートとバニラの 2種類のムース、

ガナッシュ、メレンゲを層に重ねました。

ベルギー産チョコレートの抜群な風味、 

カラメリゼしたアーモンドとメレンゲの 

ユニークな食感をお楽しみいただけます。 

グラサージュで美しく仕上げた 

素敵な贈り物 

 

 

クリスマスシーズンの特別感を味わうなら 

サンジャックのスペシャルディッシュ 

 

本体価格 980 円 [350g(1 人用)] 

サンジャックの貝柱、アミカサダケのリゾットに 

そら豆とアスパラガスのポワレを彩りよく添えた 

スペシャルディッシュです。魚介類と相性の良い 

ミュスカデ(白ワイン)のクリームソースは、 

サンジャックそのものの甘みを引き出し、 

さっぱりした香りをお楽しみいただけます。 

本体価格 680 円 [100g(1 人用)] 

チョコレートのムース、 

ミルクチョレートのガナッシュ、 

カカオのビスケット、 

ゴマのクルスティアンを層に重ねた 

おひとりさまサイズの 

シックなケーキです。 

お皿に盛りつけるだけでファビュラスな仕上がり 

スズキのファビュルーディッシュ 

 

本体価格 980 円 [350g(1 人用)] 

スズキのフィレに、美しい紫色のジャガイモの 

エクラゼと彩りのよい野菜のポワレを添え、 

ジュラソンワイン(甘口の白ワイン)を使用した 

クリームソースで仕上げました。 

見た目にも美しい、特別な日のお料理です。 

本体価格 2,180 円 [685g(約 8 人分)] 

アーモンドのフィナンシェ、 

洋ナシとキャラメルのコンポート、 

塩バターキャラメルとチョコレートの 

ムースの 3層を、ホワイトチョコレートと

洋ナシのムースで包み込みました。 

香ばしさとフルーティーさを感じられる 

ビュッシュケーキです。 

かわいらしい白くまをデザインした 

白くまのアイス 

（チョコレートとバニラ） 

上品な風味とデザイン 

洋ナシと塩バターキャラメルの

ビュッシュ 

 

本体価格 580 円 [120g(2 個入)] 

ベルギー産のチョコレートを使用したチョコレートアイスを 

バニラアイスで包みこんだ、白くまの形のかわいらしい 

アイスクリームです。 

 

※通販サイトを除く、店頭でのみの販売 

 



 

 

■ミニギフトにおすすめ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
◆Picard Channel https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
ピカールの商品を使用した、アレンジレシピ動画を公開中。 

 

 

◆Picard 店舗 
■Picard 青山骨董通り店 ■Picard 麻布十番店 ■Picard 神楽坂店 

■Picard キラリナ京王吉祥寺店 ■Picard 代官山店 ■Picard 品川シーサイド店 

■Picard 自由が丘店 ■Picard 中目黒店 ■Picard 広尾店 

■Picard 南町田グランベリーパーク店 ■Picard 武蔵小杉店 ■Picard 武蔵小山店(11/15 OPEN) 

■Picard 横浜ベイクォーター店 ■Picard 横浜元町店(11/22 OPEN)  

 
 
◆通販サイト https://www.picard-frozen.jp/ 
 

食後のコーヒーや紅茶に添えて 

クランチチョコレート 

 

本体価格:680 円[125g(約 20 個)] 

細かく砕いたコーンフレーク、シリアルを 

フランスまたはベルギー産のチョコレートで

混ぜ込みました。サクサクとした食感が 

お楽しみいただけるチョコレートです。 

 

※通販サイトを除く、店頭でのみの販売 

本体価格:680 円[175g (30 個入)] 

シナモンが香るナッツのビスケットに 

アイシングをかけたビスケットです。 

 

※通販サイトを除く、店頭でのみの販売 

クリスマスシーズンの定番 

パネトーネ 

 

本体価格:1,280 円[500g(約 6～8 人分)] 

ヨーロッパ産のバターと酵母を使用した 

イタリアの伝統的なお菓子です。 

ブリオッシュ系の生地に、ドライフルーツを 

混ぜ込み、香りよく焼き上げました。 

 

※通販サイトを除く、店頭でのみの販売 

シナモンの風味を楽しめる 

エトワール(シナモン） 

 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx
https://www.picard-frozen.jp/

