
 

 

 

 

 

2 0 2 0 年 7 月 1 4 日 

イオンサヴール株式会社 

 

8月のテーマは“おつまみで楽しむ夏”  

“揚げない揚げ物”「イカリングのフリット」や、“味変”もできる本格「ミニピッツァ」など 

家飲み＆ビールにぴったりな“ひとくちおつまみ”をご提案 

新商品には、おうちでアツアツな揚げたてが食べられる「ポテトチップス」が登場！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

写真左から、「3種類のチーズのミニピッツァ」/「BIO野菜のラタトゥイユ」 

 
 
 イオンサヴール株式会社が展開する、美味しさと品質にこだわる冷凍食品専門店 Picard(ピカール)は、  

7 月 20 日（月）から 8 月 23 日（日）まで“おつまみで楽しむ夏”をテーマに、冷えたビールにぴったりで、

毎日の家飲みに大活躍する“ひとくちおつまみ”をご提案します。 

 

同期間中は、そのままでもお好みでアレンジも楽しめる「3種類のチーズのミニピッツァ」や、トースター

やオーブンで簡単に調理が可能な「イカリングのフリット」また、夏野菜をたっぷり摂れる「BIO 野菜の    

ラタトゥイユ」など、暑い夏のお酒のお供におすすめの商品をラインナップし、一部を特別価格にてご提供  

します。 

 

さらに、下ごしらえ済みで、おうちで手軽に揚げたてスナックが作れる「ポテトチップス（塩味）」が新商品

として登場します。 

 

8 月のおすすめ商品は、下記 15 店舗のほか、通販サイトでもお買い求めいただけます。 

 
◆8 月のおすすめ商品 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Picardの“揚げない揚げ物” 

イカリングのフリット 

上記期間中の特別本体価格 680 円 

本体価格 780 円 [500g] 

レモンとガーリックの風味がほんのり香る 

イカのリングのフリットです。 

油を使わず、トースターやオーブンで 

カリっと仕上がるお手軽スナックです。 

トッピングで“味変”もできる 

3 種類のチーズのミニピッツァ 

上記期間中の特別本体価格 580 円 

通常本体価格 680 円 [270g(9 枚入）] 

カリッとした生地に 3種類のチーズ 

（モッツァレラ、エメンタール、エダム） 

を使用したシンプルなミニピッツァです。 

 

夏は冷製のヘルシーおつまみに 

BIO 野菜のラタトゥイユ 

上記期間中の特別本体価格 580 円 

本体価格 680 円 [600g] 

豊かな大地で陽の光をたっぷり浴びて育った 

イタリア産 BIO野菜のラタトゥイユです。 

ガーリックが効いていてビールにも合い、 

暑い夏は冷製でお楽しみいただけます。 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
◆野菜も摂れるヘルシーなおつまみ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

手順 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
◆Picard Channel https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx 
「3色のディップソース」他、ピカールの商品を使用した、アレンジレシピ動画を公開中。 

 

◆Picard 店舗 
■Picard青山骨董通り店 ■Picard麻布十番店 ■Picard神楽坂店 

■Picardキラリナ京王吉祥寺店 ■Picard代官山店 ■Picard品川シーサイド店 

■Picard自由が丘店 ■Picard中目黒店 ■Picard広尾店 

■Picard南町田グランベリーパーク店 ■Picard武蔵小杉店 ■Picard武蔵小山店 

■Picard横浜ベイクォーター店 ■Picard横浜元町店 ■Picardソコラ武蔵小金井店 

 
◆通販サイト https://www.picard-frozen.jp/ 
 

3 色のディップソース 材料（約 6 人分） 

■ピカールの食材 

A：赤いディップソース 

・トマトソース[15ポーション] 

 

B:緑のディップソース 

・グリーンアスパラガス[6本] 

 

C:白のディップソース 

・ブルターニュ産アーティチョーク[5個] 

■他に必要な食材 

A: 

・塩、コショウ[各ひとつまみ] 

 

B,C:それぞれに 

・レモン果汁[大さじ 1] 

・パルメザンチーズ [50g] 

・オリーブオイル [40ml] 

・松の実[大さじ 2] 

・塩[ひとつまみ] 

・ガーリック(みじん切り)[ひとかけ] 

3.②でカットした食材それぞれに、レモン果汁、

パルメザンチーズ、オリーブオイル、松の実、

塩、ガーリックを加えてミキサーで撹拌させた

ら出来上がりです。 

2.グリーンアスパラガスとブルターニュ産

アーティチョークをそれぞれ塩ゆでし、適当

な大きさにカットします。 

1.トマトソースを温め、塩・コショウで味を

調えます。 

温めるだけでタパス風おつまみに 

サンジャックの貝柱 

（ドライトマトとローズマリー風味） 

上記期間中の特別本体価格 1,680 円 

通常本体価格 1,780 円 [300g] 

ドライトマト、ローズマリー、ガーリック、

オリーブオイルをサンジャックに合わせて 

調理しました。フライパンや電子レンジで 

温めるだけで、タパス風おつまみが 

出来上がります。 

おうちで揚げたての美味しさ 

ポテトチップス 

（塩味） 

新商品 

本体価格 448 円 [500g] 

揚げたての美味しさをお楽しみいただける 

塩味のポテトチップスです。 

油で揚げる、またはオーブンで焼くだけで、 

カリッとした食感をお楽しみいただけます。 

おやつや付け合わせにも便利な一品です。 

ビールの定番おつまみ 

ムール貝の漁師風 

（白ワイン、クリーム蒸し） 

上記期間中の特別本体価格 780 円 

本体価格 880 円 [400g] 

ムール貝の殻を取り除き、白ワイン、 

生クリーム、玉ネギ、パセリで味付け 

しました。ベルギーやフランス流に 

“ビール×ムール貝×フレンチフライ” 

の組み合わせもおすすめです。 

 

https://www.picard-frozen.jp/Page/channel.aspx
https://www.picard-frozen.jp/

