
 

 

 

２０２１年８月３０日 

イオンリテール株式会社 

 
 

おうちで楽しむお正月は豪華に華やかに！伝統にとらわれない和洋折衷や贅沢おせちを強化 

９月１日（水）より「２０２２年 おせち」承り開始 

“一人でひとつ”楽しむ「１人前」も新登場！様々なニーズにお応えする１４９品目  

 

 

イオンリテールは９月１日（水）より、本州（東北除く）・四国の「イオン」「イオンスタイル」

とイオンのショッピングサイト「おうちでイオン イオンショップ」等にて、おせちの予約承りを  

開始※１します。おうちで過ごす時間が増える中、イオンショップでの承りを強化し、取り扱い

品目数を前年比で約２倍の１４９品目に拡大します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お正月を豪華に楽しんでいただけるよう、贅沢な海鮮素材をふんだんに使用した１０万円のおせちや

“一人でひとつ”自分だけのおせちを楽しめる「１人前おせち」を新たに取り揃えます。 

また、伝統的な和風のおせちは「あまり食べない」という方に“洋風”や“和洋折衷”タイプも

拡充しています。 

 

１．和の伝統にこだわらない、新しいカタチの“見ても食べても”楽しめる華やかなおせち 

外出自粛により在宅時間が増える中、普段おせちに馴染みがない方にも、おうちでのお正月

を楽しんでいただけるよう、和のスタイルにこだわらない“洋風”や“和洋折衷”のおせちを

強化し、最大３３品目取り揃えます。 

また、１００品目以上の食材を使用した料理を一つひとつカップに入れ、パーティー感覚で

楽しめる「Ｎｅｗ
ニ ュ ー

 Ｎｏｒｍａｌ
ノ ー マ ル

 Ｃｈｏｉｃｅ
チ ョ イ ス

」といった新しいスタイルもご用意しています。 
 

２．気軽に旅行や外食ができない今だからこそ“おうちで豪華に”楽しむ贅沢おせち 

「外出はしないけど、せっかくのお正月をおうちで豪華に楽しみたい」「遠くに住む家族

に贈りたい」という方におすすめの、豪華おせちを強化します。贅沢な海鮮素材を惜しみなく

ふんだんに使用した１０万円（本体価格）のおせち「和四段重 華
か

鳳
ほ う

」を新たに展開します。 
 

３．家族でも、一人ぐらしでも“一人にひとつ”自分だけのお楽しみおせち 

家族で集まるお正月でも「一人にひとつ、自分だけのおせちをゆっくり楽しみたい」という声に 

お応えし、新たに「１人前」おせちを最大８品目ご用意します。 

 

 

※１：承り方法や商品ごとに締切日を設けています。詳細はカタログもしくはＷＥＢサイトをご覧ください。 

 

Ｎｅｗ Ｎｏｒｍａｌ Ｃｈｏｉｃｅ 和四段重「華鳳」 トップバリュ 和風一段重「結」 
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伝統にこだわらない、新しいカタチ“見ても食べても”楽しめる 華やかなおせち（一例） 

■Ｎｅｗ
ニ ュ ー

 Ｎｏｒｍａｌ
ノ ー マ ル

 Ｃｈｏｉｃｅ
チ ョ イ ス

 ＮＥＷ！ 

価格：本体 ４５,０００円（税込 ４８,６００円※２） 

規格：５～６人前 
 

１００品目以上の食材使用！おせちの常識にとらわれ

ない、ＮｅｗＮｏｒｍａｌの華やかな和洋折衷おせち 
 

１００品目以上の食材を使用した料理を一つひとつ

カップに詰めた、パーティー感覚でシェアして楽しめる

新しいスタイルのおせちです。チーズソースで仕上げた

ロブスターや、岩塩や香草などでしっとりやわらかく

仕上げたローストビーフといったメインディッシュから、

お花をイメージした上品なプチフラワーケーキまで、

いろいろな料理が楽しめます。 

 

■フランス パリ ブノワ「フレンチおせち三段」 ＮＥＷ！ 

価格：本体 ３８,０００円（税込 ４１,０４０円※２） 

規格：４人前 
 

老舗フランス料理店「ブノワ」のレシピを再現した、

食材の良さを最大限に引き出した洗練されたおせち 
 
フレンチの巨匠アラン・デュカスが手掛ける老舗フランス

料理店「ブノワ」のレシピを再現したおせちです。蟹と

グリーンピースのムースや豚のリエットなどを詰め

込んだ「冷たい料理重」のほか、鶏と海老のフリカッセ

など「温めて食べる料理重」も楽しめる三段重です。 

 

■お肉をあじわうオードブル  

価格：本体 １０,０００円（税込 １０,８００円※２） 

規格：２～３人前 
 

“おうちで旅行気分”「世界の肉料理」を楽しむオードブル 
 

「神戸牛のしぐれ煮」や「スペアリブ」「牛ほほ肉の赤ワイン

煮込」など、多国籍な「世界の肉料理」を盛り込んだ、

お肉好きの方のための多彩なオードブルです。 

 

■トップバリュ 和洋三段重「集
つどい

」 

価格：本体 １５,８００円（税込 １７,０６４円※２） 

規格：３～４人前 
 

和洋のごちそうを見た目鮮やかに盛り込んだ、ボリューム

満点のご家族三世代で楽しめるおせち 
 

コクと深みのある味わいの「ビーフデミグラスソース」

や「笹巻牛しぐれ」など食べごたえのある肉料理や「たこ

のバジルマリネいくら添え」「あわび旨煮」といった

海鮮料理など、三段重に和洋の料理を詰め込み、家族の

笑顔があふれるような、多彩なおせちです。 

 

イオンショップ限定 

商品の画像は、すべてイメージです。 

イオンショップ限定 

※２：軽減税率（８％）対象商品となります。 
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気軽に外出できない今だからこそ“おうちで豪華に”楽しむ 贅沢おせち（一例） 

 

■和四段重「華
か

鳳
ほ う

」 ＮＥＷ！ 

価格：本体 １００,０００円（税込 １０８,０００円※２） 

規格：４～５人前 
 

贅沢な厳選食材や希少食材を楽しめる唯一無二の至福

のおせちです。（※特製国産からすみ・特選 祝い箸５膳付） 

 

国産海鮮素材を中心に豪華で上質なおせちに仕上げ

ています。伊勢海老や車海老、花咲カニ、金目鯛、白エビ、

鮎、はも、銀鱈、神戸牛、ゆり根、渋川栗などの高級食材

や味付けにもこだわった食材をふんだんに盛り込んだ、

至福のおせちをご堪能ただける逸品です。 

 

■「金茶寮」和風四段重「金沢
か な ざ わ

迎賓館
げ い ひ ん か ん

与段
よ だ ん

重
じゅう

」 

価格：本体 ５０,０００円（税込 ５４,０００円※２） 

規格：４～５人前 
 

“おうちで旅行気分” 「巣ごもり贅沢」需要にお応え

する豪華絢爛の四段重 
 

金沢の郷土料理の「治部煮」や「かぶら寿司」、こだわり

の祝い肴、合鴨のロース焼きなどの肉料理や海鮮料理

まで、バランスよく多彩な美味しさを盛り込んだ和風

おせちです。ご自宅にいながら贅沢気分を味わえる

豪華絢爛のおせちをお楽しみいただけます。 

 

■京料亭「清和荘」和風おせち四段重「嘉
か

壽
じ ゅ

」 

価格：本体 ４０,０００円（税込 ４３,２００円※２） 

規格：４～５人前 
 

京料亭の職人の匠の技や色鮮やかな盛付けを堪能できる

贅沢なおせち 
 

１９５７年創業の京料理の老舗料亭「清和荘」監修の、

京風の味付け、日本料理の色鮮やかで繊細な盛付けが

特長の豪華四段重です。海・山幸、縁起食材をバランス

よく盛付け、焼き物・煮物・和え物・酢の物それぞれに

素材を生かす調理法で、丁寧に贅沢に仕上げています。 

 

■トップバリュ セレクト 和風三段重「極
きわみ

」 

価格：本体 ３５,０００円（税込 ３７,８００円※２） 

規格：３～４人前 
 

「匠和牛」「純輝鶏」「うまみ和豚」といったトップ   

バリュの人気素材や厳選した海鮮素材等を華やかな祝い膳

に仕上げた、伝統の和の料理を楽しめるおせちです。 

 

 

※２：軽減税率（８％）対象商品となります。 
商品の画像は、すべてイメージです。 

イオンショップ限定 
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家族でも、一人ぐらしでも。「一人にひとつ」自分だけのおせちを楽しむ（一例） 

 

■トップバリュ 和風一段重「結
むすび

」 ＮＥＷ！ 

価格：本体 ５,０００円（税込 ５,４００円※２） 

規格：１人前 
 

縁起の良い“いわれ”食材や伝統の和のごちそうを  

少しずつ楽しめる「１人前」おせち 

紅白なますや伊達巻、黒豆煮、数の子など、縁起が 

良いとされる定番のおせち料理を少しずつ盛り込んで

います。１人前のため取り分ける必要がなく、ゆっくり

とお召し上がりいただけます。 

 

■ぎをん「や満文」和洋一段重「寿
ことぶき

」 ＮＥＷ！ 

価格：本体 ５,０００円（税込 ５,４００円※２） 

規格：１人前 
 

和洋のおいしさを一段重に詰め込んだ「１人前」おせち 
 

京都祇園・花見小路に店を構える料亭「ぎをん や満文 

青木庵」監修の和洋のおいしさを盛り込んでいます。

銀鱈西京焼や鮑旨煮など豪華な和のごちそうはもちろん、

合鴨スモークやチキンテリーヌなど、おシャレな洋風

メニューも楽しめる１人前おせちです。 

 

■トップバリュ セレクト 和風一段重「撰
せ ん

」 

価格：本体 １０,０００円（税込１０,８００円※２） 

規格：１～２人前 
 

国産原料と伝統のおいしさにこだわった、 

少人数で楽しめるおせち 

主な素材原料は国産にこだわり、保存料や合成着色

料、調味料（アミノ酸）も使用せずにつくりました。 

おめでたい八角のお重に詰めた伝統の和のおいしさを

存分にお楽しみいただけます。 

 

 

カラダのことを気遣った、初の“減塩おせち”が登場  

  

■京都洙樂庵「減塩おせち」 ＮＥＷ！ 

価格：本体 １２,０００円（税込 １２,９６０円※２） 

規格：約３人前 

 

煮〆をはじめ、鶏だんごやブリの照焼、牛蒡煮など減塩

で仕上げた、塩分を気にされる方におすすめの料理を

豊富にバランスよく盛り込んだ、健康志向の方におすすめ

のおせちです。 

 

※２：軽減税率（８％）対象商品となります。 商品の画像は、すべてイメージです。 
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【「２０２２年 おせち」承り概要】 

承 り 期 間：２０２１年９月１日（水）～１２月２６日（日）※１ 

承 り 場 所：本州・四国（東北除く）の「イオン」「イオンスタイル」約３６０店舗 

ＷＥＢ承り：①「おうちでイオン イオンショップ」（８月３１日１６時 サイトオープン） 

       https://aeonshop.com/pages/osechi 

②「ＡＥＯＮおトク！ｅ予約」（９月１日１０時 サイトオープン） 

https://y.otoku.aeonsquare.net/all/osechi2022 

       ③「おうちでイオン イオンネットスーパー」（９月１日１０時 サイトオープン） 

       https://shop.aeon.com/netsuper/osechi_gochisou  

お渡し期間：【店頭お渡し】２０２１年１２月３１日（金）、２０２２年１月１日（土） 

             （ｅ予約のお渡しは１２月３１日（金）のみ） 

【宅配お渡し】商品によってお届け日が異なります。 

             （イオンネットスーパーのお届けは１２月３１日（金）のみ） 

商 品 数：計１４９品目 

＜カタログ掲載＞    ３０品目 

＜イオンショップ掲載＞ １４９品目 

価 格 帯：＜カタログ掲載＞    本体５,０００円 ～   ５０,０００円※３ 

      ＜イオンショップ掲載＞ 本体５,０００円 ～ １００,０００円※３ 

 

 

【ＷＥＢ予約でポイント５倍、お買得なキャンペーンのご紹介】 

イオンリテールはおせちの承りに際してもオンラインでの予約を推進しています。ＷＥＢで

ご予約いただいた際、イオンマークのついたカードのクレジット払いご利用で進呈される「WAON 

POINT」が基本の５倍となるキャンペーンを実施します※４。 

 

 

 

 

【早得企画のご紹介】 

 

また早期予約の特典として、１１月２４日（水）まで※５に対象

商品を予約いただくと一部商品が５％割引となる「早得割引」を

実施します。 

 

 

※１：承り方法や商品ごとに締切日を設けています。承り期間は商品により異なりますので、詳細はカタログもし

くはＷＥＢサイトをご覧ください。 

※３：「招福おせち（愛犬用）」と「ネコちゃんおせち」の価格は除きます。 
※４：ＷＥＢでの予約方法は「おうちでイオン イオンショップ」「ＡＥＯＮおトク！ｅ予約」「おうちでイオン 

イオンネットスーパー」の３つです。 

※５：サイトにより早得の終了時間が異なります。 

 
 

 

https://aeonshop.com/pages/osechi
https://y.otoku.aeonsquare.net/all/osechi2022
https://shop.aeon.com/netsuper/osechi_gochisou

