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2026年8月10日 

クリスピー・クリーム・ドーナツ・ジャパン株式会社 

【東京国際フォーラム店限定】 

秋の味覚の代表格『栗』を贅沢に味わう新商品 

2種の栗の味わいと白玉を楽しむ“お月見仕立て”のドーナツ 

『クリスピー・クリーム・プレミアム 東京 ダブル モンブラン クリーム』  
2026年8月21日（金）より期間限定販売 

 

クリスピー・クリーム・ドーナツ・ジャパン株式会社（本社：東京都渋谷区、代表取締役社長：若月 貴子、以下：KKDJ）は、クリスピー・クリ

ーム・ドーナツ 東京国際フォーラム店限定メニューの新商品として『クリスピー・クリーム・プレミアム 東京 ダブル モンブラン クリーム』を、

2026年8月21日（金）より期間限定で販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

日本のフラッグシップショップである「クリスピー・クリーム・ドーナツ 東京国際フォーラム店」は、同店でしか味わうことのできない、KKDJ

の新しいおいしさや楽しさを発信しています。 

 

『クリスピー・クリーム・プレミアム 東京 ダブル モンブラン クリーム』は、秋の味覚を代表する「栗」を主役に、秋の風物詩のひとつであ

る“お月見”をイメージして仕立てた、秋ならではの味わいを楽しめるプレミアムなドーナツです。 

ふわふわのドーナツの上に、優しい甘さの栗のペースト入りクリームと栗がふわっと香るホイップクリームを重ねることで、2つの異なる

栗の味わいを楽しむことができる仕立てに。食感のアクセントとしてマロングラッセを散りばめ、さらにもちもち食感の白玉を添えて、お月

見をイメージした秋らしい商品に仕上げました。栗のまろやかな甘みと豊かな香り、マロングラッセ、白玉のもちもち感など、さまざまな味

わいをお楽しみいただけます。 

 

秋の味覚を贅沢に詰め込んだプレミアムドーナツで、心弾む秋のひとときをお楽しみください。 
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≪参考情報：商品情報≫ 

『クリスピー・クリーム・プレミアム 東京 ダブル モンブラン クリーム』 

【販売期間】 2026 年8月21日（金）～2026年11月下旬頃予定 

【販売店舗】 東京国際フォーラム店 

【販売価格】 410円（イートイン418円） 

 

栗の甘露煮のクリームに、栗のホイップを合わせ、 

ほっこりとした味わいに仕上げました。お月見らしく白玉を添えて。 

※価格は税込み価格です。 
※1日の販売数量に限りがあり、なくなり次第終了となります。 

※販売方法は予告なく変更となる場合がございます。予めご了承ください。 
 


