
 

 
 

日本各地の“銘酒を味わえる”ゼリー「ぷる〜酒（しゅ）」に 

『あらごしシリーズ れもん』『FRUTAS シリーズ ブラッドオレンジ』が登場！ 

～お客様のご要望に応え、お酒とセットになったパッケージも含め、10 月 30 日より販売開始～ 
 
株式会社ブレイクスルー（本社：京都府京都市、代表取締役：須山 修太郎）は、日本各地の酒蔵がつくる銘酒を味わ
えるお酒ゼリー「ぷる〜酒（しゅ）」に『あらごしシリーズ れもん』『FRUTAS シリーズ ブラッドオレンジ』を 10 月 30 日より
新たにラインナップして発売を開始いたします。お客様のご要望にお応えし、お土産に便利な 6 個セットや、お酒とセットになっ
たパッケージも新たに販売いたします。 

 
http://www.b-through.co.jp/lp01/ 

お酒が苦手な方でも楽しめる低アルコール「4％」の商品も追加 

今回、銘酒「梅乃宿」で知られる奈良県・梅乃宿酒造とのコラボ商品として、これまでもご好評をいただいてきた『ぷる～酒』（「み

かん」「ゆず」「うめ」「もも」）のラインアップへ新たに「れもん」「ブラッドオレンジ」の 2 種を追加いたします。ご友人・ご家族・お仕事

関係のみなさまへのお土産としても、一層魅力的になりました。 

 

奈良県・梅乃宿酒造コラボ『あらごしシリーズ れもん』（税込 1 個 450 円） 

レモンを丸ごと使用した果実感とコクのある甘味が、口いっぱいに広がります。 

 

アルコール度数：6.9% 

原材料：レモンリキュール（レモン、レモン浸漬酒、日本酒、醸造アルコール、糖類、はち

みつ）（国内製造）、寒天／酸味料 

 

 

奈良県・梅乃宿酒造コラボ『FRUTAS シリーズ ブラッドオレンジ』（税込 1 個 450 円） 

厳選した品種のブラッドオレンジを使用し、甘味と酸味、香りが特徴的な一品。アルコール

度数は『ぷる～酒』の中ではもっとも低い 4％となっており、お酒の苦手な方でも気軽にデザ

ート感覚でお楽しみいただけます。 

 

アルコール度数：4.1％ 

原材料：ブラッドオレンジリキュール（ブラッドオレンジ、醸造アルコール、日本酒、糖類）

（国内製造）、寒天／着色料（アントシアニン） 
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株式会社ブレイクスルー 



 

 

6 種類すべての味が楽しめる『ぷる〜酒』6 個 SET（税込 3,000 円） 

『ぷる～酒』すべてのラインアップ、れもん・ブラッドオレンジ・うめ・みかん・もも・ゆずが全て楽

しめる、お土産に最適なセット。お酒好きのご友人やご家族、会社関係の方などへのお土

産にオススメです。 

 

 

 

 

組み合わせが選べる『ぷる〜酒』3 個＋小瓶 180mlSET（税込 2,100 円） 

お客様からのご要望にお応えし、『ぷる～酒』がお酒とセットになったパッケージを新たに商品

化。『ぷる～酒』全 6 種類（れもん・ブラッドオレンジ・うめ・みかん・もも・ゆず）からお好き

なもの 3 種類と、「あらごし」シリーズの小瓶 180ml 全 4 種類（うめ・もも・ゆず・梅酒）

からお好きなものを 1 本お選びいただくことができます。 

 

 

 

 

新商品追加記念！「日本酒のお酒ゼリー」プレゼントキャンペーンのお知らせ 

『ぷる～酒』新ラインアップ追加を記念し、『ぷる～酒』店頭で商品をご購入されたお客様、または株

式会社ブレイクスルーの公式 Instagram（https://www.instagram.com/pulu_shu/）を

フォローいただいた方を対象に、全国各地の酒蔵様とコラボして開発した「日本酒のお酒ゼリー」1 個

をプレゼントいたします。どうぞ奮ってご応募ください。 

 

※プレゼントは店頭にてお引き渡しとさせて頂きます。 

※数に限りがございますので、無くなり次第終了とさせていただきます。 

 

 

 

お酒ゼリー専門店『ぷる〜酒』でもお買い求めいただけます 

『ぷる～酒』は、弊社が京都・伏見で営業する日本初のお酒ゼリー専門店『ぷる～酒』でも購入可能です。 

『ぷる～酒』店舗は古民家を改装した作りで、外観は古き良き京都の雰囲気を残しつつ、内装はモダンでスタイリッシュな空間。

https://www.instagram.com/pulu_shu/


 

店内では『ぷる～酒』をお土産としてお買い求めいただけるほか、イートインスペースでは『ぷる～酒』や、店長おすすめの『ぷる～酒

カクテル』をお楽しみいただけます。 

 

【『ぷる〜酒』店舗情報】 

所在地：京都市伏見区塩屋町 239 番地 

（京阪「中書島駅」 から徒歩 5 分、京阪「伏見桃山駅」から徒歩 8 分、近鉄「桃山御陵前」 から徒歩 9 分） 

営業時間：11：00～22：00 定休日：火曜日 

キャッシュレス対応：PayPay・クレジットカード利用可能 

 
TEL：075-644-6014 店舗 WEB：http://www.b-through.co.jp/lp01/ 
 

日本各地の酒蔵がつくる銘酒を“高アルコール度数”で封じ込めた、「お酒を食べる」ゼリー。 

アルコール度数 4〜9％。「お酒を食べる」感覚を本格的に楽しめるお酒ゼリー 

これまで「お酒ゼリー」として市場に出回っていた商品のほとんどは、アルコール度

数が 1％以下と「雰囲気を楽しむ」趣向のものが主でしたが、『ぷる～酒』では、

4～9％の高アルコール度数をゼリーの中にしっかりと封じ込めることで、「お酒をゼ

リーとして食べる」という新食感が味わえる、本格的なお酒スイーツとなっていま

す。 

 

全国各地の酒蔵とコラボして商品を開発 

『ぷる～酒』では、銘酒「梅乃宿」で知られる奈良県の梅乃宿酒造をはじめ、全

国各地の酒蔵とコラボ。杜氏のみなさんがお酒に込めた思い、そしてお酒本来の

楽しみ方・美味しさを感じていただけるお酒ゼリーを続々商品化していきます。 

 

お客様には、『ぷる～酒』という新しい形の商品を通じて、日本が誇る文化・伝

統であるお酒の美味しさを体感していただき、素晴らしい原酒に興味を持っていただくことで、日本のお酒業界全体の盛り上げへと

つなげていけたらと考えています。 

株式会社ブレイクスルーについて 

株式会社ブレイクスルーは、コロナウイルスによる生活様式や働き方、業務形態の変化や逆境を打開するために誕生した企業で

す。飲料、食品、これらに付随する電子機器等の商品企画・設計・開発から、そのプロモーション・販売までトータルなコンサルティ

ングを手がけるほか、環境美化に関する事業からシステム開発にも力を入れております。 

 

【会社概要】 

社名：株式会社ブレイクスルー 

所在地：〒612-8046 京都府京都市伏見区塩屋町 239 番地 

代表取締役：須山 修太郎 

設立：2020 年 6 月 

事業内容： 

（1）ゼリー・飲料水・氷・グミ・飴等の飲食物に関する商品企画・設計・開発・販売及びコンサルティング 

（2）上記、飲食物と組合せて使用する電子機器の企画・設計・開発・販売及びコンサルティング 

（3）上記、飲食物と組合せて使用する紙、ガラス、陶器、金属等の企画・設計・開発・販売及びコンサルティング 

http://www.b-through.co.jp/lp01/


 

（4）飲食店の企画・設計・経営 

（5）環境美化に関する事業及び AI、SNS 等によるシステム開発・販売及びコンサルティング 

会社 HP：http://b-through.co.jp/ 

http://b-through.co.jp/

