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報道関係者各位 

2015 年５月２日 

株式会社ワンダーテーブル 

 

夏季限定！ 

本場ブラジルバーベキュー 

“BARBACOA BEER GARDEN” 

本日 12:00 予約受付スタート 

 

 

2015年5月11日（月）～8月31日（月） 、株式会社ワンダーテーブルは、シュラスコ料理専門店「バルバッコア」

のビアガーデン『BARBACOA BEER GARDEN』をオープンします。これに先立ち、5月2日（土）12:00より、予約

受付をスタートします。お料理は、牛豚鶏の豪快なグリルを中心に、本場ブラジル料理やビールに合うおつまみ

を多数ご用意します。おすすめは、牛イチボ（ピッカーニャ）や豚ロース（ポルコ）などのグリル料理をたっぷり  

食べられる 10 品のバルバッコアコースです。お飲み物は、 ビールはもちろん、ブラジルのカクテル等をご提供

します。他のビアガーデンとは一味違う、本場ブラジルの熱い夜を体験できるでしょう（※写真はイメージです）。 

 

【BARBACOA BEER GARDEN】 

「バルバッコア」は、1990 年、ブラジル・サンパウロに誕生した、グローバルな人気を誇るシュラスコ料理専門店

（ブラジルバーベキュー）です。日本では、1994 年、表参道にオープンし、その後、丸の内、渋谷、新宿、心斎橋

に開業し、2014 年 12 月に六本木ヒルズ、2015 年 4 月には梅田にもオープンしました。メニューは、希少価値の

高い牛肉の部位を楽しめるシュラスコや、ブラジル独特の食材を味わえるサラダバーなど、全 50 種類近くある 

お料理をブッフェスタイルでお楽しみいただけます。 

 

『BARBACOA BEER GARDEN』では、同店の特徴をいかし、牛豚鶏等のお肉を、岩塩のみで焼き上げたグリル

料理をお楽しみいただけます。その他、コッシーニャ（鶏のコロッケ）やキベ（ビーフコロッケ）、プルルカ（ポーク 

フリット）など、独特なブラジル料理もご用意します。ドリンクは、サトウキビの蒸留酒を使用した「カイピリーニャ」や 

トロピカルフルーツを使った「マラクジャサワー」、暑い夏にぴったりのフローズンカクテル等をご用意します。他の

ビアガーデンとは徹底的に差別化された、ブラジルを堪能できる熱いビアガーデンです。ぜひご注目ください。 
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【基本情報】 

・会場：   BARBACOA BEER GARDEN  

（港区高輪 4-10-18 京急ショッピングプラザ ウイング高輪WEST 3F） 

・TEL：   03ー5449ー6156 

・ご予約開始日： 2015 年 5 月 2 日（土）12:00 

・開催期間： 2015 年 5 月 11 日（月）～8 月 31 日（月） 17:00～23:00(土日祝 15:00～)  

  雨天中止 

・平均予算： 4,000 円 

・席数：  100 席 

・URL：  http://barbacoa.jp/ 

 

【メニュー（全て税別）】 

<お料理> 

・おつまみ盛り合わせ 4 種  1,600 円 

・プルルカ ポークフリット  500 円 

・鶏のコロッケ（コッシーニャ）  750 円 

・ビーフコロッケ（キベ）  650 円 

・BBQ プレート 3 種  3,000 円 

・ピッカーニャ（牛イチボ）  2,000 円 

・ポルコ（豚ロース）   1,500 円 

・オリジナルソーセージ  700 円 

 

 

<ビール> 

・キリン一番搾り   700 円 

・カイピリーニャ   650 円 

・マラクジャサワー   500 円 

・フローズンモヒート  700 円 

 

〈コース〉 

・バルバッコアコース 10 品  4,000 円 

・飲み放題 120 分   1,500 円 

 

 

 

―本件に関するお問合せー 

株式会社ワンダーテーブル  広報担当 竹原真理子 

http://barbacoa.jp/
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TEL：090-5800-7019  FAX：03-3379-8165   

E-Mail：mariko-takehara@wondertable.com 

mailto:mariko-takehara@wondertable.com

