
 
      プレスリリース                          
 

 

 

pg. 1 

 

報道関係者各位 

2015 年 5 月 7 日 

株式会社ワンダーテーブル 

 

夏季限定 

“よなよな BEER KITCHEN”ビアテラス 

東急プラザ 表参道原宿「おもはらの森」に初登場！ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2015 年 6 月 23 日（火）～9 月 6 日（日）、 東急プラザ 表参道原宿の６階屋上テラス「おもはらの森」に、

『OMOHARA BEER FOREST by よなよな BEER KITCHEN』をオープンします。ビアレストラン「よなよな BEER 

KITCHEN」がプロデュースした、ヤッホーブルーイング社の人気ビールがドラフトで楽しめるビアテラスです。 

“よなよなエール”や“水曜日のネコ”、“インドの青鬼”等に加え、数量限定ビールもスポットで ご用意する予定

です。さらに、限定ドリンクとして、ビアカクテルの「マンゴービアフローズン」と「蜂蜜レモンジンジャー」（各税込 

７００円）も提供します。お料理は、ビールと共に楽しめるメキシカンフードやエスニック、オリジナル料理をご用意

します。ブリトー３種（海老マヨ、チキン、ソーセージ／各税込７００円）は、ここでしか味わえないお料理です。 

表参道の夏の遊びスポットとして、ぜひご注目ください（※左上写真：2013 年 OMOHARA BEER FORESTの様子）。 

 

■「OMOHARA BEER FOREST by よなよな BEER KITCHEN」 

期間： ２０１５年６月２３日（火）～９月６日（日）の期間中毎日 

住所： 東京都渋谷区神宮前４-３０-３  東急プラザ 表参道原宿 ６階屋上テラス「おもはらの森」 

TEL： 5 月中旬予定   

営業時間 ： 平日（月～金） 17:00～22:00（LO21:30） 

  土・日・祝日 12:00～22:00（LO21:30）  

  お盆時期（８月１０日～１４日） 17:00～22:00（LO21:30） 

平均予算：   3,400 円 

アクセス ：  JR 山手線「原宿駅」徒歩４分、 

   東京メトロ「明治神宮前」駅」出口５徒歩１分 

   東京メトロ「表参道駅」出口 A２ 徒歩７分 

その他：  内容に変更が生じる可能性もあります。 

   雨天の場合中止となることがあります。 
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■メニュー例 

【ドリンクメニュー（税込）】 

・よなよなエール ７００円 ・マンゴービアフローズン ７００円 

・水曜日のネコ ７００円 ・蜂蜜レモンジンジャー ７００円 

・インドの青鬼 ７００円 ・フローズンモヒート ７００円 

・東京ブラック ７００円 ・ジンジャーエール ５００円 

  

【フードメニュー（税込）】 

・ブリトー（海老マヨ、チキン、ソーセージ） ７００円 

・アボカドディップ＆トルティーヤチップ  ６００円 

・ジャワイアンポテト    ５００円 

・ケイジャンチキン    ６００円 

・ソーセージ盛り合わせ   １,０００円 

・春雨とレタスのシャカシャカサラダ  ５００円 

・スティック春巻き スウィートチリソース  ５００円 
 
 
 
■「よなよな BEER KITCHEN」 

「よなよな BEER KITCHEN」とは、ヤッホーブルーイング社のドラフトビールを最も多くの種類を味わうことができ

るビアレストランです。２０１３年１０月１７日赤坂見附に１号店、２０１５年３月２４日神田に２号店をオープンしました。

ヤッホーブルーイング社の商品をはじめ、自慢のローストチキンやオリジナルソーセージを求め、幅広い世代に

愛されている人気ビアレストランです。 

   

 

■ヤッホーブルーイングについて 

株式会社ヤッホーブルーイング（本社：長野県北佐久郡軽井沢町、代表取締役社長：井手直行）は、１９９６年

に設立された上面発酵ビール専門のビール製造メーカー（ブルワリー）です。「よなよなエール」や「インドの青

鬼」、「東京ブラック」、「水曜日のネコ」などのエールビールの醸造・販売を手掛けています。 

 

 

―本件に関するお問合せー 

株式会社ワンダーテーブル  広報担当 竹原真理子 

TEL：090-5800-7019  FAX：03-3379-8165   

E-Mail：mariko-takehara@wondertable.com 

mailto:mariko-takehara@wondertable.com

