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株式会社昭文社（本社：千代田区麹町、代表取締役社長 黒田茂夫、東証コード：9475）は、このたび株
式会社リン・クルー（本社：東京都中央区、代表取締役 林 直樹）の運営するタイ料理店「スパイス リッ
プ 渋谷ストリーム店」「スパイス リップ 大名古屋ビルヂング店」にて、人気ガイドブックシリーズから
生まれたブランド「ことりっぷ」セレクトの本格タイ料理コース『心に体に優しい』コース（全 9品）を、
2019年 1月 10日より提供を開始しますことをお知らせいたします。 
 
■今回のコラボの内容 
 タイ料理店「スパイス リップ」で、2019年 1月 10日
から 4 月 9 日までの期間限定でことりっぷがセレクトし
たオリジナルコースをご提供します。 
約 20 種類のスパイスやハーブを使った本格タイ料理

の中から、旅好き女性に食べてほしい＜心に体に優しい
＞メニューをことりっぷ編集部が選びました。 
お野菜がたっぷりとれてヘルシーな料理で、タイ料理

初心者でも楽しんでいただけるコース内容、そして「旅行
に行った気分になれる」をコンセプトに、定番のグリーン
カレーから、南国らしい青パパイヤのサラダや春雨炒め、
デザートまで全９品のコース（※前日までに要予約）とな
っており、お品書きにはことりっぷ編集部のおすすめコ
メントが添えてあります。 
 ほか、予約をした方には特典として「ことりっぷ バンコク」の表紙柄を使ったオリジナルコースター
をプレゼント。ドリンクメニューもタイの魅力を味わえるシンハービール、ソルティライチサワー、生ス
イカジュースなど 40種類以上の飲み物メニューから選べ、さらにデザートも 2種から選択可能。大変魅
力的なコース構成となっています。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜「ディナーコース」イメージ＞ 

人気の新スポット「渋谷ストリーム」のタイ料理店「スパイス リップ」にて 

「ことりっぷコラボコース」提供 
～定番のグリーンカレー、青パパイヤのサラダなど全9品のコース～ 

＜「ことりっぷコラボコース」専用パンフレット＞ ＜「ことりっぷコラボコース」お品書き＞ 

http://www.mapple.co.jp/
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■コース概要 
・コース名：旅好き女性におすすめ『心に体に優しい』コース 
・金額：お 1人様 3,480円（税込）／飲み放題込み 4,980円（税込） 
・備考：2時間制／前日までに要予約／2名様から予約可／ディナー限定／他券併用不可 
・予約ページ⇒ http://rincrew.co.jp/news/190108/  
 
■スパイス リップ 店舗概要（運営会社：株式会社リン・クルー） 
・店名：スパイス リップ 渋谷ストリーム店 
・住所：〒150-0002 東京都渋谷区渋谷 3-21-3 渋谷ストリーム 2F 
・電話：03-6427-1284 
・営業時間：11:00～23:00（L.O.22:00） 
 
・店名：スパイス リップ 大名古屋ビルヂング店 
・住所：〒450-6403 愛知県名古屋市中村区名駅 3-28-12 大名古屋ビルヂング 3F 
・電話：052-433-1415 
・営業時間：ランチ 11:00～15:00（L.O.14:30）、ディナー17:00～23:00（L.O.22:00） 

 ＜編集部によるセレクトの様子＞ ＜メニュー例 
「青パパイヤのサラダ」＞ 

＜メニュー例「タピオカ 
生スイカジュース＞ 

＜メニュー例「ウェルカムドリンク」＞ ＜オリジナルコースター＞ 

http://www.mapple.co.jp/
http://rincrew.co.jp/news/190108/

