
税込
¥

知床どりのもも肉をカラッと揚げ、タルタルをかけ
たチキン南蛮に南幌町（なんぽろちょう）の特産品
である「キャベツキムチ」をのせたオリジナルメ
ニュー。

レストラン

「吟醸料理・酒 ゆめぜん」

ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

越知床どりチキン南蛮
～南幌町キムチタルタル～



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

税込
¥

レストラン

「吟醸料理・酒 ゆめぜん」

身がしまってもちっとした鰹を須賀川野菜のサラダ仕
立てにし、特製ドレッシングでお召し上がりいただく
カルパッチョにしました。

須賀川野菜と鰹のカルパッチョ



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

江戸東京野菜の「内藤かぼちゃ」をクリームソースの
ニョッキにしました。ねっとりと甘いカボチャの風味
とモチモチ感をお楽しみください。

高遠藩主 内藤かぼちゃのニョッキ

税込
¥



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

レストラン

「うまいもの処 ゆめぜん」

G20大阪サミットでも採用された河内鴨で特製の葱味噌を
つくりました。やわらかくジューシーな旬の水ナスとの相
性バツグンです！

河内鴨の葱味噌水ナス田楽

税込
¥



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

播州百日どりのバンバンジー

レストラン

「美食酒家 ゆめぜん」

肉質が細やかで口当たりの良い播磨百日どり。低カロリー
の胸肉にコクのあるバンバンジーソースをたっぷりつけて
お召し上がりください。 税込

¥



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

レストラン

「美食酒家 ゆめぜん」

ふくの梅香春巻き

あっさりとした河豚に大葉と梅肉のアクセントをきかせ、
初夏にぴったりの春巻きにしました。ビールにも日本酒に
も合う逸品です！ 税込

¥



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

糸島産のトマト、ミディトマト、チェリートマトを定番の
マルゲリータにしました。トマトの酸味と甘味、香りを存
分にお楽しみいただけます。 税込

¥

糸島トマト3種のマルゲリータ



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

レストラン

「美食酒家 ゆめぜん」

馬肉2種盛り合せ

生産量日本一・熊本の名物「馬肉」。旨みや食感が異なる赤
身とたてがみを盛り合わせました。甘味のある醤油につけた
馬肉と焼酎のベストマッチをお楽しみください。 税込

¥



ここに来たらぜひ食べていただきたい、
ここならではのお料理。

おらが町の厳選食材やご当地グルメなどを集めた
スタッフおすすめのグルメフェア。

ぜひご賞味ください！

おらが町プロジェクトとは

レストラン

「美食酒家 ゆめぜん」

おらが町食材、出水生まれの「いずみどり」に生姜やにん
にく、豆板醤でピリッと旨い特製香味ダレをたっぷりとか
けました。 税込

¥

いずみどりチャーシュー
ピリ辛香味ダレ
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