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チョコレートのビターな甘みと、ワインの
濃厚な果実味とタンニンが一体となり、深く
長い余韻をお楽しみいただけます。お互いが
持つパワフルな要素を見事に調和させるマッ
チングです。

カベルネ /メルロ×カカオ 70％

CABERNET/MERLOT×70% CACAO

キャラメル、バターを想わせるナッティで
濃厚なチョコレートと、ワインの柔らかい
酸味と果実味、そしてボリューム感たっぷり
の味わいが最高のマリアージュを生み出します。

シャルドネ×エキストラクリーミー

CHARDONNAY×EXTRA CREAMY

アーモンドの食感とオレンジピールの風味が
広がるチョコレートと、ロゼシャンパーニュ
の赤い果実の風味と、クリーミーな泡との
マッチングが絶妙です。

ピノ・ノワール×オレンジアーモンド

PINOT NOIR×ORANGE ALMOND

ハーブを連想させる風味、後味に塩味が広が
るチョコレートと、ソーヴィニヨン・ブラン
の爽やかな柑橘、ミネラルフレーバーが
それぞれの個性を引き立てます。

ソーヴィニヨン・ブラン×シーソルト

SAUVIGNON BLANC×SEA SALT

　2020年1月オーストリアのワイングラスカンパニー「リーデル」を展開するRSN Japan株式会社(本社:東京都港区、代表取締役社長:ウォルフガング・アンギャル) 
は、リーデル製品を１万円（税抜）以上お買い上げのお客様に、ワインと楽しめるリンツのチョコレート、エクセレンスミニアソート４種セット（８枚入り）を
プレゼントするバレンタインキャンペーンを実施いたします。

　創業175年の歴史を誇るスイスのプレミアムチョコレートブランド、Lindt（リンツ）。そのタブレットチョコレートの最高峰、エクセレンスシリーズの数あるライン
ナップから、今回のバレンタインプロモーションのためにワインに合わせて個性的な4種のチョコレートをセレクトいたしました。カベルネ/メルロ（赤ワイン）には
「カカオ70%」、ピノ・ノワール（ロゼ・シャンパーニュ）には「オレンジアーモンド」、シャルドネ（白ワイン）には「エキストラクリーミー」、ソーヴィニヨン・ブラン
（白ワイン）には「シーソルト」。
なぜそのチョコレートがベストマッチなのか、その理由とマリアージュの楽しみ方を解説したリーフレットも同梱されていますので、単におつまみとしてではなく、
ご自宅でも五感を使って新たな発見を楽しんでいただける体験型のプレゼントです。

プロモーション実施店舗
リーデル青山本店、銀座店、新宿小田急店、渋谷西武店、池袋西武店、玉川タカシマヤ店、横浜そごう店、名古屋店、JR名古屋タカシマヤ店、梅田阪急店、
神戸大丸店、博多阪急店、伊勢丹新宿リーデル・コーナー、岩田屋本店リーデル・コーナー

 RSN Japan 株式会社 (リーデル・ジャパン) 
〒107-0062　東京都港区南青山1-1-1 青山ツインタワー西館2F Tel: 03-4530-6900   Fax: 03-5775-5889  https://www.riedel.co.jp

（ワインとチョコレートのマリアージュを解説したリーフレット付）
※プレゼントはチョコレート（4種）のアソートです。ワインは含まれません。　※なくなり次第終了いたします。

バレンタインプロモーション
期間：2020年1月22日（水）～2月14日（金）

1万円以上お買い上げでワインとマリアージュが楽しめるリンツのチョコレートをプレゼント
2月・3月限定「チョコレートとワインのマッチングセミナー」も開催

 2020年1月22日
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　グラスを変えるとワインの香りや味わいが変わってしまう理由を、実際にグラスを変えてワインを飲み比べながら体験できる通常のグラステイスティングセミナー
をべースに、さらにワインとチョコレートとのマリアージュをプラスしたこの冬限定のスペシャルセミナーを開催いたします。

白ワイン、ロゼ・シャンパーニュ、赤ワインの3種のワインに、リンツのチョコレート3種を合わせ、それぞれの相性の良さ、さらにワインとグラスのマッチングに関し
ても体感していただけます。

開催日：1月26日（土）池袋西武店
　　　 2月1日（土）青山本店・玉川タカシマヤ店・岩田屋本店
　　　 2月8日（土）銀座店、2月8日（土）・9（日）神戸大丸店、2月14日（金）・15（土）横浜そごう店、2月22日（土）名古屋店、 2月29日（土）博多阪急店
　　　 3月14日（土）神戸大丸店、4月4日（土）梅田阪急店

セミナー料金：4,000円相当のグラス1個お持ち帰り＝ 6,000円（税抜）　16,000円相当のグラス4個お持ち帰り＝12,000円（税抜）

使用グラス：パフォーマンス シリーズ

申し込み方法：各店にお問い合わせください

チョコレートとワインのマッチングセミナー
2020年2月・3月・4月 限定開催

ワインとチョコレートのマリアージュを楽しめるスペシャルプログラム

CHAMPAGNE FLUTE 
6416/08

CABERNET/MERLOT
6884/0

PINOT NOIR
6884/67

CHARDONNAY
 6884/97

世界中のワイン愛好家が絶賛するオーストリアのグラスメーカー「リーデル」と、世界120ヶ国以上で愛されているスイスのプレミアムチョコレートブランド「リンツ」は
チョコレートと、グラス＆ワインのフードマッチングをご提案しています。

ワインとチョコレートのマリアージュ体験

RIESLING
6884/15

●20歳未満のお客様、お車を運転なさるお客様はテイスティングをご遠慮ください。　●グラス・テイスティングでは、ワインは必ずしも飲んでいただく必要はございません。　●セミナーの進行上、テイスティング中はワインの注ぎ足しがございませんので、予めご了承ください。 ●セミナーの録画、録音は、ご遠慮ください。
●セミナーで使用するチョコレートには、ヘーゼルナッツ・アーモンドを使用した設備で製造しています。
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