
2025年12月4日（木）新商品発売！

2025年12月19日（金）で「トーキョー・オリジナルス」誕生から１周年！

プレゼントキャンペーンやノベルティ配布を開催！

＜報道関係者各位＞
2025年12月4日

株式会社JR東日本クロスステーション リテールカンパニー
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東京に由来するもの、本質的でこだわりがあるもの、

東京に縁のある素材、商品、コトなどから

構成される新ブランドです。

日頃の感謝やお世話になっているお礼、お祝いなど、

大切な人に届けたい「想い」

そんな「想い」に寄り添った、

ワン・アンド・オンリーなものを探している方へ、

東京の文化や生活に根差した

こだわりのある商品をお届けします

1． 「トーキョー・オリジナルス」とは

株式会社JR東日本クロスステーション リテールカンパニー（所在地：東京都渋谷区、カンパニー長：高

橋 徹）は、2025年12月4日（木）から東京駅を中心に展開する土産セレクトショップ

「HANAGATAYA」にてトーキョー・オリジナルス新商品７点を発売いたします。東京のこだわりをも

った作り手とともに商品を開発いたしました。2025年12月19日（金）で「トーキョー・オリジナルス」

誕生から１周年となり、プレゼントキャンペーンやノベルティ配布を開催いたします。

■トーキョー・オリジナルス
https://tokyo-originals.jp/

https://www.jr-cross.co.jp/
https://tokyo-originals.jp/


鉄板焼きならではの香ばしく、さくさくとした食感の生地に、

ごま油と塩、すりごまをまとわせています。口の中に広がる

ごま油の芳醇な香りと味わいは、「関根油店」がつくる黄金色

の逸品を使用。

■内容量 42ｇ

■販売価格 760円（税込）

2． 「トーキョー・オリジナルス」東京のこだわりをもった作り手と商品を開発！

江戸時代中期から続く伝統製法「玉締め搾り」でつくった

胡麻油は、透明度の高い黄金色をしており、胡麻本来の自

然な香りと味わいを残すために低圧力でじっくり時間を掛

けて、職人たちが惜しみない手間と技術を掛けることによ

って完成します。

その製法は代々受け継がれており、江戸の油として老舗の

天ぷら店でも愛され続けています。

関根油店（新宿区／新宿）

■チャイパウダー 狭山丘陵の抹茶チャイ&黒豆きなこ塩麦チャイ

「uRn.chAi&TeA」が東京の素材「狭山丘陵の抹茶」と「伊豆

大島の海塩」を使用して作りました。

苦味とうまみを引き立てた抹茶のチャイと、きなこの香ばしさ

にほんのり塩味のアクセントが効いたチャイのセット。それぞれ

を活かしつつスパイスの心地よい刺激をたのしめます。お好み

のミルクでお召し上がりください。

■入数 5袋(抹茶チャイ×3袋、塩麦チャイ×2袋）

■販売価格 1,530円（税込）

2020年、フードトラックから始まったuRn.chAi&TeA。

クローブやシナモン、カルダモン、ジンジャー、その他の様々なスパイスと茶葉を独

自のバランスで配合したチャイを提供し、それは、おいしさだけではなく、芳醇な

香りと余すことなく使われたスパイスの心地よい刺激と味わいによって、たくさん

の人を惹きつけました。

現在は、都内に店舗を構え、日常の緊張やほっと

ひと息つく瞬間に寄り添うようなティーやチャイ

を届けています。
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■鉄板焼き煎餅 胡麻油

uRn.chAi&TeA（渋谷区／恵比寿）

https://www.jr-cross.co.jp/


近藤醸造（あきる野市/山田)

東京都では稀少な醤油蔵でつくられたキッコーゴ

丸大豆醤油。現在もゆっくり時間をかけて発酵熟

成され、丁寧に作られています。

糀屋三郎右衛門(練馬区/中村)

東京都練馬区で長きに渡り味噌づくりをする、東

京で唯一の味噌蔵「糀屋三郎右衛門」。天保十年よ

り続く、糀屋の職人の手仕事で紡がれる日本のお

味噌です。

海塩(伊豆大島)
東京都大島町(伊豆大島）産の伝統製法に基づい

て作る、塩の旨味が感じられる海塩です。

■旨辛ねぎ醤油ダレ
「近藤醸造の丸大豆醤油」にたっぷりのねぎと胡麻、唐辛子

の粉が入った具沢山のかけダレ。辛味は強くなく、旨辛な

醤油としてご使用いただけます。鶏肉や豚肉、豆腐にかけ

るだけでおいしい一品が完成。

■甘味噌ごまダレ
「糀屋三郎右衛門」の甘口味噌に、たっぷりのごまを加えた

濃厚なごまダレ。相性抜群の味噌とごま。練りごまも加わり

調味された満足いく仕上がりに。豚肉や鶏肉、豆腐や野菜

にもよく合います。

■レモン塩にんにくダレ
国産レモンの果汁、果肉を使用。「伊豆大島の海塩」やにん

にくが加わり、爽やかさとうまみのある一品に。温野菜や鶏

肉にはもちろん、オイルで伸ばしてドレッシング、生クリーム

を足したりと万能な1本。

東京の原料(醤油、味噌、塩)を使い、具材や特徴をしっかり

感じられる、かけるだけでおいしい一品ができるタレを3種

ご用意しました。

■内容量 各２００ｇ

■販売価格 各940円（税込）

東京上野の老舗「酒悦」がお届けする二品は、千切りの生

姜がしっかり効いた牛肉しぐれ煮と江戸甘味噌と白味噌

を使用した優しい甘みのある豚肉ねぎみそ。ご飯のお供

やおつまみにおすすめです。

牛肉しぐれ煮 ■内容量 ８０ｇ

■販売価格 950円（税込）

豚肉ねぎみそ ■内容量 １３０ｇ

■販売価格 ７０２円（税込）

酒悦(台東区/上野)
創業当時から文化と歴史が息づく上野に根ざし、街の発展と

ともにおいしさを届けてきた酒悦。1675年（延宝3年）から

300年以上、日本の食卓に寄り添い、厳選した素材にこだわ

り、味を伝えてきました。商売繁盛を願う「砂金袋」に刻まれ

たロゴも時代を超えて愛され、伝えられています。

株式会社JR東日本クロスステーションHP
https://www.jr-cross.co.jp/

■牛肉しぐれ煮、豚肉ねぎみそ

https://www.jr-cross.co.jp/


３． トーキョー・オリジナルス誕生から1周年に感謝して、

「狭山丘陵の抹茶チャイ（1袋）」をプレゼント！

・プレゼント条件：1回のお会計で「トーキョー・オリジナルス」の

商品を含む税込3,000円以上のご購入

・配布開始日：2025年1２月１９日(金)

・数量限定、なくなり次第終了いたします

＜参考＞

■トーキョー・オリジナルス https://tokyo-originals.jp/

■HANAGATAYAホームページ https://retail.jr-cross.co.jp/hanagataya/

■HANAGATAYA公式 X(旧 Twitter) https://x.com/hanagataya

５． 「トーキョー・オリジナルス」取扱い店舗
東京駅 HANAGATAYA東京南乗換店、HANAGATAYAグランスタ東京中央通路店

品川駅 HANAGATAYA品川南店

上野駅 HANAGATAYAエキュート上野店、HANAGATAYA上野中2階店、

HANAGATAYA上野新幹線店

※店舗によって取扱商品は異なります。

４． 2025年1２月１９日(金）からSNSフォロー＆リポストキャンペーン開催！

「トーキョー・オリジナルス」が楽しめる豪華セットを10名さまにプレゼント！
2025年1２月１９日(金）から 2025年１２月２８日(日)まで、HANAGATAYA公式 X(旧 Twitter)にてプレゼントキャンペ

ーンを開催!アカウントをフォローして「#トーキョー・オリジナルス」がついた投稿をリポストした方の中から、10名さまにトーキ

ョー・オリジナルス【スイーツセット】または【グロッサリーセット】 のいずれかが抽選で当たります!

詳しくはホームページ、または公式 X をご覧ください。

【グロッサリーセット】
慣れ親しんだご飯のお供や調味料、和のおいしいもの以外
にも素材にこだわったグラノーラや東京の農園から届くジ
ャムなど、食卓にあるとうれしい食品のセット。

・グラノーラ 山野草と玄米甘酒・グラノーラ よもぎと黒蜜・
東京ジャム夏みかんマーマレード・香彩七味・しらすまぜご
飯のもと・佃煮 江戸一昆布・佃煮 生姜あさり・牛肉しぐれ
煮・旨辛ねぎ醤油ダレ・レモン塩にんにくダレ
各1点 合計10点

【スイーツセット】
東京の素材の味を活かしたスイーツや米菓、作り手の技を
存分にたのしめる嗜好品まで、日常のほっと一息つくとき
にあると嬉しいお菓子とドリンクのセット。

・冨貴寄・アーモンドプラリネ・バターソルトビスケット＆チ
ョコレートビスケット・狭山丘陵の抹茶ばあむ・さくらはち
みつカステラ・鉄板焼き煎餅 胡麻油・オリジナルブレンド
ドリップバッグコーヒー・チャイパウダー
各1点 合計８点
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