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【焼肉ここから直営店舗・初の食べ放題店がオープン】 

元祖ぶ厚い焼肉で有名な「焼肉ここから」が焼肉激戦区の中央区・月島に 

直営初の食べ放題店舗「焼肉ここから 食べ放題の店」をオープンいたします！ 

 
 
 「焼肉ここから」などの焼肉店を都内中心に約 30 店舗展開する株式会社 ISSEI（本社：

東京都墨田区、代表：浅田 一世）は、2021 年 12 月 1 日（水）に、直営店舗初となる焼肉

食べ放題店舗「焼肉ここから 食べ放題の店」を東京都中央区月島にオープンいたします。 
 
 

焼肉ここからとは 
 

2008 年 5 月、東京都墨田区にオープンした「焼肉ここから」。わずか８坪のお店からスタ

ートし、現在は FC を含め、北海道から沖縄まで全国に展開している焼肉店です。著名人も

多く訪れ、ぶ厚い肉の盛り合わせメニュー「伝説盛り」はテレビや雑誌、ネットでも多数紹

介されています。 
「人類のお腹と心を満たす」を企業理念に、美味しくぶ厚いお肉と明るい接客でコロナ禍

の厳しい状況は続きますが、引き続き多くのお客様にご来店いただいております。 
2021 年は大阪 2 号店の「焼肉ここから 靭公園店」、東北 1 号店の「焼肉ここから 仙台

本店」、焼肉激戦区で「焼肉ここから 六本木店」、創業の地・錦糸町で「焼肉ここから 錦糸

町北口店」、北海道初の「焼肉ここから 札幌すすきの店」に続き、６店舗目のオープンとな

ります。 
今後も焼肉ここからは全国に展開し、焼肉で日本を元気にしていきます！ 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

元祖・ぶ厚い盛りの伝説盛り          ぜったいナムル 
 



初の焼肉食べ放題店舗「焼肉ここから 食べ放題の店」は 
100 分間食べ放題！飲み放題プランや年齢別プライス、 

名物ぶ厚い肉も食べ放題の元祖厚切りコースも 
 

 初の焼肉食べ放題店舗といっても、妥協は一切無し！既存店舗と同じクオリティのメ

ニューが勢揃い。タン塩、カルビ、上カルビ、ここからホルモン、赤 MIX 盛り（赤身盛り

合わせ）や白盛り（ホルモン盛り合わせ）などもご用意しております。キムチや人気のぜっ

たいナムル、センマイ刺し、ビビンパ、冷麺、スープまで全メニューを制覇してください！ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
    店内は３フロアでゆったり      月島もんじゃストリート沿い 
        
 
 
 
 
 

 
 
 
 



＜メニュー内容＞ ※価格は税別表記 
▼ここからコース 2,980円 
（５５歳以上：2,580円、小学生：1,780円、４〜６歳：580円、３歳以下：無料） 
▼元祖厚切りコース 3,580円 
（５５歳以上：2,980円、小学生：19780円、４〜６歳：780円、３歳以下：無料） 
▼飲み放題 1,500円 ※小学生無料 
（メニュー例） 
上カルビ、タン塩、カルビ、カクハラミ、カクヒレ、赤 MIX 盛り、白盛り、ここから盛り、

豚トロ梅ダレ、豚カルビ胡椒パンチ、豚ロース辛味噌揉み、ここからホルモン、ハツ、レバ、

オッパイ、とろーりチーズチキン、バジルチキン、キムチ、カクテキ、オイキムチ、まぜま

ぜナムル、塩サラダ、サンチュ、センマイ刺し、にんにくホイル焼き、ネギバカ、コーンバ

ター、きのこバター、ビビンパ、赤クッパ、玉子クッパ、赤スープ、わかめスープ、冷麺他 
〈元祖厚切りコース〉厚切りヒレ、厚切りカルビ、厚切りハラミ、厚切り豚カルビ他 
〈飲み放題〉生ビール、ホッピー、ハイボール、ジンジャーハイボール、ウーロンハイ、お

つかれサワー、バイスサワー、レモンサワー、元気が出るサワー、浅田ハイ、どぶろくサワ

ー、赤ワイン、マッコリ、本格焼酎麦・芋、緑茶、オレンジジュース、ピーチジュース、カ

ルピス他 食べ放題アイススタンドも？！ 
 
 

 

 

＜ INFORMATION ＞ 

店舗名：焼肉ここから 食べ放題の店 

店舗住所：〒104-0052 東京都中央区月島 1-10-4 マガザン月島ビル 1,2,3F 

アクセス：東京メトロ有楽町線・都営地下鉄大江戸線 月島駅より７番出口徒歩 1分 

電話番号：03-6228-2422 

営業時間：17：00〜23：40（最終入店時間 22：00） 
定休日：無休 
HP：https://issei-kokokara.com/ 
 
リリースの情報は変更する場合がございますので、ご了承ください。 
≪取材・お問い合わせ≫ 
株式会社ナイアガラ 
TEL/FAX 03-6228-1717   Mobile 090-8776-2247  
mail tetsuya@niagara.co.jp  担当：大滝 
◇掲載時に写真素材が必要なメディアの⽅へはデータにて送付可能です。 
◇視聴者、読者プレゼントなどに「お⾷事券」の提供も対応致します。お気軽にお問い合わ
せください。 


