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2026 年 10 月 23 日(金)開催 

京都の名勝で開催するお月見の会「渉成園十三夜」にて 

ザ・サウザンド京都の特製カクテル、ピーカンナッツをご提供 

～渉成園の梅を使用したオリジナルカクテルやモクテルが登場～ 

 

京阪グループのフラッグシップホテル「THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都)」(京都市下京区・総支配人:櫻

井 美和)は、2026 年 10 月 23 日(金)に、東本願寺の飛地境内「渉成園(しょうせいえん)」で開催されるお月見の会

「渉成園十三夜」にて、ホテル特製のドリンクおよびピーカンナッツを提供いたします。 

ドリンクは、今年 5 月に当ホテルスタッフが収穫した渉成園の梅を漬け込んだ「梅シロップ」を使い、当ホテルのソムリエが考

案したザ・サウザンド京都オリジナルのカクテルとモクテルを含む、全 4 種をラインアップ。また、ドリンクと合わせてお楽しみいただ

けるフィンガースイーツとして、ホテル館内で販売している「ピーカンナッツショコラ」もご用意いたします。 

ザ・サウザンド京都は、ホテルからほど近い東本願寺周辺の魅力発見・地域づくりを行う「おひがしさん門前未来プロジェク

ト」に 2022 年より参画しており、プロジェクトの一員として本イベントを盛り上げてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※過去開催の庭園の様子(設置物等は本年と異なります) 

 

ホテルから北東へ徒歩約 10 分に位置する「渉成園」は、京都駅前にありながら 10,600 坪という広大な敷地を持ち、多

種多様な樹木・植物と水辺を備える国指定の名勝庭園です。江戸時代後期の漢学者・頼山陽が著作の中で渉成園内の

建物、景物の風雅を「渉成園十三景」として讃えたことにちなみ、毎年秋にお月見の会「渉成園十三夜」が開催されていま

す。当イベントでは東山から上る月影を水面に映すことから名付けられた「印月池(いんげつち)」を中心に、昼間とは異なる月

明かりの庭園散策を自由にお楽しみいただけるほか、ザ・サウザンド京都や、近隣ホテルの「ホテル カンラ 京都」「デュシタニ

京都」によるドリンクやフードメニューの提供など、「月」と「食」を愉しむコンテンツもご用意しています。 

秋の夜長に、静かな庭園で月を見上げるひとときをぜひご堪能ください。 



■渉成園十三夜 開催概要 

【開催日時】 2026 年 10 月 23 日(金) 17：30～20：30(最終入園 20：00) 

【開催場所】 渉成園(枳殻邸(きこくてい))〈東本願寺飛地境内〉 

【庭園維持寄付金】 大人 1,000 円、中高生 500 円 ※小学生以下無料 

【詳細】 

・ザ・サウザンド京都 公式 Web サイト 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/plan/restaurant/shoseien-moongaze2026.html  

・東本願寺 公式 Web サイト  

https://www.higashihonganji.or.jp/news/notice/411514306/ 

【内容】 

・通常非公開である夜間の渉成園にて、月明かりの庭園散策 

・「渉成園十三景」にちなんだ軽食、ドリンクなどの販売 

販売場所：渉成園(枳殻邸)内の庭園および大広間「閬風亭(ろうふうてい)」 

販売・協力：ザ・サウザンド京都 / デュシタニ京都 /ホテル カンラ 京都 

（※社名五十音順） 

・非公開茶室「蘆菴(ろあん)」を特別に貸し切ったお茶会 

企画・制作：植彌加藤造園株式会社 自然文化サービス部 

 

 

＜アルコールドリンク＞ 

・爽渉～そうしょう～・・・1,000 円 

渉成園の梅を使用した自家製シロップと、京都のドライジン「季の TEA」をベースに使用した

上品な一杯。梅の甘酸っぱさと「季の TEA」がもつお茶のまろやかな風味が心地よく調和し、

隠し味に加えた山葵の爽やかなアクセントが全体をキリッと引き締めます。 

・ジャパニーズウイスキー・・・1,200 円 

ザ・サウザンド京都のソムリエがセレクトしたジャパニーズウイスキーをお好みの割り方で。 

 

＜ノンアルコールドリンク＞ 

・梅花～メイファ～(モクテル) ・・・700 円 

渉成園の梅を使用した自家製シロップと、金萱(きんせん)烏龍茶のまろやかで 

ミルキーな風味が絶妙に調和する、美しい琥珀色のモクテル。 

・一保堂茶舗 ほうじ茶・・・600 円 

 煎茶の茎の部分を焙じた、香ばしくあと口の軽やかな温かいほうじ茶。 

＜フィンガースイーツ＞ 

・ピーカンナッツショコラ・・・400 円 

軽やかで繊細な歯ざわりと、上品な甘さが特徴のチョコレート。ウイスキーのお供にもぴったり 

です。当ホテルのオンラインショップでも販売しております。 

 

＜ザ・サウザンド京都 公式オンラインショップ＞ 

https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/mininuts.html 

 

 

※ドリンクはテイクアウト用カップでのご提供です。 

※表示価格は、消費税を含みます。 

※支払いは現金のみとなります。 

※メニュー内容は仕入れの都合により変更になることがあります。 

※時間等は予告なく変更になることがございます。詳しくは公式 web サイトをご確認ください。 

※写真はすべてイメージです。 

ザ・サウザンド京都 提供メニュー 

閬風亭(ろうふうてい) 

ピーカンナッツショコラ 

爽渉～そうしょう～ 

梅花～メイファ～ 

蘆菴(ろあん) 

https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/plan/restaurant/shoseien-moongaze2026.html
https://www.higashihonganji.or.jp/news/notice/411514306/
https://www.the-thousand-kyoto-shop.jp/SHOP/mininuts.html


 

 

おひがしさん門前未来プロジェクトについて 

「おひがしさん門前未来プロジェクト」は、おひがしさん(東本願寺)を中心とした門前地域の

魅力を再発見し、一体感のある情報発信、イベントなどを通じて人と人、異なる文化や価

値観の交わる場としての地域づくりに取り組んでいます。 

 HP：https://monzen.serd.jp/ 

 

 

SDGs を実現するライフスタイルを提案する 

京阪グループの「BIOSTYLE PROJECT」について 

健康的で美しく、クオリティの高い生活を実現しながら、SDGs 達成にも貢献していく。 

京阪グループでは、そんな循環型社会に寄与するライフスタイルを「BIOSTYLE(ビオ

スタイル)」として展開し、お客さまにご提案しています。規制や我慢だけから生まれる

活動ではなく、“人にも地球にもいいものごとを、毎日の生活の中に、楽しく、無理な

く、取り入れていくことができる明るい循環型社会の実現”に貢献するため、京阪グルー

プにできうる様々な活動を推進していきます。 

▶THE THOUSAND KYOTO は、2022 年 7 月に「千年ホテル」へリブランドし、快適さとサステナビリティを 
追求する京阪グループのフラッグシップホテルとして、BIOSTYLE PROJECT に認証されています。 
「千年ホテル」ならではの快適×サステナブルな体験やアクションを展開してまいります。 

▶ 「BIOSTYLE PROJECT」について詳しくはこちら  
https://www.keihan.co.jp/corporate/sustainability/biostyle/ 

 

 

 

THE THOUSAND KYOTO(ザ・サウザンド京都) 

【所 在 地】 〒600-8216 京都市下京区東塩小路町 570 番 

【ア ク セ ス】 JR 京都駅より東へ徒歩約 2 分  

【階 数】 地下 1 階～地上 9 階 (客室：3 階～9 階/ 222 室) 

【公式 web サイト】 https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/ 

 
 

＜このリリースに関するお問い合わせ・ご取材のお問い合わせ＞ 
京阪ホテルズ＆リゾーツ株式会社 

ザ・サウザンド京都 広報担当 ／ セールス＆マーケティング部 
TEL：075-351-0337  FAX：075-343-3722  Email：press@keihanhotels-resorts.co.jp 

https://monzen.serd.jp/
https://www.keihan.co.jp/corporate/sustainability/biostyle/
https://www.keihanhotels-resorts.co.jp/the-thousand-kyoto/

