
開業 35周年記念

美と味、技の競演
　　こわけ御膳　5,500 円 ※税・サービス料込み
※期間中は都万麻の通常メニューもお楽しみいただけます。
※食材の入荷状況等によりメニュー内容が変更となる場合がございます。
※食物アレルギーをお持ちの方は事前にお申し付け下さい。
※写真はイメージです。

主催： ホテルニューオータニ高岡
協力 ：アルベキ社 、 天野漆器株式会社 、 有限会社シマタニ昇龍工房 、 株式会社能作 、
　　　有限会社モメンタムファクトリー・ Orii、株式会社山口久乗、有限会社四津川製作所
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アルベキ社
漆の塗師屋の中でも彫刻塗師屋と
呼ばれる家系の3代目。彫刻塗、和紙、
布、金銀箔などを様々に織り交ぜた
「美しい」表面を作っています。

天野漆器
1892年の創業以来培った「高岡漆器」
の伝統技術を生かし、螺鈿ガラスなど
の現代のライフスタイルにマッチした
商品づくりを行っています。

シマタニ昇龍工房・syoryu
明治42年創業以来、寺院用のりんを
専門に製造。鍛金職人の技術を生かし、
紙のように薄くて自由に曲げることの
できる「すずがみ」も展開しています。

銅をはじめとする金属素材に新たな
表情をつくりだす着色伝統技を用いた
商品を製造。職人の手とイマジネー
ションから多彩な表情を生み出します。

山口久乗モメンタムファクトリー・Orii
「久乗おりん」は「音」のブランドとして
「富山県推奨とやまブランド」に認定さ
れています。上質なおりんの音を暮らし
の中のそこかしこでお役立て下さい。

四津川製作所　KISEN・喜泉堂

金屋町で代々続く高岡銅器製造元。
伝統的美術銅器の「喜泉堂」、ライフ
スタイルブランド「KISEN」などを展
開。暮らしを彩る品々を作っています。

能作
大正５年より伝統の鋳造技術を用いて
仏具製造を開始。現在は錫100％の
テーブルウェアを始め、インテリア用品
や医療機器の製造、産業観光等の
新しい分野にも挑戦しています。

高岡の技で彩る特別な空間演出

国の伝統工芸品「高岡銅器」「高岡漆器」。高岡のものづくりは伝統の技を引き継ぎながらも
現代の暮らしや価値観にマッチする革新的で美しい品々で国内外から高い注目を浴びて
います。今回はそんな高岡のものづくりを体現する代表的な 7社の品々で店内をしつらえました。
お料理とともに「伝統と革新」を感じる特別な空間もお楽しみください。
※お部屋ごとにしつらえが異なる為、すべての企業の商品をご覧いただけない場合がございます。予め、ご了承ください。

ご予約・お問い合わせ：日本料理　都万麻（つまま）　0766 - 25 - 4 033
昼 /11：30～14：00（L.O. 13：30）　夜 /17：30～21：30（L.O. 20：00） ※水・木曜日定休・祝日祝前日は営業

ご来場の際は新型コロナウイルス感染予防に関する取組みにご理解ご協力をお願いします。
感染対策を十分に施し、1グループ様ごとに個室や仕切りのあるスペースへのご案内となります。
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【こわけ御膳メニュー例】
一の膳 アボガド味噌漬け,巨峰白和え
 鮭吟醸和え,冬瓜すり流し,鰻サンド
三段重
上　段 造り三種盛り合わせ
中　段 いちぢく田楽,牛肉たたき　 
 もずく酢ととろろ芋,青唐焼き浸し
下　段 かます柚庵焼き,昆布佃煮
食　事 栗おこわ,香の物,味噌汁
デザート 本日のデザート四種
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写真はイメージです。


