
※上記表示価格は税込み価格です。※上記表示価格は税込み価格です。

menu recommandé
おすすめメニュー

特別なマシーンでアイスクリームを常時撹拌することによって
できたてのシルキーな舌触りのアイスクリームをお召し上がりいただけます。

単品 ￥935 SETコーヒー ￥1,485 SETティー ￥1,595

単品
￥ ￥

コーヒー
1,210

SET

1,760

￥
ティーSET

1,870

affogato 
à la minute
アフォガート ア ラ ミニュット

※上記表示価格は税込み価格です。

glace & sorbet affogato

ミナモア広島店

お好みのフレーバーを 2種お選びいただけます。
フレーバーはスタッフにおたずねください。

turbinées minute
glace & sorbet,

2 boules au choix
タービネ ミニュット 

グラス & ソルベ 2 種盛り合わせ

単品 ￥1,980 SETコーヒー ￥2,530 SETティー ￥2,640

単品 ￥1,430 SETコーヒー ￥1,980 SETティー ￥2,090

パフェ ア ラ ミニュット 
スペシャリテ ショコラ

parfait à la 
minute

spécialité
chocolat

できたてのシルキーな舌触りの
アイスクリームに、

濃厚なチョコレートクリームと
バナナのキャラメリゼ。

チョコレートの深い味わいを
お楽しみください。

　ワッフル ア ラ ミニュット
スペシャリテ ショコラ

waffle à la minute
spécialité chocolat

waffle à la minute
mangue & chocolat
ワッフル ア ラ ミニュット
プラリネ マンゴ ＆ ショコラ

山路を登りながら

parfait

waffle

季節
限定

季節
限定

シルキーなマンゴ＆ユズソルベと
チョコレートアイスにマンゴ ジュレ、

ガナッシュ モンテ ノワールとマンゴソース。
スペキュロス ブランとドライ マンゴ、
柚子ピールの歯応えが絶妙。

爽やかな季節の風味をお楽しみください。

parfait à la
minute

パフェ ア ラ ミニュット
マンゴ ＆ ショコラ

mangue & chocolat 
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※上記表示価格は税込み価格です。

menu recommandé
おすすめメニュー

ローストしたカカオ豆とカカオピールをベースに、

フランスの黒砂糖やシナモン、クローブなど

9種類のスパイスをブレンド・抽出したクラフトコーラ。

単品 ￥1,980 SETコーヒー ￥2,530 SETティー ￥2,640

単品 ￥770 単品 ￥990

dégustation de cacao
デギュスタシオン ドゥ カカオ

様々なかたちで「カカオ」をお楽しみいただけるメニューです。
カカオの魅力を余すところなくお楽しみください。

カカオパルプ（果肉）のソルベ
カカオ産地の異なる3種のタブレット
カカオ豆の糖衣がけ / ガトー ショコラ
ピエール マルコリーニ グラン クリュ

クール フランボワーズ /カカオ ティー（外皮）のジュレ

※上記表示価格は税込み価格です。

boissons

spécialité

craft cacao cola
クラフト カカオ コーラ

smoothie de la
pulpe de cacao

カカオ パルプ スムージー

フリュイ ドゥ ラ パッション ｜ フランボワーズ

   カカオパルプ（カカオ豆の果肉）の自然な甘味が

感じられる滑らかな食感のスムージーに、

爽やかなフルーツソースを添えました。
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