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お取り寄せで手軽に楽しむ鍋セットが人気 

7ヶ国8種の「世界のごちそう鍋」販売数 前年比200％！ 
おうちにいながら海外旅行を満喫！ 

 

オイシックス・ラ・大地株式会社 広報：黒須 

TEL： 050-5305-0549（直通） E-mail：publicity@oisixradaichi.co.jp 
（上記内容は断りなく変更される場合があります/最新情報は上記お問合せ先までご連絡ください） 

 安心安全な農産品や加工食品、ミールキットなどの食品宅配を展開するオイシックス・ラ・大地株式会社（本社：
東京都品川区、代表取締役社長：高島 宏平）が手掛ける食品宅配サービス「Oisix」は、今シーズンのお取り寄せ鍋
セットを9月16日(水)より販売しております。Oisixでは2010年から毎年コンセプトを変えて販売しておりますが、
今年の鍋の販売数は昨年と比較して200％の販売数となっており、特に好調です。外食の機会が減りおうちで手軽に
囲める鍋のニーズが高まっているのではないかと考えております。 
 さらに今年は海外旅行を控えている方にも楽しんでいただけるよう、各国の味が楽しめる世界のごちそう鍋を8種
類展開しております。 

【報道関係者各位】          
  
 
        
                   

■昨年と比べ、鍋セットの販売数が前年比200％に！（※）  
 2020年10月7日時点で鍋セットの販売数が前年比200％となりました。在宅率の高まりと共に、おうちで手軽に家
族や友人と食卓を囲め、野菜をたくさん食べられる鍋料理のニーズが顕著となっています。今年は「世界のごちそう
鍋」をテーマに様々な味付けのセットを販売しており、普段家で作る鍋とは一風変わった鍋を味わえるように工夫し
ております。 
※昨年2019/9/16～10/17、今年2020/9/16～10/7の販売数を比較  

 

  

 Oisixでは毎年鍋セットを販売しており、
今年は秋以降も海外旅行の自粛が続くこと
が想定されるため、おうちで非日常感を楽
しんでいただきたく、7ヵ国8種（韓国、中
国、フランス、イタリア、スペイン、メキ
シコ、日本）の鍋セットをご用意しました。
食卓から「世界」「旅行」の楽しみや新し
い発見を感じ、わくわくした時間をお届け
できればと考えております。 
 また、本商品は鍋に合わせる野菜やスー
プ、調味料はもちろん、シメの中華麺やペ
ンネなど、全てセットにしてお届けしてい
るため材料を買い足す必要がありません。 

 

 

▲とろけるやさしい味わい！ふわとろメレンゲ鍋（フランス） ▲コクうまチーズを絡めて！チーズタッカルビ鍋（韓国） 

■おうちにいながら手軽に世界のごちそう鍋を食べ比べ！ 

▲チーズタッカルビ鍋のシメには 
トッポギがついています 

▲チーズタッカルビ鍋の食材セット 
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■商品概要 
販売ページURL：https://www.oisix.com/sc/nabehanpukai2020 
※Oisixの会員でない方でもご購入いただけます。 
※単品、4回頒布会、5回頒布会で販売しております。（頒布会限定商品もあり）  
販売期間：9月16日（水）～販売終了次第 

コクうまチーズを絡めて！ チーズタッカルビ鍋 
価格：4,280円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：トッポギ 
 

Oisixで大人気の「みんさんのキムチ」を入れた旨辛鍋。 

とろ～りチーズに鶏肉や野菜を絡めて食べることで、まろやかな 

味わいになります。味噌ベースのスープにチキンと野菜のブイヨンを 

加えごま油で風味付け。旨辛味がクセになる鍋です。 

シメにはもちもちのトッポギを入れて本格的な韓国料理に。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

とろけるやさしい味わい！ ふわとろメレンゲ鍋 
価格：4,980円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：チーズリゾット 
 

メルヘンで可愛らしい見た目のメレンゲが、口の中で 

しゅわっと溶けてなくなる新食感の鍋です。食卓が盛り上がること間違いなし！ 

チキンをベースにアンチョビを入れ⿂の旨味も追加したまろやかなスープ。 

シメのチーズリゾットは具材のエキスがたっぷりしみ込み、 

モッツァレラチーズがとろけて、ほっとする優しい味わいです。 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

くずしトマトのうまみとけ込む！ メキシカントマト鍋 
価格：4,980円（税抜）※頒布会限定/ 3～4人前 
シメの食材：トマトチーズリゾット 
 

酸味がきいたトマトベースのスープに、牛テールのうまみや 

コリアンダーなどのスパイスをプラス。 

トマトのうまみが濃厚なスープに、シャキシャキレタスやくずしトマトなど、 

たっぷりの野菜を絡めてお召し上がりください。シメのリゾットには 

スーパー大麦を使っており、大麦のぷちぷち、もちもち食感が楽しめます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

話題の鍋を贅沢にアレンジ！ ピェンロー鍋 
価格：4,280円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：おこげ 
 

館ヶ森高原豚バラ肉と水餃子が入って、食べ応え満点！ 

チキンベースに、カニやホタテなど贅沢な⿂介類のうまみがぎゅっと凝縮され、 

隠し味に和風ベースのうまみを入れたリッチなスープです。 

シメはおこげをスープに加えて、おこげのサクサク、モチモチの 

両方の食感が楽しめます。 

 

＜メキシコ＞ 

魚介のうまみたっぷり！ ペスカトーレ鍋 
価格：5,880円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：ペンネ 
 

⿂介類をたっぷり使った、うまみ溢れるトマトベースにチキンの 

風味を加えた洋風鍋。ニンニクで味付けしたスープ、レモンの風味が隠し味です。 

ファン続出の「バルマルシェ・コダマ特製 サルシッチャのタネ」を加え、 

爽やかなハーブの香りが食欲をそそります。 

シメはゆでたペンネを残ったスープに加え、最後の一滴までお楽しみください！  

 

 
 
 

＜中国＞ 

＜フランス＞ 

＜スペイン＞ 

＜韓国＞ 
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オイシックス・ラ・大地株式会社について 
オイシックス・ラ・大地株式会社（代表：高島宏平）は、有機・特別栽培野菜、添加物を極力使わない加工食品な
ど安心・安全に配慮した食品の宅配サービスを「Oisix(おいしっくす)」「らでぃっしゅぼーや」「大地を守る会」
の3ブランドで展開しています。 
当社は「これからの食卓、これからの畑」を理念に掲げ、食に関する社会課題をビジネスの手法で解決する事業を
推進しています。 

食品宅配サービス「Oisix（おいしっくす）」について  
 2000年に設立。「つくった人が自分の子どもに食べさせられる食材のみを食卓へ」をコンセ
プトとした、有機野菜や特別栽培野菜、合成保存料・合成着色料を使わない加工食品などの生
鮮食品を取り扱うEC食品宅配サービスです。 
 現在、会員数は252,303人（2020年6月末時点）で日本全国の方にご利用いただいています。 
 2013年7月に、必要量の食材とレシピがセットになった、主菜と副菜の2品が20分で完成す
るミールキット『Kit Oisix』を販売し、シリーズ累計出荷数は5,500万食（2020年6月時点）
を突破しています。 
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骨付き肉入りでボリューム満点！ ハーブオリーブ鍋 
価格： 5,880円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：生パスタ 
 

まるごとの骨付き肉をじっくり煮込むことで、 

スープへうまみが溢れ出し味わいは格別。 

フルーティなオリーブオイルにハーブが香る洋風鍋です。 

ビーフのうまみとにんにく風味のをプラスしたスープは食欲がそそります。 

シメは生パスタを加え良くからませて最後までお楽しみください。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ぷちぷち食感がアクセント！ たらこクリーム鍋 
価格：4,980円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：生パスタ 

 

あっさりとした恵那鶏のうま出汁たっぷりのチキンベースの 

スープにたらこのぷちぷち食感がアクセント！生のたらこを乗せて、 

崩しながらお召し上がりいただくと、野菜にたらこが絡み、 

新感覚の食感や味が楽しめます。シメはもちもちの生パスタに、 

フルーティなスープが絡んで、やみつきになること間違いなし！  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

和風とんこつの出汁香る！ 鶏団子鍋 
価格：4,280円（税抜）/ 3～4人前 
シメの食材：中華麺 
 

あっさりとした和風とんこつスープに、鶏団子と鶏もも肉の 

旨みが溶け込んだ、定番の人気鍋。ひじきやごぼうが入ったフワフワ鶏団子は 

お好みで卵黄をつけることで、鶏肉の旨みがさらに濃厚になります。 

鶏肉と野菜の旨みが溶け込んだとんこつスープの〆は中華麺で！ 

ゆずこしょうや糸唐辛子を加えて味の変化もお楽しみください。 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

＜日本＞ 

＜イタリア＞ 

＜日本＞ 


