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PRESS RELEASE                                                                            株式会社 REBORN 

株式会社 REBORN（本社：東京都港区 代表取締役：皆⽊研⼆）は、「時間を豊かに巡らせ、そのひとときを彩る」ラグ
ジュアリー⽇本酒ブランド〝MINAKI〟 をリリースいたしました。あわせまして、MINAKI の代表作として世に送り出す究
極の⼀本「極幻〜GOKUGEN〜」を本⽇ 2/24（⽕）、公式ブランドサイトにてオンライン限定で発売を開始します。
MINAKI はすでにミシュラン星付きレストランや⾼級ホテル旅館への導⼊が決定しており、想いを込めた MINAKI が広く末
永く愛されるよう尽⼒して参ります。今後の MINAKI にご期待ください。https://minaki-sake.com/products/gokugen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
ラグジュアリー⽇本酒ブランド、MINAKI の代表作として世に送り出す
究極の⼀本。場を演出する果実のようなふくよかな⾹り。洗練された⽢
みと、複雑な旨味の重なり。幻のようにほのかな酸味で消えていく余
韻。雑味がなくやわらかな⼝当たりは、⾷中酒としても最適です。 

 
 
 
 
 
 
 
 

〜そのひとときを、巡らせる。〜 
ラグジュアリー⽇本酒ブランド〝MINAKI〟誕⽣ 

「極幻〜GOKUGEN」 
2022 年 2 ⽉ 24 ⽇よりオンライン限定で発売開始 

容量：720ml 
精⽶歩合：17% 
製造場所：⼭形県 
原料⽶：兵庫県産⼭⽥錦 100% 
アルコール分：15度 
⽕⼊れ：1回 
価格：29,800円（税別） 
 
ご購⼊・お問い合わせ 
MINAKI 公式ブランドサイト 
https://minaki-sake.com/ 
 

究極の⼀本｜極幻〜GOKUGEN〜 



 
                                             

 

醸造パートナー、奥⽻⾃慢 

奥⽻⾃慢は若⼿の造り⼿たちによるたゆまぬ挑戦により、伝統と⾰新を同居させた酒
蔵です。1724 年の創業以来、⼭形県鶴岡市の豊かな⾃然の中で、みずみずしい⽇本
酒造りを続けています。「極幻」が実現する精⽶歩合 17%は、極めて⼩さな⽩⽶を
醸すための技術⼒により実現。レシピ開発を⾏う段階から、何度も話し合いを重ねま
した。MINAKI の「ラグジュアリーな⽇本酒体験を届けたい」という想いに共感い
ただいたことからパートナーシップが始まり、真摯な⽇本酒造りに共に向き合ってい
ます。 
 

200 時間以上磨き上げた精⽶歩合 17% 

「極幻」が⽬指したのは、⽇本酒らしい上品な味わいとクリアな旨味のバランスで
す。辿り着いたのは“精⽶歩合 17%”でした。⽶を 80%以上削り、中⼼部のわずかな部
分のみを贅沢に使⽤しています。これまでの⽇本酒業界においては、精⽶歩合 35%程
度が評価され、美味しさの頂点であるとされていました。しかし、本作ではその半分
である 17％まで、200 時間以上をかけて磨き上げました。⼿間とコストにとらわれ
ず、酒蔵の持つ技術を惜しみなく駆使することで、雑味のないまろやかな⾄⾼の味わ
いを実現しています。 

最⾼級酒⽶、兵庫県産⼭⽥錦 

原料⽶には、最⾼ランクと呼び声の⾼い兵庫県産「⼭⽥錦」を使⽤しています。「⼭
⽥錦」は“酒⽶の王者”と呼ばれ、⼼⽩（⽶の中⼼部）が⼤きく雑味の元となる脂質や
たんぱく質の含有量が少ないことが特徴です。精⽶歩合 17%まで贅沢に磨かれた⼼⽩
は、じっくりと発酵することで繊細で上品な⽇本酒へと姿を変えます。華やかな吟醸
⾹と、繊細でありながらすっきりとした味わいを持つ極幻は、こだわり抜いた酒⽶か
ら⽣まれるのです。 
 
 

 

 
 
「“澄み渡る透明感、⾊を彩る純⽶⼤吟醸。” 
深みあるビターな薫⾹が⼀瞬通り過ぎたと思えば、林檎や洋梨のようなほ
のかな⾹りが⿐の奥をくすぐり、飲み⼝は穏やか。澄み渡る湖のような透
明感と上質な味わい、ほんのりと⾆をなぞる⽢みと旨味が時間をかけて⼝
の中を楽しませてくれ、その余韻は⾮常に⻑い。⾷中酒としても最適で、
料理の魅⼒をさらに引き⽴ててくれる。」 
 

 

元ミシュラン三ツ星の唎酒師兼、和⾷料理⼈。 
現在は⽇本の伝統⽂化と⽇本酒を世界に広める活動を⾏いながら⿇布⼗番で国
産のお酒のみを置く『和酒bar いち』店主をつとめる。 

 

極幻〜GOKUGEN〜 ３つのこだわり 

MINAKI レコメンド｜和酒 bar いち 佐藤尚史⽒ 



 
                                             

 
 

 
ひ と ⼝含めば広 が る 、 ふ く よ か な ⾹ り 。  
⾝体にじんわ り と 広 が る幸福感。  

波間 でゆらぐよ う に 、⾝体中 を⾃由で満た せば  
ここで は な いどこか へ と 、 旅⽴つこと が で き る 。  

 
⽇ 本 酒 を飲む。 そ れ は 、 時 間 を 豊 か に 味 わ うこと 。  

凝り固まった⼼を と き ほぐし 、空気や 時 間 に感情を  
重ねて い く感覚は 、 な に に も 代 え難い ラ グ ジ ュ ア リ ー 。  

⼤切な⼈と過ご す ひ と と き や 、⾃分だけの とって お き の  
ひ と と き は 「 ⽇ 本 酒 」 で もっと上質に 、贅沢に変化す る 。  

特別を押し 広げる体験を 、 あ な た に 。  
 
 

 
                               MINAKI 創業者  
                                  皆 ⽊  研 ⼆  

 
 
 
 
【会社概要】 
会社名：株式会社 REBORN   
代表取締役：皆⽊ 研⼆ 
所在地：〒106-0032 東京都港区六本⽊ 7-14-23 
事業内容：⽇本酒ブランド「MINAKI」の運営 
 
Instagram：@minaki_sake 
Twitter：@minaki_sake 
Facebook：@minaki.sake 
Web：https://minaki-sake.com/

 
 

ラグジュアリー⽇本酒ブランド〝MINAKI〟に込めた想い 


