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報道関係各位                  株式会社ジェイアール西日本ホテル開発 

 

 

 

 
 

 

ホテルグランヴィア京都（下京区 総支配人 三浦覚）は、2F カフェレストラン 「ル・タン」にお

いて、京都の老舗酒蔵・佐々木酒造の酒粕を使った「京酒粕のメロンパフェ」を 2026 年 5 月 7 日

（木）から 2026 年 6 月 30 日（火）までの期間限定で販売します。 

 

 

「京酒粕のメロンパフェ」は、京都の老舗酒蔵である佐々木酒造の酒粕や京都産牛乳、京都・美山

のヨーグルトといった京都の食材と、香りと甘みが高いアールスメロンを組み合わせた期間限定の一

品です。パフェには、大玉のアールスメロンを約 1/3 玉使用。瑞々しい果肉をくし形にカットし、一

つ一つグラスに沿わせるように美しくデコレーションしました。トップには網目模様が美しいメロン

と、パティシエ特製の繊細な飴細工をあしらい、洗練されたフォルムに仕上げています。 

 
老舗酒造の酒粕が引き立てる、涼やかなメロンのご褒美  
「京酒粕のメロンパフェ」販売開始のお知らせ 

画像：京酒粕のメロンパフェ ※写真はイメージです。 
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◆京酒粕のメロンパフェについて 

酒粕は、地方独立行政法人京都市産業技術研究所が独自に開発した京都酵母「京の琴」を使った

佐々木酒造の酒粕を取り入れました。華やかな吟醸の香りと、すっきりしつつもコクがあるため、ク

リームやクランブルとの相性が良く、香りと甘味が芳醇なアールスメロンともほどよく調和します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆京酒粕のメロンパフェ 販売概要 

期間：2026 年 5 月 7 日（木）～2026 年 6 月 30 日（火） 

時間：11:00～17:00（ラストオーダー 16:00） 

価格：3,000 円 ※税金とサービス料 15％を含む 

場所：2 階 カフェレストラン「ル・タン」 

予約：TEL 075-342-5525 (ル・タン直通） 

  URL：https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/menu/178/ 

※アルコールを含んでいますので、お子様やアルコールに弱い方はお控えください。 

※仕入れの都合により内容や食材の産地等が変更になる場合がございます。 

パフェの構成は、まずグラスの底に、辛口の

白ワインとレモン果汁で硬めに仕立てた爽やか

なジュレを入れ、京都・美山のヨーグルトを使

った柔らかいムースを丁寧に流し込みます。そ

の上に佐々木酒造の酒粕と京都産牛乳を使った

サクサクのクランブルを重ね、食感のコントラ

ストが楽しめる組み合わせはパティシエのこだ

わりです。 

くし形に薄くカットしたアールスメロンをグ

ラスに沿わせるようにデコレーションし、どの

角度からもメロンの鮮やかな緑色が見える仕立

てに。 

丁寧に濾して滑らかにした酒粕に京都産牛乳

を合わせた、お米の風味がふわっと香る濃厚な

酒粕クリームを中央に絞り、その上に添えた濃

厚なミルクアイスは、メロンや酒粕クリームと

一緒に味わうのはもちろん、溶けるとソースの

ように全体を包み込む味わいの変化もお楽しみ

いただけます。 

京都の食材とメロンの芳醇な甘味と香りが見

事に調和した一品をお楽しみください。 

 

画像：京酒粕のメロンパフェ 

※写真はイメージです。 

https://www.granvia-kyoto.co.jp/restaurant/menu/178/
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◆佐々木酒造株式会社について 

明治 26 年（1893 年）に京都市上京区で創業。豊臣秀吉の邸宅・聚楽第の跡地にある造り酒屋で、

伝統ある酒造りを継承しつつ積極的に新しい技術も取り入れている。代表銘柄は「聚楽第（じゅらく

だい）」。聚楽第跡にて千利休が茶の湯にも使ったといわれる銀明水を仕込み水とし、全ての酒を京

都・洛中伝承の手造りの技法にて醸し続けており、米の旨みを大切に、濾過・脱色等の処理を控えて

自然のままの清酒を出荷することを心がけている。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
■ホテルに関するお問い合わせ・画像データのご用命は 

 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業部 マーケティンググループ 

TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5541 

富野 E-mail : y_tomino@granvia-kyoto.co.jp ／沢井 E-mail : y_sawai@granvia-kyoto.co.jp 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 
 

JR 西日本ホテルズでは、全国の JR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストラン

がより便利にお得にご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピ

ングで様々なサービス、特典が受けられる『WESTER ポイント』の 2 つの会員プログラムに加盟してい

ます。どちらも入会金・年会費は無料で、たまったポイントは対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記の QR コードよりご覧ください。
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