
プレスリリース 飲食店情報

株式会社餃子計画（大阪市淀川区）が展開する韓国風鉄板鍋「韓のおしり」では、7月15日より8月31日までの期間
限定で「季節限定メニュー」の販売を行います。
暑い夏こそ熱々の料理を食べる「以熱治熱」(熱を以って熱を治す）という食文化が韓国にある事から、海鮮の旨みと
唐辛子ベースの特製スープが深い味わいの釜山名物「手長タコの海鮮旨辛鍋 一人前 1,290円」とおすすめの〆物
「韓国インスタント麺　390円」をご用意いたしました。
また、茎山葵（くきわさび）の食感と鮮烈なわさびの辛味が引き出すコクと旨みに、玉子のまろやかさを加えることで
夏の食がすすむ「ワサビ香る韓国まぜそば 790円」もございます。
いずれもアルコールとの相性が良い猛暑を乗り切るメニューとなっております。
　
　

　

　

　　　　　　　　　韓国風鉄板鍋　韓のおしり

韓国風鉄板鍋「韓のおしり」で猛暑を乗り切る

季節限定メニューをスタート！！

～釜山名物「手長タコの海鮮旨辛鍋」で夏バテ予防！～

●取材に関するお問い合わせ●

株式会社餃子計画 / 担当＝外食事業本部 三谷和子

TEL 06-6396-2277 / メール k.mitani@gyozakeikaku.com /  URL http://gyozaya.com/

会社概要

■会社名：株式会社餃子計画

■所在地：大阪市淀川区宮原２丁目１４番１４号 新大阪グランドビル４階

■ホームページ：http://gyozaya.com/kannooshiri/

◆韓のおしり季節限定メニュー◆

・手長タコの海鮮旨辛鍋 1人前 1,290円

（2人前より承ります）

～手長タコ・海老・イカの海鮮の旨みと

唐辛子ベースの特製スープで猛暑を乗り切ろう！～

・鍋の〆物！韓国インスタント麺 390円

・ワサビ香る韓国まぜそば 790円

～茎山葵の食感と鮮烈なわさびの辛味でコクと旨み

玉子のまろやかな味わいで夏の食がすすみます～

※表示価格は税抜となっております。別途消費税が加算されます。

※一部実施していない店舗がございますので、

詳しくは各店舗へお問い合わせ下さい。


