
 

 

 

 

 

 
 
 

株式会社はま寿司（代表取締役社長：町野 岳 本社：東京都港区）が展開する 100 円寿司チェーン 

「はま寿司」は、8 月 20 日（水）より、「はま寿司 日本旨ねた味めぐり」を全国の店舗で開催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 本フェアでは、しっとりとした口当たりと上品な旨みが特長の「北海道水揚げ 秋鮭」と、プリッとした食感

としっかり染みたタレの味がクセになる「福井県水揚げ 漬けほたるいか」、シャキシャキの信州産野沢菜を旨

みの詰まった昆布と合わせた「野沢菜昆布軍艦」を 100 円（税込 110 円）でご提供します。 

また、脂のりが良く、旨みの詰まった「宮城県産 さんま」や、徳島県産すだちと大根おろしでさっぱりとお

召し上がりいただける「えび天握り（すだちおろし）」、ピリ辛のもみじおろしが脂の甘みを引き立てる「青

森県産 金目鯛（もみじおろしのせ）」も登場です。 

 至福の一貫シリーズでは、上品な甘みで身がしっかりとしたオオズワイガニを楽しめる「北海道産 茹でずわ

いがに」と、塩とレモンが和牛の脂の甘みと旨みをキュッと引き立てる「黒毛和牛のさっぱり塩レモン握り」

をご堪能いただけます。 

 サイドメニューでは、加賀の伝統野菜“五郎島金時”を使用した、おやつ感覚でお召し上がりいただける程 

よい甘さの「五郎島金時入りスイートポテトコロッケ（2 個）」と、過去に大変ご好評いただいたフレーバー 

“のり塩”の、のりの風味をパワーアップさせた「カリカリポテト（のり塩味）」を販売します。 

 はまカフェラボからは、しっとりとした冷たい焼き芋をブリュレした「ひんやり焼き芋ブリュレ」が登場。 

お芋の優しい甘さがやみつきになる一品です。 

はま寿司公式 X では、フェア開催を記念して、抽選で合計 40 名様にはま寿司で使えるお食事優待券 

5,000 円分が当たるキャンペーンを実施します。奮ってご参加ください。 

ぜひこの機会に、お近くのはま寿司で「はま寿司 日本旨ねた味めぐり」をお楽しみください。 

2025 年 8 月 19 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

秋鮭や漬けホタルイカを 100 円（税込 110 円）でご提供！ 

 

「はま寿司 日本旨ねた味めぐり」開催！ 

※ 一部店舗では価格が異なります。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
                                                   以上 

https://www.hama-sushi.co.jp/ 

 https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

野沢菜昆布軍艦 

100 円（税込 110 円） 

※ 画像はイメージです。 ※ 商品はなくなり次第終了です。 

※ 一部商品は販売期間が異なります。 ※ 647 店舗で販売予定です。（8 月 19 日時点） 

 

福井県水揚げ 漬けほたるいか 

100 円（税込 110 円） 

青森県産 金目鯛（もみじおろしのせ）  

160 円（税込 176 円） 

えび天握り（すだちおろし） 

160 円（税込 176 円） 

★X キャンペーン詳細★ 

〈実施期間〉 

8 月 19 日（火）10:30～8 月 21 日（木）23:59 

〈応募方法〉 

 ➀はま寿司公式アカウント（@hamasushi_jp）をフォロー 

 ➁「＃はま寿司の日本旨ねた味めぐり」と【食べたいねた】を記載の上、 

はま寿司公式アカウントによるキャンペーン投稿を引用ポスト 

〈賞品〉 

抽選で合計 40 名様にはま寿司で使えるお食事優待券 5,000 円分をプレゼント！ 

北海道水揚げ 秋鮭 

100 円（税込 110 円） 

北海道産 茹でずわいがに 

290 円（税込 319 円） 

五郎島金時入り 

スイートポテトコロッケ（2 個） 

220 円（税込 242 円） 

カリカリポテト（のり塩味）

270 円（税込 297 円） 

黒毛和牛のさっぱり塩レモン握り 

290 円（税込 319 円） 

ひんやり焼き芋ブリュレ 

160 円（税込 176 円） 

宮城県産 さんま 

160 円（税込 176 円） 

https://www.hama-sushi.co.jp/
https://www.zensho.co.jp/
https://twitter.com/hamasushi_jp?ref_src=twsrc%5Egoogle%7Ctwcamp%5Eserp%7Ctwgr%5Eauthor

