
  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2025 年 10 月 2 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

  

 株式会社ジョリーパスタ（代表取締役社長：南 哲史 本社：東京都港区）が展開するパスタ専門店 

「ジョリーパスタ」は、10 月 9 日（木）より秋冬グランドメニューを導入します。 

本場イタリアをお手本に味、素材、彩りにこだわった本格パスタをはじめ、前菜、ピッツァ、ドルチェ

など、ジョリーパスタならではの多彩なメニューを取り揃えました。ぜひお近くのジョリーパスタで秋冬

グランドメニューをお楽しみください。 

ぜひお近くのジョリーパスタで、秋冬グランドメニューをお楽しみください。 

 

 

ジョリーパスタの秋冬グランドメニュー 

具沢山なトマトクリームパスタや、世界最小パスタを使用した前菜、 

チョコレートづくしのドルチェなどこだわりの商品が多数登場！ 

★秋冬グランドメニューのポイント★ 

①世界最小のパスタ「クスクス」を使用したサラダや、ワインと相性抜群な前菜が登場！ 

②お子様から大人まで楽しめる新作ピッツァがラインアップ！ 

③海の幸をふんだんに使った和風パスタや、濃厚なトマトクリームソースの新作パスタ！ 

④食後やティータイムにぴったりなチョコレートづくしのドルチェが充実！ 

 



① 世界最小のパスタ「クスクス」を使用したサラダや、ワインと相性抜群な前菜が登場！ 

 

  

ゼッポリーニ 

390 円（税込 429 円） 

ナポリの郷土料理である「ゼッポリー二」

は、外はカリッと、中はふんわりとした食感が

特長の一口サイズの揚げパンです。仕上げに

かけたグラナパダーノチーズのコクや香りも

楽しめる、手軽なサイズの前菜。別添えのバジ

ルソースやマヨネーズと合わせてお楽しみく

ださい。 

フリッタータ～スパニッシュオムレツ～ 

490 円（税込 539 円） 

程よい塩味の自社製ベーコン、パプリカやほ

うれん草などの色鮮やかな野菜を卵と一緒に

混ぜ合わせ、オーブンで焼き上げた、ふんわり

食感のオムレツです。 

クスクスサラダ 

290 円（税込 319 円） 

 世界最小のパスタ“クスクス”を使った、彩

り豊かなサラダです。マグロのフレークやア

サリ、エビ、パプリカなどを合わせました。

ブドウ酢の爽やかな酸味が楽しめる、さっぱ

りとした味わいの一品です。 

レバーペーストのカナッペ 

390 円（税込 429 円） 

濃厚でなめらかなレバーペーストを、香ば

しく焼き上げた全粒粉のメルバトーストにの

せて楽しむ前菜が登場です。レバーペースト

のコク深い味わいに黒胡椒やスパイスの風味

がアクセントを加えます。シンプルながらも

贅沢な味わいで前菜としてはもちろん、お酒

との相性も抜群な一品です。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



③ 海の幸をふんだんに使った和風パスタや、濃厚なトマトクリームソースの新作パスタ！ 

 

  

② お子様から大人まで楽しめる新作ピッツァがラインアップ！ 

ピッツァ・サーモンのレモンクリーム 

990 円（税込 1,089 円） 

生地にクリーミーなホワイトソースを塗り、

サーモンハラスやレモンスライス、チーズをの

せ香ばしく焼き上げたピッツァです。ジューシ

ーなサーモンと爽やかなレモンが絶妙に調和

し、黒胡椒がピリリと味を引き締めます。コクが

ありながらも後味はさっぱりとした奥深い味わ

いの一品です。 

たっぷりあさりの出汁パスタ 

890 円（税込 979 円） 

殻付きとむき身のあさりを使用した出汁の旨み

たっぷりの和風パスタです。和風パスタならでは

の出汁、ガーリックの香りとバターのコクが、あ

さりの旨みを引き立てます。ボリューム満点で、

海の恵みを存分に楽しめる一皿です。 

ベーコンと揚げ茄子・きのこの 

トマトクリームソース 

1,090 円（税込 1,199 円） 

トマトクリームのパスタが、グランドメニュー

に登場！厚めのベーコンや揚げ茄子、舞茸、しめ

じ、じゃがいも、ミニトマトなどを使った具沢山

な一皿です。まろやかなソースが素材の旨みを引

き立てます。 

岩だことエビの大葉ジェノベーゼ 

1,090 円（税込 1,199 円） 

爽やかな香りの大葉をたっぷり使った大葉ジェ

ノベーゼソースに、旨みたっぷりの岩だこやエビを

合わせた贅沢なパスタです。ミニトマトの程よい酸

味が海の幸や大葉の風味と相性抜群。美しい彩りが

食欲をそそります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



チョコレートパフェ 

690 円（税込 759 円） 

層ごとに異なる食感と濃厚な味わいが楽しめる

贅沢パフェです。ベルギーチョコソース、チョコジ

ェラートやチョコプリン、チョコホイップ、ブラウ

ニー、チョコフレーク、ココアビスケットなどを使

用し、チョコづくしの一品に仕上げました。ティー

タイムや食後のデザートとして、ぜひジョリパパフ

ェで至福のひとときをお楽しみください。 

④ 食後やティータイムにぴったりなチョコレートづくしのドルチェが充実！ 

グラスドルチェ チョコレート 

390 円（税込 429 円） 

パンナコッタに濃厚なチョコジェラート、しっと

りとしたブラウニーとチョコフレーク、彩り豊かな

ミックスベリーを添えた、食後にぴったりなサイズ

のグラスドルチェです。一口ごとに異なる味わいが

広がり、チョコレートの魅力を存分に楽しめる一品

です。 

チョコレートケーキ 

390 円（税込 429 円） 

チョコクリームやスポンジを丁寧に重ねたチョ

コレートケーキです。チョコクリームの濃厚でなめ

らかな口どけが特長。つややかな見た目が上品なド

ルチェです。別添えのホイップクリームと合わせ

て、チョコレートの深い味わいをじっくりとご堪能

いただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                以上   

 https://www.jolly-pasta.co.jp/ 

https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 全 319 店舗で導入予定です。（10 月 2 日時点） 

 

https://www.jolly-pasta.co.jp/
https://www.zensho.co.jp/

