
① 春夏にぴったりな爽やかな商品や、ローストビーフを使用した新商品をご用意！ 

 

  

ピクルス 
290 円（税込 319 円） 

大根、パプリカ、レンコンを酢漬けにした一品

です。春夏にぴったりのさっぱりと爽やかな味

わいの前菜に仕上げました。 

ローストビーフのブルスケッタ 
390 円（税込 429 円） 

ガーリックトーストに、ローストビーフと、野菜

をじっくり煮込んだカポナータをのせた食べ応えの

ある一品。イタリア産チーズのコク、バーベキュー

ソースの香ばしさが、食欲をかき立てます。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2026 年 3 月 12 日 

株式会社ゼンショーホールディングス 

広報室 

 株式会社ジョリーパスタ（代表取締役社長：安元 祐貴 本社：東京都港区）が展開するパスタ専門店 

「ジョリーパスタ」は、3 月 19 日（木）よりグランドメニューを改定します。 

イタリアをお手本においしさを追求した本格パスタや、春夏にぴったりな爽やかな前菜、木こり風ピッ

ツァなど、ジョリーパスタならではのバリエーション豊富な商品を揃えました。 

ぜひお近くのジョリーパスタで、春夏グランドメニューをお楽しみください。 

ジョリーパスタの春夏グランドメニュー 

おいしさを追求した本格パスタや、春夏にぴったりな爽やかな商品が多数登場！ 

★春夏グランドメニューのポイント★ 

①春夏にぴったりな爽やかな商品や、ローストビーフを使用した新商品をご用意！ 

②きのこたっぷりの木こり風ピッツァやジェノベーゼピッツァが登場！ 

③春らしいレモン香るパスタや、きのこたっぷりのボスカイオーラなどが新登場！ 

④洋風の餃子ともいわれる生パスタ“ラビオリ”を使用した 2 品をご提供！ 

⑤フルーツを使った華やかなドルチェが登場！ 

 

 



③ 春らしいレモン香るパスタや、きのこたっぷりのボスカイオーラなどが新登場！ 

  

② きのこたっぷりの木こり風ピッツァ、ジェノベーゼピッツァが登場！ 

ピッツァ・ハーフ＆ハーフ 
プレミアムマルゲリータ＆ボスカイオーラ 
1,190 円（税込 1,309 円） 

プレミアムマルゲリータと、きのこたっぷりな

ボスカイオーラの 2 種類の味が楽しめるハーフ＆

ハーフのピッツァです。 

ピッツァ・ハーフ＆ハーフ 
プレミアムマルゲリータ＆ジェノベーゼ 
1,190 円（税込 1,309 円） 

プレミアムマルゲリータと爽やかな味わいの

ジェノベーゼの 2 種類の味が楽しめるピッツァ

です。 

 

燻製ベーコンときのこのボスカイオーラ 
990 円（税込 1,089 円） 

 舞茸、ヒラタケ、スライスベーコンを使用した

「木こり風」を意味するきのこたっぷりのパスタ

です。仕上げにルッコラ、イタリア産チーズを振

り、コクのある味わいに仕上げました。 

海の幸の豆乳スープパスタ 
1,250 円（税込 1,375 円） 

エビ、あさり、イカ、ほうれん草、ポテトを

つかった豆乳ベースのスープパスタです。醤

油の風味がアクセントの和風豆乳スープに

は、魚介の旨みが詰まっています。 

ピッツァ・ボスカイオーラ 
990 円（税込 1,089 円） 

舞茸やヒラタケを使用した「木こり風」を意味

するピッツァです。スライスベーコン、オリー

ブ、バジルをトッピングして具材感のある一品

に仕上げました。 

ピッツァ・ジェノベーゼ 
990 円（税込 1,089 円） 

バジル、ミニトマト、ポテト、ベーコンを使用

した爽やかなバジルの香りをお楽しみいただけ

るピッツァです。 

 

 

 

 

  

 

  

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



④ 洋風の餃子といわれる生パスタ“ラビオリ”を使用した 2 品をご提供！ 

エビとブロッコリーのペペロンチーノ 
～レモンバター風味～ 
990 円（税込 1,089 円） 

 エビ、ブロッコリー、ミニトマトを使用したレモ

ン香るペペロンチーノが登場。爽やかなレモンの風

味にバターのコクが加わったまろやかでピリ辛な

味わいです。 

ラビオリ 
グリルチキンとブロッコリーのトマトソース 
490 円（税込 539 円） 

 リコッタとほうれん草を包んだラビオリを、チキ

ンやブロッコリーと合わせ、トマトソースで仕上げ

ました。ボリューム控えめの食べきりサイズで、ア

ルコールとの相性も抜群です。 

ラビオリ 
ゴルゴンゾーラクリーム 
490 円（税込 539 円） 

 リコッタとほうれん草を包んだラビオリを、濃厚

なゴルゴンゾーラクリームで仕上げました。トッピ

ングのルッコラとブラックペッパーが、ソースのま

ろやかな味わいにアクセントを加えます。 

⑤ フルーツを使った華やかなドルチェが登場！ 

グラスドルチェ グランデ 
690 円（税込 759 円） 

 コーヒーゼリーやイタリアンプリン、2 種

のジェラート（バニラ、ストロベリー）、フ

ルーツなどを重ねた満足感のあるドルチェ

です。 

マチェドニア コン ジェラート 
390 円（税込 429 円） 

たっぷりのフルーツとバニラジェラート

を使用したこれからの季節にぴったりの爽

やかなドルチェです。 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ティラミス＆フルーツ 
350 円（税込 385 円） 

 特製ティラミスとフルーツのプレートドルチェで

す。ジョリーパスタで人気のティラミスと、オレンジ

やパインなどのフルーツをどちらもお楽しみいただ

けます。 

※ティラミスは風味づけに洋酒を使用しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                               以上 

 https://www.jolly-pasta.co.jp/ 

https://www.zensho.co.jp/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

※ 全 322 店舗で導入予定です。（3 月 12 日時点） 

 

https://www.jolly-pasta.co.jp/
https://www.zensho.co.jp/

