
2019 年 3 月吉日 

   組み合わせを楽しむ 

 無印良品 バランス良く組み合わせたナッツ＆ドライフルーツ 新発売のお知らせ 

無印良品を企画、開発する株式会社良品計画（東京都豊島区／代表取締役社長 松﨑 曉）は、 
ナッツとドライフルーツを組み合わせることで、よりおいしく、楽しんでいただける「バランス良く組み合わせたナッツ＆
ドライフルーツ」シリーズ５アイテムを、３月１３日（水）より全国の無印良品とネットストアで発売します。 

■ ナッツとドライフルーツの組み合わせ 

無印良品は、素のままナッツやまんまのドライフルーツ、味付きのナッツなどを発売しておりますが、このたびナッツ
とドライフルーツをバランスよく組み合わせたシリーズ５アイテムを発売します。 
代表商品としては、ｎ-3系脂肪酸を含んだクルミ、食物繊維を含んだ白いちじく、鉄分を含んだカシューナッツ
にマカデミアナッツを組み合わせたクルミ＆白いちじく。その他の商品もナッツとフルーツを、味や食感、色味のバ
ランスが良くなるような組み合わせにしています。ご自身のお気に入りの組み合わせを見つけて、毎日取り入れ
ていただきたいシリーズです。

◆商品ラインナップ 

雑誌・WEB 掲載のお問い合わせ先 ： 株式会社良品計画 オープンコミュニケーション部 （電話）03-3989-4538 

商品名 規格 税込価格 商品特長

 バランス良く組み合わせた ナッツ＆レーズン 50g ¥250  素焼きをしたアーモンド、クルミ、カシューナッツにレーズンを、
 味や食感がバランス良くなるように組み合わせました。

 バランス良く組み合わせた アーモンド＆ベリー 50g ¥250  素焼きをしたアーモンドにクランベリー、ブルーベリー、レーズンを、
 味や食感がバランス良くなるように組み合わせました。

 バランス良く組み合わせた クルミ＆白いちじく 50g ¥250  素焼きをしたクルミ、マカデミアナッツ、カシューナッツに白いちじくを、
 味や食感がバランス良くなるように組み合わせました。

 バランス良く組み合わせた 黒大豆＆アーモンド 50g ¥250  素焼きをした黒大豆、アーモンド、かぼちゃの種にレーズンを、
 味や食感がバランス良くなるように組み合わせました。

 バランス良く組み合わせた かぼちゃの種＆フルーツ 50g ¥250  素焼きをしたかぼちゃの種に、レーズン、クコの実を、
 味や食感がバランス良くなるように組み合わせました。


