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2024 年 11 月 1 日 

 クリエイティブ・ブティック「FACT」が手掛ける新アイテム登場 

美しい文化と原風景から生まれた日本の味わい 

オリジナルクラフトジン『茶畑』 

～11 月 1 日（金）より数量限定でオンライン販売開始～ 
 

クリエイティブ・ブティックの株式会社 FACT（本社：東京都目黒区、代表取締役社長 CEO：三寺 雅人）は、自社のコ

ンセプト「価値ある真実に光をあてて、人を動かす事象をつくる。」に基づき、時代とともに日本茶を淹れる文化が衰退

してしまったお茶文化と、茶畑のある日本の原風景を新しいカタチで残したいと考え、オリジナルクラフトジン「茶畑（ち

ゃばたけ）」を 11 月 1 日（金）より数量限定で発売します。 

 

 

 

 

「茶畑」は、茶葉の芳醇な香りと味わいを閉じ込めたクラフトジンです。使用している茶葉は、創業 1927 年の"超"深

蒸し茶の専門店「蒲南茶荘（ほなんちゃそう）」の協力のもと、原料の一部に静岡県牧之原産の放棄茶畑再生プロジェ

クトの一環で収穫した茶葉を使用し、無添加オーガニック・砂糖不使用・100%グルテンフリーのクラフトジン専門店

「SiCX」の SiCX 京都蒸留所で製造しました。 

ジンの飲み方といえばジントニックが主流ですが、お茶由来のこのジンは和食や緑茶割りとの相性も抜群！茶葉の

新しい味わいをより感じていただくために、ジンの緑茶割りで楽しんでいただくのもおすすめです。 

また、かつてあった日本の美しい原風景をボトル内に再現。味わいだけでなく、視覚でもさわやかな茶葉の香りを感

じていただけます。 

「茶畑」は、11 月 1 日（金）よりオンラインストアにて数量限定で予約販売を開始します。身近に日本の原風景を感じ

られるクラフトジン体験をお楽しみください。 

本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先 

【株式会社 FACT  担当：堀田】 TEL：080-3170-5626 / MAIL：hotta@fact.tokyo.jp 

クラフトジン「茶畑」オンラインストア： https://fact-tokyo.stores.jp/ 



■ 「茶畑」について 

 

 

製品名  ：茶畑（初回限定セット） 

価格    ：￥8,800（税込） ※送料別途 

セット内容 ：ジン 500ml、涼煎茶 TEA BAG8g、トニック 250ml  

アルコール分 ：39％ 

 

ジュニパーベリー マンゴー パイナップル キウイ レモンバーベナ 

クローブ シナモン ティムールペッパー 無農薬ヨモギ 茶 

 

販売期間 ：2024 年 11 月 1 日～ 無くなり次第終了 

※12 月発送予定 

 

 

茶畑クラフトジンならではのおすすめの飲み方を楽しんでいただくスターターセットをご用意。シンプルに茶の香りを

感じていただく「ジントニック」、冷やした淹れたての涼煎茶で割った「緑茶割」がお楽しみいただけます。 

 

■ 「SiCX」について 

“美味しくて、カッコいい、カラダが喜ぶ健康酒”がコンセプトにジン蒸溜所＆専門店 

 

2020 年にジン好きが高じて、ジン専門店 “SiCX 東京” を池尻大橋に開業。 

しかし開店直後にコロナが蔓延し営業は停止。路頭に迷う日々にジンに関わる人間として、何ができ

るだろうと考えていた時、16 世紀オランダで薬として生まれたジンの起源に立ち返ります。ジンを通じ

て人々の健康や免疫増強に貢献できないただろうか。美味しくて、身体に優しい健康ジンを作りたい

と、“無添加オーガニック・砂糖不使用・100%グルテンフリー”のジン蒸留所“SiCX 京都蒸留所”を

2022 年に開業。 

お酒を辞めるのは大変。だけど、いつもの砂糖まみれのお酒を SiCX のジンに差し替える。それだけ

で支えられる健康がある、そう信じて今日もお酒を造っています。 

 

■ 「蒲南茶莊」について 

創業 1927 年の"超"深蒸し茶の専門店。100 点以上取揃えのある"帯アミ急須"も販売中。 

 

1927 年東京蒲田で茶卸問屋として「蒲南茶荘」を創業。「深蒸し茶」が主流でない時代からその有用

性に着目、仕上げは「形状を大切に」という一般的な常識を覆し、深蒸し茶特有の細かい芽粉をあえ

て残して味本位に、他社と比較をしても"蒸し・火入れの度合"が群を抜く「超深蒸し茶」のみを取り扱

う。 

2018 年 の「淹れよう日本茶プロジェクト」では、近年における茶葉需要の低迷・後継者不足などから

社会問題ともされている「放棄茶畑」に対し、クラウドファンディングを通じて一般分譲、その資金を元

に茶畑を再生・収穫した茶葉を支援者にお届けする「放棄茶畑分譲プロジェクト」を成功させた。 

今回のジンの茶葉は、プロジェクトで収穫した茶葉と蒲南茶荘の「超深蒸し茶」をブレンドすることで、

より甘み・旨み・火香の強い茶葉がベースとなっている。 

 

■ クリエイティブブティック「FACT」ついて 

 

価値ある事実に光をあてて、人を動かす事象をつくる。 

モノ余りの時代・情報洪水と言われる昨今、ただ与えられた商品や情報を

どう伝えるかに固執するだけでは、容易に人は振り向きません。 

私たちはまだ世の中に知られていない「価値ある事実」をクライアントと共

に発見・ときに創造し、人を動かすという目的を達成していきます。 

公式 HP：https://fact.tokyo.jp 

https://fact.tokyo.jp/

