
報道機関各位	

グランフロント大阪ショップ＆レストラン	

2019年の締めはグランフロント大阪で！ 
「夜食フェス～〆の一品プレミアム」のご案内 

2019年も残りあとわずかとなりました。新店舗が続々とオープンしにぎわう梅田エリアを 
さらに盛り上げるべくグランフロント大阪ショップ＆レストランの飲食店が立ち上がります！ 
 「今年の締めはグランフロント大阪」を合言葉に厳選店舗27店舗が自慢の忘新年会メニューと 
〆の一品として食べていただきたい自慢の一品をレコメンド！ 
  
忘新年会の〆に。また遅くまでお仕事をがんばる方に。和洋折衷、ラーメンからスイーツまで 
バラエティーに富んだ「夜食」メニューを是非、取材お願いいたします。 

忘新年会プランも 
同時公開！ 

是非、貴社媒体でお取扱い頂きますようお願い申し上げます。 
つきましては、ご多忙とは存じますが、取材可否のご返答をメールかFAXにて返信お願い致します。 

和 洋

洋 和

中

2019.10.25	

■グランフロント大阪「忘新年会＆夜食フェス」　PR事務局（株式会社キャストプロ内）行■ 

ご取材返信用紙  FAX:06-6486-0801 / Mail：pr@castpro.jp 
※最後のページに返信用の用紙がございます。 

AUX	BACCHANALES	

世界のビール博物館 Donnagolosi 

寿司　魚がし日本一 Tana La Terrazza  スイーツ 

おばんざいバー 
 博多漁家 

しらすくじら 

【グランフロント大阪「忘新年会＆夜食フェス～〆の一品プレミアム」】 
　開催期間：忘新年会＞2019年11月1日(金)～2020年1月31日(金) 
　　　　　　夜食フェス＞2019年11月1日(金)～2020年３月31日(火) 
　開催場所：グランフロント大阪　北館・南館・うめきた広場の飲食店27店舗 



新食感！チーズティー(3種) 

店舗紹介：フランス語で「母のフライパン」を意味する店名
の通り、フランスで日常的に親しまれている郷土料理やガ
レットをお楽しみ頂けます。新鮮な蕎麦粉を使ったガレット
を始め、ディナータイムには、フランス各地の郷土料理、直
輸入のシードルと共に堪能いただけます。アンティーク小物
や絵皿で飾られた温かみのある空間で、気軽に本格ビストロ
料理をお楽しみください。 

当店パティシエが開発した塩味の効いた濃厚かつクリーミーなチーズフォームは癖になる
こと間違いなしの飲むスイーツ♪アールグレイ、ミックスベリーティー、グリーンティーの
3種を御用意してお待ちしております♪ 

各660円(税込） 

店舗名：BISTRO & CREPERIE Pan de mère　南館７F 

〆の一品 

絶品チーズ鍋と豪快肉盛プレートを 
味わうグルメプラン　　 

フランス料理 

忘新年会 

目の前でとろ～りチーズソースをかけ
て仕上げるチーズ鍋と、数種のお肉料
理の盛り合わせを楽しめるビストロな
らではのプランです! 

【飲み放題付】2.5時間制/L.O 30分前 

4,500円（税込） 



ココット鍋で炊く、丸ごとトマトと 
水たこの炊き込みご飯 

店舗紹介：本場の賑わいと味わいが息づく空間の中で、“フラ
ンス大衆食文化を伝える”ことがオーバカナルのコンセプト。
内装、カトラリーからメニュー、サービスにいたるまでフレ
ンチスタイルを追求しています。カフェオレやクロックムッ
シュ、山盛りのニース風サラダやステーキフリットなど定番
のカフェメニューから、旬の食材を利用した季節メニューま
で、本場の味をご堪能いただけます。 
 

プリプリとした水たこの食感と香り、トマトの豊富に含んだうまみで美味しさがUP！！ 

1,380円（税込） 

店舗名：AUX BACCHANALES     南館1F 

〆の一品 

オーバカナルの忘新年会プラン　4,500円（税込） 

カフェ＆ 
ブラッスリー 

忘新年会 

ニース⾵サラダ�
⽣ハム&コルニッション�
フレンチフライ�
本⽇のピザ�
オーバカナルの鶏のから揚げ�
本⽇のパスタ 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 



おつまみSet 

店舗紹介：『これから出会う新しくて心踊るモノ』と『いつ
の時代も色褪せないモノ』に価値を見出そうという姿勢のも
と、日々の暮らしを少し豊かにしてくれる、“衣食住”にまつ
わるキュレーションストアです。着心地の良い洋服や、心弾
んだアート、使い易い日用品、旅先で見つけた工芸品、日々
を彩るための花や植物・・・使ってみて納得した私たちの愛
用品を集めたお店です。 

16:00～21:00限定のおつまみセット 
お好きなアルコール(赤、白ワイン or ビール)1杯と 
イタリア産生ハムと農家の自家製季節のピクルスのお得なセットです!! 

880円（税込） 

店舗名：OVER THE CENTURY　北館1F 

〆の一品 

メンズ・レディス 
雑貨・カフェ 

★提供数：日によって変動あり 



晩酌セット 

店舗紹介：握りたての江戸前寿司を気軽に好きなネタを好き
なだけ食べてほしいという想いから、200年前の「寿司屋
台」をコンセプトに運営。注文を受けてからカウンター越し
に板前が握る、鮮度の良いネタと温かいシャリが多忙なビジ
ネスマンの食をサポートする元祖立喰い寿司。 
ランチタイムは時間を気にせずサクッと立ち寄れる立ち食い
スタイルでのご提供。小腹を満たしたいときにも1貫75円か
らとリーズナブルにプチ贅沢をお楽しみいただけます。ディ
ナータイムには着席型でゆったりとお食事をお楽しみいただ
けます。寿司の他には夜だけの揚げたての天ぷらや自家製の
茶わん蒸しなど、美味しいお酒とともにご堪能ください。 
 

お好きなドリンク・アルコールをお寿司3貫おつまみ卵・巻物と 
ご一緒に食せる大変お得なセットになっております。 
※日本酒は富士の恵限定 

950円（税込） 

店舗名：寿司　魚がし日本一　南館B1 

〆の一品 

寿司 



アップルシナモンパイのアイス 

店舗紹介：料理、窯焼、新鮮な野菜、魚介はもちろんのこと
グリルやイタリアンスタイルのナポリピザなどもあり気軽に
バール感覚で立ち寄れる。 
リーズナブルなワインリスト、ワンコインのドラフトビール
など大人が毎日使える幅広いメニューでお出迎え。 
スタンディングゾーンでは深夜まで音楽イベントもあり新感
覚で遊べるレストランを提案。 

りんごとバニラ、2種類のアイスをサクッとしたパイでサンドしました。
シナモンがほのかに香るアップルソースでどうぞ！ 

580円(税込) 

店舗名：muse umekita winebar & grill　北館６F 

〆の一品 

忘新年会コース　4,950円（税込） 

イタリア料理 

忘新年会 
【飲み放題付】 
　2時間制/L.O 30分前 

【コース内容】 
・メバチマグロのカルパッチョ　紹興酒風味 
・エミリヤロマーニャ産パンチェッタ 
・本日の野菜の前菜3種盛 
・大山鶏とグラノーラのシーザーサラダ 
・下仁田葱とベーコンのナポリピッツァ 
・カキとサボイキャベツのクリームパスタ 
・グラスフェトビーフ　リブロースのグリル 
・ホットパウンドケーキ、 
　リンゴとパイナップルのキャラメリゼ添え 

冬の食材をふんだんに詰め込んだ充実の内容となっております！ 
さまざまなジャンルのエッセンスを取り込んでいるので楽しんでいただけるはず！ 



トリュフ風味の鶏ガラパイタン麺 

店舗紹介： 
店内には2000本収納可能な特注ワインセラーがあり、 
いつでも様々な国のワインを楽しむことができます。グラスワインがな
んと40種類以上あるのが魅力の一つです。 
　料理に関しましては、イタリアンベースのお食事をご用意しておりま
す。生ハムやアヒージョといった前菜から「アンガス牛のサーロインス
テーキ」の様なメイン料理、気軽にお楽しみいただけるタパス、２次会
利用に最適なアミューズやチーズなど幅広くご用意しております。 

鶏ガラ、野菜をじっくり煮込んでスープを取りました。 
麺は卵麺で生麺!! チャーシューもたっぷり6時間以上煮込んでいます。 

968円（税込） 

店舗名：世界のワイン博物館　北館B1 

〆の一品 

忘年会プラン「厚切りサーロインのローストビーフ」　　　　　　　　　　　　　 
　　　　　　　　　　　　　　　　　5,500円（税込） 

イタリアン＆フレンチ 

忘新年会 

シャルキトリー盛り合わせ/シーザーサラダ 
フィッシュ&チップス/ヴァイスブルスト 
チキンのラヴーソース　ペンネ 
「厚切りサーロインのローストビーフ」 
 
※人数分でサーロインの塊で焼き上げ外はこんが
り、中はほどよく「ロゼ」ワインにあったコース
をご堪能下さい。 

限定 
10食 



WBM流〆ラーメン 

店舗紹介： 
≪180種類以上のビールの品揃え！世界のビール博物館≫ 
ドイツ、ベルギー、イギリス、アメリカ、チェコ、アジアと
いったビール大国の20種類を超える直輸入樽生ビールをはじ
めとした250種類以上のビールを一同に集めた、まさにビー
ルの博物館。 

ビールを沢山飲んだ後の〆に食べたいとんこつ醤油ラーメンに仕上げました。 

980円（税込） 

店舗名：世界のビール博物館　北館B1 

〆の一品 

忘新年会コース　　3,300円（税込）　 

ビアレストラン 

忘新年会 

当店名物の「四万十鶏の唐揚げ」を始め、
バーニャカウダ、ムール貝、メイン料理の
アンガス牛のステーキなど盛り沢山のコー
スとなっております。 

【飲み放題】 
＋2,000円～ 2時間制/L.O 30分前 

限定 
10食 



ほたて貝柱の塩焼そば 

店舗紹介： 
未体験のままだと絶対ソン!!又、店内はオールカウンターで、
オープンキッチン。調理人が焼くねぎ焼き・お好み焼きが目
の前で展開されます。このライブ感も味のウチ。ぜひ、いっ
しょに楽しんで下さい。焼きそばは少し太麺で食べごたえ抜
群。明石生ダコポン酢や自家製アボカド豆腐など女性に人気
のメニューも充実しています。 

ほたて貝柱・エビ・イカの海鮮をあっさりと塩焼そばに仕上げました。 
プリーツレタスの新食感もお楽しみください。 

1,240円（税込） 

店舗名：福太郎　南館７F 

〆の一品 

お好み焼き 

限定 
10食 



肉つけ 

店舗紹介：にし家として初めてのキタ地区出店。�
うどんはもちろんのこと、登録商標のうどんちりや本格的な
天ぷらもご賞味いただけます。天ぷらは30種の品揃えで、う
どんにトッピングやお酒のアテにしても楽しめます。�
古⺠家⾵の店内の落ち着いた雰囲気で本格的な「和」の店作
り、⽼舗でありながらうどんの持つ親しみやすさで気軽に⼊
店できる外観それでいて⾼級感を感じられます。 

ラー油・柚⼦胡椒・やまつ辻⽤の極上⼭椒⾵味のいずれかお選び頂けます。�
まずはおうどんを出汁に漬け、お出汁の味を頂きます。次に揚げごぼうを出汁に⼊れ⾹ばしさ
を楽しみます。最後に⽟⼦を⼊れて頂きますとまろやかさが出ます。�
尚、おうどんは、ざる・釜揚げからお選び頂けます。 

1,078円（税込） 

店舗名：心斎橋　にし家　南館７F 

〆の一品 

天ぷら・うどん 
鍋料理 

牛しゃぶしゃぶ（国産牛）竹コース　　　　 
　　　　　　　　　　　　　　　　5,478円（税込） 

忘新年会 

 
・大阪うどんはお替り自由です。 
・お鍋の具材は従業員がお鍋炊きします。 

【飲み放題プラン】 
　7,000円(税込) 2,5時間制/L.O 30分前 



スパイシー和牛すじカレー 

店舗紹介：旬の素材を活かしながら、新たな組み合わせで大
阪名物の串カツを美味しくお召し上がりください。 
また串カツによく合うワインも利き酒師&ソムリエの当店
オーナーがこだわりを持ってご用意致します。 
メニューに無いワインもございますので、詳しくはご来店の
際にお尋ねください。 

当店で使っている和牛のすじ肉を大きめにカットしゴロゴロすじカレーに！！ 

880円（税込） 

店舗名：揚八　南館７F 

〆の一品 

忘新年会specialコース　3,355円（税込） 

串揚げ 

忘新年会 

季節感あふれる旬の串と揚八の人気串が合
体したコース！ 

【飲み放題】 
  +1,650円(税込) 2時間制/L.O 30分前 

限定 
10食 



鯛の胡麻だれ茶漬け 

店舗紹介：東京三田店にてミシュラン1つ星を獲得した「ば
さら」名物トマトすき焼きが大阪上陸！日本料理人、小山裕
久の創意溢れる日本料理店。名物のトマトすき焼きは、肉の
旨味とトマトが調和し、さっぱりと上品な味わいがお愉しみ
いただけます。店内は落ち着いた雰囲気で、調理スペースを
取り囲むように設計されたカウンターからは、職人の包丁捌
きや鮨を握る姿がうかがえます。


ひと手間かけた鯛と無添加のお出汁、胡麻だれの組み合わせが絶妙です。 
まずはそのまま胡麻だれで!! お後は出汁茶漬けでどうぞ。 

1,200円（税込） 

店舗名：日本料理　大坂ばさら　南館８F 

〆の一品 

飲み放題付 松宴会コース　9,000円（税込） 

和食 

忘新年会 

トマトすき焼き皿盛と握り鮨など全9品と飲
み放題がついたコース 
(※サービス料金別途10％要) 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 

限定 
10食 

(※サービス料金別途10％要) 



イタリアン食べるラー油とトマトの〆パスタ 

店舗紹介：歴代⽶国⼤統領の就任晩餐会を総料理⻑として取
り仕切ってきた⼭本秀正シェフのプロデュース店。ランチタ
イムは素材を⽣かした選べるパスタと、デザートまでお召し
上がり頂けるランチセット、ディナータイムはパスタとピッ
ツァにプラス、⼤胆かつ繊細に焼き上げた塊⾁をお楽しみ下
さい。


イタリアンを代表する食材を用いてラー油の製法で仕立てた香味油をシンプルな
トマトパスタにまわしかけて、締めのパスタにふさわしい「すする」パスタです。 

1,100円（税込） 

店舗名：Donnagolosi　南館7F 

〆の一品 

忘新年会プラン　5,000円（税込） 

イタリア料理 

忘新年会 

スパークリングワインを含むフリードリンクをお付けした大
皿コース。 
コースのシメは当店人気のカルボナーラ。 
お得なプランとなっておりますのでこの機会に是非ご利用く
ださい。当日の17時までご予約承ります。 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 

限定 
10食 



宮崎産豚フィレカツ丼 

店舗紹介： 
ジューシーな宮崎鶏を使った名物もも焼きをはじめ、
厳選された鶏、牛、豚料理や産地直送の野菜も！ 
宮崎焼酎とともに、ここでしか味わえない職人のこだ
わりを！ 

宮崎県産の豚フィレを溶き卵の丼の上にのせてカリッと触感と 
トロフワで味わって下さい。 

1,320円（税込） 

店舗名：宮﨑料理　万作  南館７F 

〆の一品 

宮﨑料理 



しめティラベリー 

店舗紹介：⼼にも⾝体にも優しいものを届けたい。美味しい
のはもちろん、全粒粉・ミネラルを含んだベトナムの塩、平
飼いの有精卵を使⽤したメニューは、健康の為にも安⼼して
お召し上がりいただけます。モーニング・ランチ・カフェ・
ディナー・記念⽇・お誕⽣⽇のお祝いにも◎�

ラ・テラスオリジナルのTirami suとお酒のちょい飲みSet♡で�
今⽇1⽇を締めくくろうっ！！ 

1,100円（税込） 

店舗名：La Terrasse Café et dessert　うめきた広場B1 

〆の一品 

乾杯っ!!!　　　　　　1,320円（税込） 

ケーキ・カフェ 

忘新年会 

ビールが苦手な人でも飲めちゃう!? 
7種のおつまみと楽しんでください♪ 
ゆずの上からビールのみのおかわりも＋
220円(税込)でできます!! 

限定 
15食 

限定 
15食 

限定 
10食 



エシレバターワッフル、ガーブサラダ、
シャルキュトリー盛り合わせ 

店舗紹介：グランフロントうめきた広場に停泊する船をイ
メージしたシンボリックな2階建ての建物“うめきたSHIP”1階
にオープン。ロンドン在住アーティスト安積伸氏プロデュー
スによる4台のグリーンオブジェが目印。�

ワッフル：フランス産発酵バターの焦がしバターをたっぷりかけて 
ガーブサラダ：ポーチドエッグ、キノコ、レバー、人参などの多数の具材と一緒に 
シャルキュトリー：生ハム、自家製ハム、パテ・ド・カンパーニュなどを盛り合わせて 

1,100円（税込）～ 

店舗名：ＧＡＲＢ　ＭＯＮＡＱＵＥ　うめきた広場1F 

〆の一品 

クラシックパーティープラン 4,400円（税込） 

レストラン・バー・
カフェ 

忘新年会 

生ハム盛り合わせ、シーザーサラダからパ
スタメインまで7種の料理に大人気のエンゼ
ルフードバニラケーキのついたボリューム
たっぷりのパーティープラン 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 



MAMMAPARMA特製プレート 

店舗紹介：空輸で直輸⼊したイタリアパルマ産⽣ハム“プロ
シュットディパルマ”をオーダーごとにその場でスライス。パ
ルマ郷⼟料理と地元ワインと共に本場の味を気軽にカジュア
ルにお楽しみいただける「マンマ・パルマ」がウメキタフロ
アにオープン！�

【内容】プロシュットSS、トルタフリッター2個、サラダ　ワンプレートで提供 

1,000円（税込） 

店舗名：MAMMA PARMA　北館6F 

〆の一品 

MAMMAイタリアンコース 
飲み放題付1人　4,400円（税込） 

生ハム・ワイン 

忘新年会 

【内容】 
ナッツ、プロシュット、トルタフリッター、
サラダ、タパス3種盛、メイン、パスタ、ド
ルチェ 

平日限定17:00～22:00 
【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 



〆満足セット 

店舗紹介： 
とにかく魚の旨い店として博多で大人気の海鮮炉端「磯貝」
（南館7階に関西初同時オープン！）の姉妹店。昼は大阪ミ
ナミの名物かすうどん専門店からスタートした焼肉・ホルモ
ン〝龍の巣〟の「かすうどん」に〝磯貝〟のエッセンスをプ
ラスした「かすうどん」や特製のたれで新鮮な魚を漬け込ん
だ「漬け丼」などのセットメニューをご提供。 
 

⼤阪ミナミの焼⾁”⿓の巣”の「かすうどん」に�
博多で⾏列のできる海鮮ろばた”博多漁家磯⾙”のエッセンスをプラス！�
「しらすくじら特製かすうどん」と「明太⼦ごはん」をどうぞご賞味ください。 

940円（税込） 

店舗名：おばんざいバー 博多漁家 しらすくじら　北館6F 

〆の一品 

おばんざいバー 



きしめんパッキーマオ 

店舗紹介：買い物や待ち合わせのひとやすみ。終電までの軽く一杯、お
腹を満たす食堂として、昼は、スパイスの効いたガパオライスや特製グ
リーンカレー、定番の自家製塩レモン唐揚げやスパイシーデミグラスハ
ンバーグランチ。午後は、個性的なパンケーキや姉妹店「cafe&books 
bibliotheque」（カフェ&ブックス ビブリオテーク）で大人気のパン
ケーキレシピをそのままに、スキレットパンごとオーブンで焼く、ふっ
くらもっちりのパンケーキを。ディナーには、アルコール片手にお肉を
中心とした鉄板料理や、スパイスの効いたお料理をお楽しみください。 

タイではポピュラーなタイ⾵焼うどんときしめんを使⽤したクセになる⼀品 

1,100円（税込） 

店舗名：bib baR  南館1F 

〆の一品 

カフェ＆鉄板バール 

忘新年会　肉よくバ～ルプラン  
                          4,700円（税込） 

忘新年会 

【飲み放題付】９０制(L.O１５分前) 

●内容 
①お肉の前菜盛り合わせ 
②フレッシュグリーンサラダ 
③海老とブロッコリーのアヒージョ 
④自家製唐揚げ 
⑤鉄板！牛ロースステーキ 
⑥いろいろハーブのポップコーン 
   orヴァニラのアイスクリーム 

前菜からメイン料理までお肉をたっぷり使用した、大満足のプラン。 
熱々鉄板で焼かれた牛ロースステーキを、思いっきりご賞味くださいませ。 



いちご&柿ミルク 

店舗紹介：奈良県吉野の山麓で代々くだもの農園を営んでい
る農家がお届けするくだものを楽しむお店。

くだものの美味しいタイミングをギュッと閉じ込めた無添加
ドライフルーツやシロップ、コンフィチュールなどが並び、
カフェエリアではフレッシュのくだものの魅力がたっぷり詰
まったオリジナル配合のサンドイッチはすみずみまでくだも
のがギッシリ！！

甘い系フルーツサンドにおかず系デリサンドと、その時の気
分でティータイムのお共に！食事に！

日本初、女子の大好きが凝縮されたショートケーキの様なく
だものスイーツ！

テイクアウトでも楽しめるカラフルでキュートなくだものた
ちをお届けです。


奈良で育った柿といちごをミルクで合わせたやさしい味わい。 

660円（税込） 

店舗名：堀内果実園　南館B1 

〆の一品 

フルーツパーラー 

限定 
10食 

※テイクアウト時 
　　648円（税込） 



名物！！せいろ蕎麦とあて巻きセット 

店舗紹介： 
旬や産地にこだわりぬいたおばんざいと、酒匠が厳選した全国の
地酒、焼酎をバルの気軽さでお楽しみいただけます。	
中でも店名の由来となった「さわら」の木で出来た樽を使用した樽
香酒は是非一度お試しいただきたい逸品。	
旨いもんをあれこれ取り揃えてお待ちしております！	

ツマミにも〆にも嬉しい「あて巻き」と名物せいろ蕎麦が 
夜食ふぇす限定セットで登場！！この機会に是非！ 

1,480円（税込） 

店舗名：日本酒バル　さわら  北館6F 

〆の一品 

日本酒食堂 



店舗紹介： 
プールとミラーボールが輝くお店には、豪快BBQ料理と33種
類のタパスがスタンバイ！アメリカ、ヨーロッパ、アジア、
日本…世界の味を、リゾート気分で味わいましょう！ 
ドリンクだって、ビールにハイボール、ワイン、特製リゾー
トカクテル、ノンアルコールカクテルなどなど、とにかく多
彩に揃ってます！今夜は仲間で楽しみたい！そんな時の使い
勝手に自信アリ！ 

〆にピッタリな当店必⾷の和え麺！旨味と刺激的な⾟みでやみつき！ 

1,012円（税込） 

店舗名：BBQ33 北館6F 

〆の一品 

BBQスタンダードプラン 4,048円（税込） 

バーベキュー 
ビアホール 

忘新年会 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 

船で出てくる特製のタパス盛り合わ
せに、当店人気のミートコンボ（お
肉のグリル盛り合わせ）が付いたお
トクなプラン！ 

⿇辣和え麺（マーラーアエメン） 



肉盛りプレート 

店舗紹介：神戸牛ハンバーグなど、ワインが似合うビストロ
風のごちそうメニューから、気軽に楽しむタパス、生ハム、
絶品デザートまで、幅広い楽しみ方を提供するオトナのため
の空間です。巨大なシャンデリア輝くテーブルエリアでは落
ち着いたお食事、グループでのご宴会を。ハイチェアで粋に
楽しむバーカウンターでは、多彩に揃うお酒を片手に、肩を
並べた語らいを。お料理に合わせて用意した、数十種類のワ
インリストもぜひご覧あれ。 
 

料理長がセレクトした生ハムを盛り合わせ！ 

825円（税込） 

店舗名：GOOD EAT TABLE & STANDARD BAR  北館6F 

〆の一品 

GOOD STANDARD PLAN 4,378円（税込） 

ダイニングバー 

忘新年会 

【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前 

当店人気の料理を組み合わせ、この
冬にはチーズフォンデュも登場！ 

※お一人様825円（お2
人様分からのご用意とな
ります。） 



エスプレッソのババのアフォガード 

店舗紹介：神戸で26坪から生まれた小さなお店がたくさんの
方達に愛され、ピッツェリア・バールと展開し7店舗目に大
阪に初出店！海辺をイメージした青と白を基調にした清潔で
明るい店内でゆったりとお食事をお楽しみいただけます。水
槽よりあげるオマールエビやワタリガニ、カウンター前のア
イスベッドにおかれた当日仕入の新鮮野菜や魚介類をその場
で調理しテーブルへお出しする、ライブ感溢れた仕上りです。 

ラム酒をきかせたババにたっぷりのバニラアイス。 
お客様の前でエスプレッソをおかけいたします。 

770円（税込） 

店舗名：Tana La Terrazza  南館７F 

〆の一品 

Terrazza特製海鮮Zuppaコース 5,000円（税込） 

イタリア料理 

忘新年会 

【飲み放題】 
　＋1,500円(税込) 1.5時間制/L.O 10分前  



海鮮チゲ小鍋 

店舗紹介：とにかく魚の旨い店。博多の超人気店「磯貝」が関西
初出店！お店のウリは、その日のうちに獲れた新鮮な魚の種類
や状態に合わせて、最も美味しい調理法でご提供する、という徹
底した魚に対するこだわり。日替りで仕入れる鮮魚の他季節ごと
に美味しくいただける旬菜のおすすめメニューも豊富！	
そのこだわりの数々を是非一度ご賞味下さい。	

海⽼・浅利・⽩⾝⿂・帆⽴の海鮮はもちろん�
たっぷりの野菜を寒い時期によりうまさが増すチゲ鍋に。�
お⼀⼈様でも召し上がれるサイズに別途締めのラーメンも注⽂可。 

1,510円（税込） 

店舗名：博多漁家　磯貝 南館７F 

〆の一品 

冬の天神コース　　3,850円（税込） 

炉端・海鮮料理 

忘新年会 

【飲み放題】�
 +1,650円(税込) 2時間制/L.O 30分前 

鮮魚はもちろん旬の食材を取り入れた大
満足な内容。 
4名様からの要予約で承ります。 
飲み放題に関しては、迅速提供をモッ
トーに安心のクオリティ 



千ベロセット 

店舗紹介： 
オモニのお好み焼きは細切りのキャベツと少量の生地で焼く、
軽さが特徴。 

帰りに夜食と一杯。 

1,000円（税込） 

店舗名：鶴橋　お好み焼き　オモニ  南館７F 

〆の一品 

オモニの特製コース　　　　　　　 3,000円（税込） 
オモニの特製コース（飲み放題付き）　5,000円（税込） 

お好み焼き 

忘新年会 

※4名様以上のご注文からお受けいたします。 

 2時間制/L.O 30分前 



究極の国産レモンハイボール 

店舗紹介：大阪難波で連日満席のイタリアンバールが梅田に
初出店。常時60種類以上のワインがあり、前菜と切たての生
ハムでちょっと一杯も、ピッツァやパスタ、メイン料理とボ
トルワインでみんなでワイワイも。 
当店人気メニューは、うにのクリームパスタです。ソースに
バケットを付けて最後の一口まで楽しんで頂ける一品です。 

国産レモンをふんだんに使⽤した究極のレモンハイボール！！�
氷代わりに⼊れた国産レモンのシャーベットとフレッシュな国産レモンで�
究極の味わい。 

880円（税込） 

店舗名：Italian Bar PIENO festa　南館７F 

〆の一品 

忘新年会贅沢コース　3,300円（税込） 

イタリアンバール 

忘新年会 

【飲み放題】�
 +1,500円(税込) 2時間制/L.O 30分前  

お⾁からお⿂まで⾷べられる贅沢満腹
コース！！�
メインのアクアパッツァの残ったスープ
でサービスリゾット！！ 

限定 
10食 



絶品！！熟成豚の肩カルビ丼 

店舗紹介： 
ワインとタパス、パエリアで美味しい時間が楽しめる、陽気で気軽
なスペインバル。ただ美味しいだけじゃない、陽気で気さくで、美味
しいお酒と料理を共に囲む喜びがあるおとなの社交場！それがラ 
カスエラ ロハです！	

1,000円（税込） 

店舗名：La Cazuela -roja-　北館6F 

〆の一品 

スペインバル 

【飲み放題付】パエリアコース　4,000円（税込） 忘新年会 
【飲み放題付】2時間制/L.O 30分前  

・タパス盛り合わせ 
・スペイン生ハムと半熟卵のシーザーサラダ 
・海老のアヒージョ 
・バケット 
・海の幸 山の幸ミックスパエリア 
・デザート 
 
全6品のこれぞスペイン！な お料理をお楽しみ頂
ける飲み放題付きパーティープラン 
※要予約  2名様～ 

ランチで大人気の当商品が夜に食べれる！ 
肩カルビをたいらげて仕事も恋愛も右肩上がりの縁起メシ！ 
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