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『ゴーヤと茄子の黒酢麻婆スタミナ炒め』 

10分で本格中華が食卓に！6/16より販売開始 

 

楽彩株式会社（本社:東京都足立区/代表取締役社長:大﨑善保）は、じめじめとした梅

雨の時期にぴったりの新商品『ゴーヤと茄子の黒酢麻婆スタミナ炒め』を、2025年 6月

16 日（月）より販売いたします。 

 

～じめじめする梅雨の食卓に、活力を与えるスタミナ炒めが新登場～ 

 

 

 

 

 

時短なのに本格派！夏野菜たっぷりのミールキットが新登場！ 



 

 

◆新商品『ゴーヤと茄子の黒酢麻婆スタミナ炒め』 

乱切りにした茄子をごま油で香ばしく炒め、ほろ苦さがクセになる旬のゴーヤ、彩り豊

かな赤と黄のパプリカ、シャキシャキとしたキャベツと玉ねぎをプラス。さらに豚ひき肉

と風味豊かな長ねぎを加え、RAKUSAI特製の黒酢麻婆のたれでじっくりと炒め合わせまし

た。黒酢の芳醇な香りと奥深いコクが、野菜のおいしさをより一層引き立てます。ご飯が

止まらない本格的なピリ辛中華炒めです。 

 

◆商品の特長 

①簡単調理で本格中華： 

調理時間はたった 10分で、味がしっかり決まるため、忙しい日でも手軽に本格的な

中華料理をお楽しみいただけます。 

②豊富な野菜： 

茄子、ゴーヤ、赤パプリカ、黄パプリカ、キャベツ、玉ねぎ、長ねぎの 7種類の野菜

を一度に摂ることができます。 

③旬の食材で食欲そそる： 

旬のゴーヤを使用しており、そのほろ苦さが食欲をそそります。 

 

◆販売の背景 

食欲が落ちやすい梅雨の時期は、調理への負担も感じやすい季節です。本商品は、そん

な時期にぴったりの手軽さで本格的な味わいを提供し、食卓に活力を与える一品として開

発いたしました。旬のゴーヤが持つ独特のほろ苦さが、スタミナをつけたいこの時期に最

適であり、黒酢麻婆のピリ辛な味付けが食欲を促進します。 



 

 

要ou  

◆商品概要 

商品名 ゴーヤと茄子の黒酢麻婆スタミナ炒め 

販売価格 1,480円（税込）（2人前） 

販売開始 2025年 6月 16日（月）10：00〜 

賞味期限 到着日を含め 4日間 (一部の地域 ※ の場合は 3 日) 

※対象地域: 北海道・青森県・秋田県・和歌山県・鳥取県・岡山県・

徳島県・香川県・愛媛県・高知県・島根県・広島県・山口県・福岡

県・佐賀県・長崎県・熊本県・大分県・宮崎県・鹿児島県・沖縄県  

販売先 RAKUSAI オンラインショップ 

※冷蔵便でのお届けとなります。 

※ミールキットの消費期限は製造日を含め 5日間です。（冷蔵保存） 

 

◆楽彩株式会社について 

RAKU=楽（ラク・たのしい）、SAI＝彩（食卓を彩る）「おいしくてカラダに良いものを楽

して・楽しく食べていただきたい」という願いから、新鮮でおいしい野菜を食卓にお届け

する会社です。青果物流通業のリーディングカンパニーであるデリカフーズグループだか

らこそ、安全でおいしい最高品質の野菜のご提供を可能にしています。 

 

会社概要 

会社名：楽彩株式会社 

所在地：東京都足立区六町 4-12-12 

代表者：大﨑善保 

◆RAKUSAI オンラインショップ（URL）https://rakusai.shop/ 

◆（親会社）デリカフーズホールディングス株式会社（URL）https://www.delica.co.jp/ 

 

《このリリースに関するお問い合わせ先》 

楽彩株式会社 企画制作部：浅香   

Tel:070-1448-9485  Fax:03-6371-0889  E-mail:rakusai_pr@delica.co.jp 

 

《お客様から商品に関するお問合せ先》 

楽彩サポートセンター 

Tel：0120-85-0831 （受付時間：月～金 10:00-17:00 土 10：00-13：00（日・祝除く）） 

MAIL：support@rakusai.shop（24時間受付） 

https://rakusai.shop/
https://www.delica.co.jp/

