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シリーズ第二弾商品 

「白鶴 雫花（しずか） 純米」新発売 

～2022 年 2 月 25 日（金）から～ 
 

白鶴酒造株式会社は、シリーズ第二弾商品（※）「白鶴 雫花（しずか） 純米 500ml」を、2022 年

2 月 25 日（金）に全国で新発売します。 

当商品は 20～40 代をターゲットに、①アルコール分控えめで飲みやすい、②料理に合わせやすい、

③お手頃な価格とカジュアルなデザイン、④シェアしてちょうどいいサイズ感の 4 つをコンセプトに開

発しました。商品へのこだわりは、以下の通りです。 

 

◆商品へのこだわり◆ 

ネーミング  澄んだ一滴が食卓に花を咲かせるような、香り豊かな日本酒を表現しました。 

デザイン    日本酒が持つ凛とした情緒感とともに、華やかな香りや心地よい飲み口を

ボタニカルな雰囲気で表現しました。 

酒質      瑞々しい果実のような印象を与える、しっかりとしたフレッシュな酸味と柔

らかで心地よい上品な甘みがあり、爽やかな余韻が味わえます。 

香り    ワインのアロマに対する考え方をヒントに、複数の純米酒をブレンドするこ

とで、柑橘のような香りとトロピカルフルーツのような香りが時間差で口

中に膨らみます。 

 

 冷やしても温めても美味しくお召し上がりいただけます。気楽にいつもの食卓やリラッ

クスタイムにお楽しみください。 

 

◆商品情報サイト 

 https://www.hakutsuru.co.jp/product/sake/others_sake/shizuka_junmai_500.html 

 

■白鶴 雫花（しずか） 純米 500ml 

参考小売価格 ：700円（消費税別） 

原 材 料 ：米（国産）、米こうじ（国産米） 

アルコール分 ：9％以上 10％未満 

日 本 酒 度  ：-34.0 

酸度     ：3.4 

アミノ酸度  ：1.6 

相性の良い料理：ビーフシチューや鶏のから揚げ、マリネ、マルゲリータ、キーマカレー、餃子など 

 

※「白鶴 雫花（しずか） 純米 500ml」は 2021年 8月に発売した「白鶴 雫花（しずか） 大吟醸 500ml」

のシリーズ商品です。 
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【シリーズ商品】 

□白鶴 雫花 大吟醸 500ml 

参考小売価格 ：700円（消費税別） 

原 材 料  ：米（国産）、米こうじ（国産米）、醸造アルコール 

アルコール分 ：9％以上 10％未満 

日 本 酒 度  ：-21 

酸   度  ：0.8 

アミノ酸度  ：1.3 

相性の良い料理：カルパッチョ、グリーンカレー、アヒージョ、肉じゃが、アイスクリーム、 

        レモンケーキなど 

 

 

 

【一般のお客様からのお問い合わせ先】 

白鶴酒造株式会社 お客様相談室 

TEL：078-856-7190（休祝日を除く月～金 9:00～17:00） 

白鶴ホームページ：https://www.hakutsuru.co.jp/customer/ 

https://www.hakutsuru.co.jp/customer/

