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神戸産ぶどう 100％の日本ワイン 

神戸のテロワールを感じる「神戸ワイン」シリーズ

2026 年 2 月 20 日に新発売 
 

白鶴酒造株式会社は、神戸産のぶどうを 100％使用した「神戸ワイン 赤」「同 白 辛口」「同 白 やや甘口」

「同 ロゼ」を、2026 年 2 月 20 日（金）から全国で発売します。神戸ワインは、神戸市の押部谷町にある神戸ワ

イナリーの圃場と、平野町と大沢（おおぞう）町の契約圃場で、生産者の情熱と神戸の光と風、大地から育まれ

た個性豊かな神戸産ぶどうを 100％使用しています。 

2025 年は雨が少なくぶどうにとって最適な気候で、ぶどうの出来が良く、質の高いワインに仕上げることがで

きました。六甲山系の土壌、瀬戸内の陽射し、神戸の風が育むテロワールを感じるこだわりの日本ワインの味わ

いをお楽しみください。 

これらの商品は、全国の酒販店や飲食店の他に、公式オンラインショップ、こうべアグリパーク（※）内のア

グリショップ、白鶴直営店でも販売します。 

●神戸ワイン商品ページ https://www.hakutsuru.co.jp/product/wine/kobe_wine/ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当社は、2024 年 12 月に一般財団法人神戸農政公社から「神戸ワイン」の製造・販売の事業譲渡を受けまし

た。今後も 1983 年から続く神戸を代表するブランドである「神戸ワイン」について、当社と神戸市、神戸農政

公社、ぶどう生産者の 4 者で連携を図り、生産数量の向上および高品質のワイン造りを目指してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

＜神戸ワイナリーに広がるぶどう畑＞   ＜ぶどうの摘み取りと選果は全て手作業で行っています＞ 

※こうべアグリパーク  神戸市西区の食と農を楽しむテーマパーク。神戸ワイナリーはこの敷地内にあります。 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ 
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■商品詳細 

神戸ワイン 赤 720ml／360ml 

原材料  ぶどう（国産）／酸化防止剤（亜硫酸塩） 

アルコール分 12% 

参考小売価格 1,800 円／1,050 円 

酒類の品目 果実酒 

味わい  ライトボディ 

商品特長  神戸産ぶどう 100％使用。赤いベリー系の華やかな香りと、若々しい酸味・     

なめらかなタンニンが調和した、心地よい味わいの赤ワインです。 

相性のよい料理 牛肉のオイスターソース炒め、ポークソテー、茄子とピーマンの味噌炒め     

など旨味の強い料理 

 

神戸ワイン 白 辛口 720ml／360ml 

原材料  ぶどう（国産）／酸化防止剤（亜硫酸塩） 

アルコール分 13% 

参考小売価格 1,800 円／1,050 円 

酒類の品目 果実酒 

味わい  辛口 

商品特長  神戸産ぶどう 100％使用。華やかなトロピカルフルーツの香りと、 

フレッシュな酸味が爽やかに広がる辛口の白ワインです。 

相性のよい料理 白身魚のカルパッチョ、ムニエル、塩焼きなどの魚介料理 

 

神戸ワイン 白 やや甘口 720ml 

原材料  ぶどう（国産）／酸化防止剤（亜硫酸塩） 

アルコール分 10% 

参考小売価格 1,800 円 

酒類の品目 果実酒 

味わい  やや甘口 

商品特長  神戸産ぶどう 100％使用。はっさくやみかんを思わせる和柑橘の上品な香りと、   

心地よい自然な甘みが広がる、やや甘口の白ワインです。 

相性のよい料理 肉じゃが、天ぷら、かぼちゃの煮物など、家庭的な和食料理 

 

神戸ワイン ロゼ 720ml 

原材料  ぶどう（国産）／酸化防止剤（亜硫酸塩） 

アルコール分 12% 

参考小売価格 1,800 円 

酒類の品目 果実酒 

味わい  辛口 

商品特長  神戸産ぶどう 100％使用。摘みたてのストロベリーを思わせる果実香、 

柔らかなコク・優しい酸味が調和した辛口のロゼワインです。 

相性のよい料理 春巻き、トマトソースのスパゲティー、うなぎの白焼きなど 

 

＊価格は全て消費税別。 
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▽神戸ワイン商品ページ 

 https://www.hakutsuru.co.jp/product/wine/kobe_wine/ 

 

▽神戸ワインブランドサイト（2月 20 日更新予定） 

 https://www.hakutsuru.co.jp/kobewine/ 

 

▽白鶴直営店 

・白鶴酒造資料館（神戸市東灘区住吉南町４丁目５−５、TEL: 078-822-8907） 

・白鶴御影 MUSE（神戸市東灘区御影中町３丁目２−１御影クラッセ１階、TEL: 078-891-8901） 

・白鶴公式オンラインショップ（https://www.e-hakutsuru.com/  TEL：0120-126-892） 

 

▽こうべアグリパークサイト 

 https://kobeagripark.jp/ 
 

 

【一般のお客様からのお問い合わせ先】 

白鶴酒造株式会社 お客様相談室 

TEL：078-856-7190（休祝日を除く月～金 9:00～17:00） 

白鶴ホームページ：https://www.hakutsuru.co.jp/customer/ 


