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「白鶴 まる辛口」をリニューアルして、9 月 11 日から全国発売！ 
～「辛口」の視認性を高め、より選びやすいデザインへ～ 

 

白鶴酒造株式会社は、「白鶴 まる辛口」をリニューアルし、2026年 9月 11日（金）から全国で発売しま

す。 

今回のリニューアルでは、「白鶴 まる」シリーズとデザインイメージを統一し、より分かりやすく親しみや

すいパッケージに変更しました。「辛口」の文字を大きく白色に変更することで、店頭でも見つけやすく、お

客様に手に取っていただきやすいデザインに刷新しています。 

味わいは、「白鶴 まる」の独自製法の一つである

オリジナル麹菌を使用することで、「白鶴 まる」の

おいしさである軽快な口当たりを継承しています。

「冴えるうまさ」と「キレ」で辛口を好むお客様に

選ばれる味わいを実現しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■デザイン変更のポイント 

・「まる辛口」の視認性向上 

（「辛口」の文字を大きく、白色に変更／円相、英字の色を変更） 

 

■商品概要 

白鶴 まる辛口 

品目 日本酒 

参考小売価格 サケパック 3L 2,427円／2L 1,675円／900ml 842円／ 

サケカップ 200ml 192円（全て消費税別） 

原材料 米（国産）、米こうじ（国産米）、醸造アルコール、糖類／酸味料 

アルコール分 13％以上 14％未満 

日本酒度 +6 

酸度 1.3 

アミノ酸度 0.9 

酒質特長 「白鶴 まる」ならではのうまさがありながら、辛口らしいすっきりとした爽快なキレが特長

です。辛口が冴える洗練された味わいは、味付けのしっかりとした料理と好相性で、料理のお

いしさを引き立てます。国産米を 100％使用しています。 

発売日 2026年 9月 11日（金） 
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■「白鶴 まる」ブランド  

注いだそばから心が和み ひと口含めば笑顔がこぼれる 

旨い肴とともに味わいながら 仲間とともに語り合いながら 

心がまるく 温かくなる 笑顔がまるくつながっていく 

 

「白鶴 まる」シリーズは、幅のある味わいを作り出す「白鶴オ

リジナル酵母」と、麹の旨みを引き出す「麹四段製法」を採用し、

原料米には国産米を 100％使用しています。 

すっと飲める軽快な口当たりと、バランス良く調和した旨みふく

らむ味わいは、日常の幅広い料理と好相性です。 

▼ブランドサイト 

https://www.hakutsuru.co.jp/maru/ 

 

 

 

 

【一般のお客様からのお問い合わせ先】 

白鶴酒造株式会社 お客様相談室 

TEL：078-856-7190（休祝日を除く月～金 9:00～17:00） 

白鶴ホームページ：https://www.hakutsuru.co.jp/customer/ 

https://www.hakutsuru.co.jp/maru/
https://www.hakutsuru.co.jp/customer/
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