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【インターナショナルガーデンホテル成田】 

「カジュアルイタリアンとストロベリースイーツフェア Part2」開催 

～魅力的ハイカロリースイーツとバーニャカウダや野菜サラダで健康的に！～ 
期間：2024 年 3 月 1 日（金）～4 月 26 日（金） 

 

 
 

 

【2024 年 2 月 8 日】インターナショナルガーデンホテル成田（千葉県成田市 支配人：高原裕也）では魅力的ハイカロリーなスイー

ツ、イタリアンと野菜を一緒にお召し上がりいただく「カジュアルイタリアンとストロベリースイーツフェア Part2」を、「レストラン AVANTI

（アヴァンティ）」で 2024 年 3 月 1 日（金）より 4 月 26 日（金）まで開催いたします。 

 

「ストロベリースイーツフェア Part2」では、桜の季節を感じさせる春のストロベリースイーツと実が締まり歯応えのある、甘味と酸味の

バランスが取れたフレッシュ苺を全国各地よりご用意しました。ライブコーナーでは、揚げたてのシュー生地にカスタードクリームをのせ

た「ゼッポレ」、濃厚な高脂肪の生クリームをサンドしたミルクレープやロールケーキは、口溶け、食感で濃厚さを体感できます。ハイ

カロリーなスイーツだけではなく、ビュッフェにはバーニャカウダ 6 種、サラダコーナーには野菜 8 種、ドレッシング 4 種、コンディメント 6

種をご用意し、ドレッシングやコンディメントで味変しながら飽きずに食べられるよう多種類をご提供いたします。 

 

また、新導入した、手のひらをマシーンにあてるだけで自動的にパンケーキが飛び出てくる「パンケーキマシーン」はメープルシロップを

かけ、お好みのトッピングでカスタマイズできるのでお子様と一緒にお楽しみください。 

 

お料理は本格イタリアンの焼きたてピッツァ、パエリアやパルメジャーノレッジャーノチーズの真ん中をくりぬき、生パスタにチーズを合わ

せてお召し上がりいただくパスタはディナータイムにお目見えします。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

ランチタイムのライブコーナー 

「ゼッポレ・ディ・サン・ジュゼッペ」 

 

イタリアの父の日（3 月 19 日）に食べられる、「ゼッポレ」

は、油で揚げたシュー生地の上にカスタードクリームをたっ

ぷりと絞った、かなりハイカロリーなお菓子です。店内のラ

イブコーナーで揚げたてをご提供いたします。 

キャラメルムースケーキ～苺のクランブル添え～ 苺のロールケーキ 苺のミルクレープ 

ホールチーズで仕上げる濃厚チーズのカチョ・エ・ペペ（ディナー） 

 

パンケーキマシーン 

フレッシュ苺の食べ放題 

 



 

 

■「カジュアルイタリアンとストロベリースイーツフェア Part2」概要 

□期間：2024 年 3 月 1 日（金）～4 月 26 日（金) 

□場所：インターナショナルガーデンホテル成田 1 階「レストラン AVANTI（アヴァンティ）」 

□時間： 制限時間なし 

・ランチビュッフェ  ：11:30〜14:00 

・ディナービュッフェ  ：18:00〜21:00 

□料金 

・ランチビュッフェ ：大人 3,500 円 小学生 1,600 円 幼児 700 円 

・ディナービュッフェ ：大人 4,000 円 小学生 1,800 円 幼児 700 円 

※表記料金には、税金・サービス料が含まれております 

 

□メニュー紹介 

【料理 25 種類】 

ライブパフォーマンス： ゼッポレ・ディ・サン・ジュゼッペ（ランチ）/ホールチーズで仕上げる濃厚チーズのカチョ・エ・ペペ（ディナー） 
カスタマイズコーナー：焼きたてパンケーキ/ジャージャー麺（ディナー） 
 

【冷たいお料理】 

スモークサーモンとアスパラガスのムース/桜のラビゴットソース/空豆とプロシュートのペコリーノロマーノ/桜海老のフリッタータ/ポークリ

エット＆ガーリックトースト/本日のアンティパスト/グリッシーニ/野菜のバーニャカウダ 6 種 バーニャソース/サラダバー 

 

【温かいお料理】 

ローストビーフ/プルドポーク＆フライドポテト/コック・オ・ヴァン/白身魚のブイヤベース/ピッツァ（マルゲリータ・ゴルゴンゾーラ ）/パエリ

ア/本日のパスタ/ ベーコンのクリームペンネ/フリットミスト 菜の花、ごぼう、新玉ねぎ/カポナータ/ミネストローネスープ/カレー 

  

【デザート 15 種類】 

フレッシュ苺の食べ放題 

苺のロールケーキ/苺のミルクレープ/ ホワイトチョコレートタルト/キャラメルムースケーキ～苺のクランブル添え～/苺＆桜のカップケー

キ/プリンアラモード /ティラミス/白玉あんみつ/バニラ・ ストロベリー・チョコレートアイスクリームほか 

 

【ドリンクバー30 種類】 

 

【ウェブサイト】https://gardennarita.com/restaurant-bar/avanti.html 

□ご予約・お問合せ： 

TEL: 0476-23-5545（直通 6:30～21:00） 

 

インターナショナルガーデンホテル成田について 

成田国際空港から無料シャトルバスで約 20 分の距離に位置するインターナショナルガーデンホテル成田はアクセスの良さはもちろ

ん、成田山新勝寺をはじめとする観光スポットへも便利なロケーションにあり、ビジネスミーティングにも海外へのご出発前後のご宿

泊にも最適です。 

市内随一の広さを誇る全室 28 平米、463 室の客室は、柔らかなトーンでまとめられたゆとりある空間が魅力。客室でも、会議

室、宴会場でも快適な Wi-Fi 接続サービスによる無料のインターネットをご利用いただけます。 

1 フロアに集中する 8 つの会議室では分科会、研修会、139 平米の宴会場では、全体会、セミナー会場、懇親会会場としてもご

利用いただけます。ビジネスミーティングから少人数でのお食事会まできめ細やかにお応えします。 

インターナショナルガーデンホテル成田に関する詳細は https://gardennarita.com/をご覧ください。 

 

野菜のバーニャカウダ 6 種 サラダバー パエリア ピッツァ マルゲリータ 



 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツとは 

オリエンタルホテルズ＆リゾーツは、株式会社ホテルマネージメントジャパンが運営するホテルチェーンブランドです。 “独自性のある

滞在体験の提供”と、ホテルそのものが“エリアを巻き込んだデスティネーションとなること”を目指し、「オリエンタルホテル」や「ホテル 

オリエンタル エクスプレス」など国内 14 ホテル（総客室数 3,940 室）を展開しています。入会費・年会費無料の独自メンバーシッ

プ「CLUB ORIENTAL（クラブオリエンタル）」では、魅力的な特典や会員限定プランをご利用いただけます。 

-ホームページ：https://www.oriental-hotels.com 

-Facebook：https://www.facebook.com/profile.php?id=100070068335069 

-Instagram：https://www.instagram.com/oriental_hotelsandresorts 

-YouTube：https://www.youtube.com/@orientalhotelsandresorts 

-CLUB ORIENTAL: https://www.oriental-hotels.com/club-oriental/ 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 

株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 20 ホテル（総客室数 6,220 室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 2,525 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテル日航」など多様なホテル経営及び運営を行っています。（2024 年 1 月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 

 

 

【報道関係者からのお問い合わせ】 

インターナショナルガーデンホテル成田 マーケティングコミュニケーションズ 

担当：高浪、馬場 

TEL：0476-33-0212（直通）  

E-mail: marketing@hilton-narita.com 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

担当：営業企画 柏﨑、舟木、相生、菊地  

TEL：03-6422-0510（代表）（平日 10:00-17:00）  

E-mail：contact_others@hmjkk.co.jp 

 


