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【ヒルトン成田】 

1 日 5 個限定の 3 段ケーキ「クリスマスツリー」など全 5 種 

 「2026 年クリスマスケーキコレクション」10 月 15 日（木）予約受付開始  

～サンタやトナカイなど、遊び心あふれるモチーフケーキもラインアップ～ 

 

 
 

【2026年10月1日】ヒルトン成田（千葉県成田市 総支配人 篠塚寿夫）は、2026年のクリスマスに向けて、全5種の「クリスマスケ

ーキコレクション」を販売いたします。予約受付は、2026年10月15日（木）より開始いたします。 

 

今年のコレクションは、サンタクロースやトナカイなどの遊び心あふれるモチーフと、カットした瞬間に現れる美しい層が特徴です。1日

5個限定の3段ケーキ「クリスマスツリー」をはじめ、パティシエが技とアイデアを凝らして本格的な味わいに仕上げた全5種をご用意し

ました。また、名店「銀座マキシム・ド・パリ」で当時の総料理長を務め、現在は当ホテルの調理顧問である齋藤裕之（さいとう ひ

ろゆき）監修による「苺のミルフィーユ」は当時の「銀座マキシム・ド・パリ」のレシピを基に再現します。  

 

 

 

mailto:marketing@hilton-narita.com


2026年 クリスマスケーキコレクション ラインアップ 

 

・クリスマスツリー（1日5個限定）｜下段直径18㎝/中段直径15㎝/上段直径6㎝/高さ20㎝ 20,000円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

・サンタクロース｜直径15㎝×高さ7㎝ 4,500円 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・トナカイ｜直径15㎝×高さ7㎝ 5,000円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

クリスマスツリーに見立てた3段ケーキに、シャインマスカットや苺をオーナメントのように飾りました。下段は、ピスタチオの「フ

レジェ」をベースに、ピスタチオのスポンジ、ストロベリージャム、ホワイトチョコレートを重ねています。中段にはラズベリーとピ

スタチオ、ホワイトチョコレートのムースを、上段にはレアチーズとピスタチオのスポンジを組み合わせました。段ごとに異なる

味わいと、美しい層をお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

真紅のジュレをまとったサンタクロース型のケ

ーキです。内側にはチーズケーキに苺のムー

スを重ね、チーズの爽やかな酸味と苺の甘

酸っぱさが調和します。白いひげは、なめら

かな生クリームとホワイトチョコレートを組み合

わせて立体的に表現しました。クリスマスの

食卓を彩る、愛らしいルックスに仕上げてい

ます。 
 

『赤鼻のトナカイ』をモチーフにしたチョコレ

ートケーキです。チョコレートでコーティング

したシュー生地の角や、チョコレートのたて

がみで愛らしい表情を表現しました。内側

は、なめらかなチョコレートムース、濃厚な

ガトーショコラ、ココアスポンジ、口どけの良

いガナッシュの 4 層に仕上げています。異

なる食感と重なり合うチョコレートの味わい

をお楽しみいただけます。 



・リースのショートケーキ｜直径15㎝×高さ7㎝ 6,000円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・苺のミルフィーユ｜長さ15㎝/幅10㎝/高さ7㎝ 6,500円 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■クリスマスケーキ販売概要 

予約期間：2026年 10 月 15 日（木）～12月 15日（火） 

受渡期間：2026年 12 月 23 日（水）～25 日（金） 

受渡時間：10：00～21：00 

受渡場所：「パティセリ」（ヒルトン成田 ロビーフロア「テラス レストラン」内） 

料  金 ： 

商品名 サイズ 料金 

クリスマスツリー【1日5個限定】 下段直径18㎝/中段直径15㎝/上段直径6㎝/高さ20㎝ 20,000円 

サンタクロース 直径15㎝×高さ7㎝   4,500円 

トナカイ 直径15㎝×高さ7㎝   5,000円 

リースのショートケーキ 直径15㎝×高さ7㎝   6,000円 

苺のミルフィーユ 長さ15㎝/幅10㎝/高さ7㎝   6,500円 

※表記料金はすべて消費税込みです 

   

定番の苺のショートケーキを、華やかなクリ

スマスリースに見立てました。しっとり焼き上

げたスポンジと生クリームをリング状に仕立

て、苺、ブルーベリー、ラズベリーをオーナメ

ントのように飾りました。3種のベリーの甘酸

っぱさと、コクのあるクリームの組み合わせを

お楽しみください。 

 

2015年に閉店した「銀座マキシム・ド・パ

リ」の看板スイーツを、当時の総料理長で

あり、現在は当ホテルの調理顧問を務め

る齋藤裕之が、当時のレシピを基に再現

しました。サクサクとしたパイ生地で苺とカス

タードクリームをサンドし、側面にローストし

たアーモンドスライスを散りばめています。 
 

齋藤裕之（さいとう ひろゆき） プロフィール 

1980 年マキシム・ド・パリ株式会社入社。初代料理長浅野和夫氏（第 5 代

日本エスコフィエ協会会長）や歴代フランス人シェフのもとで研鑽を積む。 

1998年 副料理長就任。2002 年総料理長就任。 

2015 年ヒルトン成田総料理長就任。2025年ヒルトン成田調理顧問就任。 

2023年より、トック・ブランシュ国際倶楽部会長を務める。 



お問合せ ： 0476-33-0333 （受付時間 10：00～18：00） 

※ホテル公式サイト、またはお電話にて承ります 

ご予約はこちらから 

 

 

ヒルトン成田について 

ヒルトン成田は成田市のほぼ中心に位置し、成田国際空港まで無料シャトルバスで 15分。1万坪の緑豊かな敷地にたたずむ贅

を尽くしたホテルは、548 室のゲストルーム、5 名から 1,100 名まで収容可能な 18 のミーティングルームを備えています。リゾート感

とビジネスサポートの機能を兼ね備えたアーバンリゾートホテルとして、国内外のお客様から好評をいただいております。近郊には

数々の有名なゴルフコースや成田山新勝寺などがあり、レジャーにもビジネスにも絶好のロケーションです。 

ヒルトン成田に関する詳細は https://www.hiltonnarita.jp/をご覧ください。 

 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、100 年以上にわたり、ホスピタリティの基準を築き、世界中で人、文化、地域の架け橋となってきま

した。世界で人気のあるデスティネーションで、魅力的なデザインと活気あふれる共有スペース、賑やかなロビーやバー、トップクラス

のレストラン、アイコニックなイベントなどを通じて、人々が集い、交流し、注目を集める場を提供しています。世界 6大陸で 600軒

以上のホテルを展開し、世界中のお客様を専門知識とおもいやりのこもったサービスでお迎えしています。ご予約は公式サイトまた

は業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、

すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新情報は stories.hilton.com/hhr、Facebook、X 、Instagram をご覧ください。 

 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 

株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 27 ホテル（総客室数 9,051 室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 4,074 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテルニッコー」など多様なホテル経営および運営を行っています。（2026年 9月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 

 

 

 

 

 

 

【報道関係者からの問い合わせ先】 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

プレスデスク（ビズコミュニケーションズ内） 

担当：藤井・鶴岡・大垣・長瀬 

E-MAIL：hmj-pr@bizcom-pr.co.jp 

電話：03-4216-8491 / 070-1200-9765 

https://www.hiltonnarita.jp/plans/restaurants/1237
https://www.hiltonnarita.jp/
https://www.hilton.com/ja/brands/hilton-hotels/
https://www.hilton.com/ja/brands/hilton-hotels/
https://apps.apple.com/jp/app/%E3%83%92%E3%83%AB%E3%83%88%E3%83%B3-%E3%82%AA%E3%83%8A%E3%83%BC%E3%82%BA%E5%85%AC%E5%BC%8F%E3%82%A2%E3%83%97%E3%83%AA/id635150066
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/
http://stories.hilton.com/hhr
https://www.facebook.com/hilton
https://x.com/HiltonHotels/
https://www.instagram.com/hiltonhotels/
https://www.oriental-hotels.com/hotellist/

