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PRESS RELEASE 

2021 年 2 月吉日 

 

溝に合わせて擦るだけでステンレスナイフの切れ味が復活 

「インジニオ コンパクトシャープナー」新発売！ 
～使わないときはコンパクトに収納～ 

 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2021 年 2 月、 

ティファールから「インジニオ コンパクトシャープナー」を新発売いたします。 

 

「インジニオ コンパクトシャープナー（※）」は、3 つの溝に合わせて擦るだけでキッチンナイフを砥ぐことができて、

使わない時はコンパクトに収納できるシャープナーです。 

使う時だけカバーをスライドさせて順番に 3 つの砥石を使い 3 ステップで簡単に研ぐことができます。最初に「ダイ

ヤモンド砥石」で摩耗した刃を削ります。次にロールタイプの「セラミック砥石」で刃を研磨し、刃の鋭さを増します。最

後にクロスタイプの「セラミック砥石」で刃の表面を滑らかに仕上げます。両刃のキッチンナイフ専用で、ティファール

のキッチンナイフ「アイスフォース」シリーズや「フレッシュキッチン」シリーズにもお使いいただけます。 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

N E W ! 

インジニオ コンパクトシャープナー 

品番：K26105 

希望小売価格（税込み）：2,530 円 

サイズ：収納時 W52 × D 46 × H 124(mm)  

伸長時 W52 × D 46 × H 210(mm) 

重量：146g 

① 
② 

③ 

① ダイヤモンド砥石 

摩耗した刃を削る最初のステップです。 

 

② ロールタイプのセラミック砥石 

刃を研磨し、刃の鋭さを増します。 

 

③ クロスタイプのセラミック砥石 

刃の表面を滑らかに仕上げます。 

用途にあわせた 

3 段階の砥石 

※本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

※ 両刃のキッチンナイフ（包丁）専用です。片刃の包丁や刃がのこぎり状のパン切り包丁、セラミックナイフ、チタンナイフ、キッチンばさみにはご使用になれません。 

※ 食洗器は使用しないでください。 

使わない時にはカバーを閉じて、

コンパクトに収納できます。 

安定して滑らない底面ストッパー。 

溝に合わせて擦るだけ！ 

簡単 3STEP で 

ステンレスナイフの切れ味復活 
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ティファール 「シャープナー」 ラインナップ（2021 年 2 月現在） 

 

製品画像 製品名 品番 
希望小売価格 

（税込み）※ 

製品サイズ 

（mm） 

製品 

重量（g） 

  

 
_NEW_ 

インジニオ コンパクト 

シャープナー 

K26105 2,530 円 

W：52 

D：46 

H：124 

（収納時） 

146 

 

インジニオ シャープナー K25805 2,200 円 

W：45 

D：205 

H：75 

195 

 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社コスモ・コミュニケーションズ   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL：070-4505-3325   FAX：03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

※ 両刃のキッチンナイフ（包丁）専用です。片刃の包丁や刃がのこぎり状のパン切り包丁、セラミックナイフ、チタンナイフ、 

キッチンばさみにはご使用になれません。 

※ 食洗器は使用しないでください。 

※ 本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

世界中で愛されて 65 年 

ティファールがフランスで生まれて今年で 65 年を迎えました。世界で初めて「こびりつき

にくいふっ素樹脂加工のフライパン」を発売したティファールは、長い歴史の中で調理器

具のトップブランドとして培ってきた技術力を駆使し、進化を続けてきました。現在、フラ

イパンなどの調理器具をはじめ、調理家電やアイロンなどの小型家電も展開し、世界

約 150 ケ国でご愛用いただいております。 


