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PRESS RELEASE 

2021 年 12 月吉日 

 

おうちでクレープを楽しもう！ 

「パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ」発売！ 
～毎年 2月 2 日は、フレンチ・クレープデー～ 

 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2021 年 12 月、

ティファールからクレープ専用のフライパン「パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ」を発売いたします。 

 

ティファールが生まれたフランスでは、毎年 2月2日に春の訪れを祝い、家族や友達とクレープパーティーをします。

甘いおやつクレープやガレット（ハムやチーズをのせた食事クレープ）など、普段から家庭で手作りするため、クレー

プを焼くときは、クレープ専用のフライパンを使います。おうち時間が増え、日本でも家でクレープを楽しむ人が増え

ているのではないでしょうか。 

浅くて軽いクレープ専用のフライパン「パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ」は、チタン粒子を配合したコーティングで

耐久性が高くなり、従来のフレンチパンと比べてこびりつきにさくがさらに長持ちします。金属製のフライ返しも使えて、

薄いクレープ生地も簡単にスルッとはがれます。また、「お知らせマーク」も新しくなり、食材を入れるベストなタイミン

グがより分かりやすくなりました。外面（そとめん）は、キズや汚れに強いエナメル加工を施しており、使用後のお手

入れもしやすくなっています。 

フレンチパンは、フランスをテーマにした底面のデザインも人気のシリーズです。新作は、200 年以上に渡って多く

の人を魅了するフランスの伝統的な絵柄「トワル・ド・ジュイ」をモチーフにしています。フランスの象徴エッフェル塔の

周りには、クレープはもちろん、パンケーキやマカロン、クロワッサン、カフェオレなどが、18 世紀フランスのロココ調

絵画を思わせる繊細なタッチで描かれていて、キッチンに飾りたくなる華やかさです。薄いクレープ生地を焼くのに最

適なティファールの「パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ」を使って、クレープパーティーはいかがですか。 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ 

製品番号：B68111    

■希望小売価格（税込み）＊：4,290 円 

■サイズ（W×L×H）：450×278×55 ㎜ ■重量：559 g 

■ガス火対応 

春の訪れを祝うクレープパーティー「ラ・シャンドル
ール」を日本でも！ 

2 月 2 日のフランスの祝祭日 La Chandeleur(ラ・

シャンドルール)。キリスト誕生から 40 日目にあた
り、春の訪れを祝う日です。太陽の形と色をイメー
ジさせるクレープをみんなで楽しむのが大定番。

日本でも 2017 年に「フレンチ・クレープデー」と認
定されました。※(一社)日本記念日協会 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 
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「パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ」の特長 

特長 1 

裏返しやすさに特化した軽さと薄さ！ 

浅くて軽いから、片手でフライパンを振って、クレープ生地を

簡単に裏返しにできます。フライパンの縁が外側に広がってい

るのも裏返しやすさのポイントです。 

まだまだ 今です！ 

特長 3 

お知らせマークでベストタイミングを確認！ 

予熱を始めてフレンチパンの中心にあるお知らせマークの模様

が消えたら、調理スタートのサイン。食材を入れるベストなタイ

ミングを知らせてくれるので、おいしくきれいに仕上がります。 

厚いフィニッシュ層 

 

チタン粒子配合で耐久性の高いトップコート 

 

耐摩耗層 1 

高密度で耐久性に優れた耐摩耗層 2 

本体（アルミ合金） 

 

特長 2 

ティファール独自のこびりつきにくさ！ 

チタン粒子を配合した耐久性の高いコーティン

グになり、従来品に比べてこびりつきにくさが

さらに長持ち。薄く広げて焼いた生地もスルス

ルと簡単にはがれます。 

特長 4 

外面はシリカが配合された、 

エナメル（ほうろう）のプロテクト加工！ 

キズ・汚れに強く、美しさが長く続きます。お手入れも簡単です。 

フルーツデコレーションクレープ 

 

 

 

 

 

 

カラフルなフルーツで、かわいくおしゃれにデコレーション！  

色々なサイズの丸にカットしたフルーツをお好みでデコレーショ

ン。シンプルだけどカラフルでかわいい！ 

フルーツを置きなおしても崩れにくいクリームチーズベースだか

ら、お子さまも楽しめます。 

ポテトベーコンのガレット オランデーズソース添え 

 

 

 

 

 

 

フランス生まれのオランデーズソースで、 

おうちで簡単にレストランメニュー！ 

お馴染みの材料に少しの手間をかけるだけで、とっておきの一

皿に。ポテトとベーコンをカリカリにソテーし、濃厚で酸味のある

オランデーズソースをあわせます。 

ボリュームがあるので、休日のブランチにもおすすめです。  

おすすめレシピ 

チタンインテンスコーティング 

※イメージです。火加減・照明等により

見え方が異なる場合があります。 
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製品名 / 品番 

_ NEW !_ 

パリ・カフェ フレンチパン 27ｃｍ 

B68111 

製品画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

希望小売価格 

（税込み）＊ 
4,290 円 

製品サイズ 

W×D×H 
450×278×55 ㎜ 

製品重量 559g 

対応熱源 ガス火対応 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社コスモ・コミュニケーションズ   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL：070-4505-3325   FAX：03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

世界中で愛されて 65 年 

ティファールがフランスで生まれて今年で 65 年を迎えました。世界で初めて「こびりつき

にくいふっ素樹脂加工のフライパン」を発売したティファールは、長い歴史の中で調理器

具のトップブランドとして培ってきた技術力を駆使し、進化を続けてきました。現在、フラ

イパンなどの調理器具をはじめ、調理家電やアイロンなどの小型家電も展開し、世界

約 150 ケ国でご愛用いただいております。 

ティファール「フレンチパン」 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 


